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CONCORRENCIA N° 11/2022
EDITAL N° 149/2022
Critério para Julgamento: Menor Preco Global
Data de Abertura: 06/10/2022
Horario da Entrega dos Envelopes: 08h30min
Horario da Abertura dos Envelopes: 09h00min

PREAMBULO

A Prefeitura da Estancia Turistica de Itu, localizada na Av. Itu 400 Anos, n°® 111, Bairro Itu
Novo Centro, Itu/SP, torna publico para conhecimento dos interessados que sera realizada
a Concorréncia n°. 11/2022, no dia 06 de outubro de 2022, visando a CONTRATACI\O
DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO,
EXECUTADO ATRAVES DE SERVICOS CONTINUOS, COM O FORNECIMENTO DE
TODOS OS GENEROS ALIMENTICIOS E DEMAIS INSUMOS, AOS ALUNOS
REGULARMENTE MATRICULADOS EM UNIDADES EDUCACIONAIS E AOS USUARIOS
DAS UNIDADES DE ASSISTENCIA SOCIAL DA REDE MUNICIPAL, BENEFICIARIOS
DE PROGRAMAS/PROJETOS DAS SECRETARIAS MUNICIPAIS DE EDUCACAO E DA
PROMOGAO E DESENVOLVIMENTO SOCIAL, com o fornecimento de todos os géneros e
demais insumos, em conformidade com os anexos deste Edital, para atender ao programa
de merenda escolar nas unidades educacionais e assistenciais no Municipio de Itu, por
solicitacdo das Secretarias da Educacao e de Promogao e Desenvolvimento Social.

A presente licitacdo é do tipo MENOR PRECO GLOBAL e se processara de conformidade
com este Edital e pela Lei Federal n°® 8.666 de 21 de junho de 1993, e suas alteragdes,
Resolugdao 26 de 17 de Junho de 2013, Resolugdo CD/FNDE 06 de 08 de Maio de 2020 e
Decreto Federal n® 7.507, de 27 de junho de 2011.

Os documentos de Habilitacdo, bem como a Proposta, deverdo ser entregues no endereco
supra citado, em envelopes fechados, distintos, com identificacdo externa do seu conteldo,
até as 08h30min do dia 06 de outubro de 2022, sendo abertos a seguir, observado o devido
processo legal.

1 - DO OBJETO E DAS DISPOSIGCOES PRELIMINARES

1.1 - A presente licitacdo tem por objeto a selecdo de proposta para contratacao de empresa
especializada para fornecimento de alimentacdo escolar, executado através de servicos
continuos, com o fornecimento de todos os géneros e demais insumos, em conformidade
com os anexos deste Edital, para atender ao programa de merenda escolar nas unidades
educacionais e assistenciais no Municipio de Itu.

1.2 - O objeto desta licitacdo destina-se a suprir as necessidades dos Programas de
Alimentacdo do Municipio de Itu.

1.3 - O valor total estimado deste certame é de R$ 36.517.115,20 (trinta e seis milhdes,
quinhentos e dezessete mil, cento e quinze reais e vinte centavos).

1.4 - As propostas e os documentos dos interessados serdo recebidos até as 08h30min do
dia 06 de outubro de 2022 na sessdo publica da Concorréncia, que ocorrera no Centro
Administrativo Municipal, junto ao Departamento Central de Compras - 2° andar, sito na
Avenida Itu 400 anos, n°® 111 - Bairro Itu Novo Centro, Itu/SP CEP: 13303-500, ou,
previamente, no mesmo Departamento, no horario das 08h00min as 17h00min, em dias
Gteis.
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1.5 - Até 05 (cinco) dias uteis antes da data fixada para a entrega das propostas e
documentos, qualquer interessado podera solicitar esclarecimentos ou impugnar o ato
convocatério sobre a Concorréncia mediante peticdo a ser enviada para o enderego
eletronico licitacao_esclarecimento@itu.sp.gov.br, ou no Departamento de Protocolo Geral,
sito a Av. Itu 400 anos 111 - Bairro Itu Novo Centro, Itu/SP, estando disponivel para
atendimento de segunda a sexta-feira, das 08h00min as 17h00min.

1.6 - Quando o questionamento implicar alteracdo de condigdo basica da licitagdo, o Edital
sera revisto e o prazo de apresentacdo das propostas sera reaberto.

1.7 - Toda a documentagdo exigida devera ser apresentada em original, ou cdpia
autenticada por Tabelido de Notas, ou por Servidor Publico (neste Uultimo caso, a
autenticacdo devera ser feita na sede desta Prefeitura).

1.8 - O Edital completo esta a disposicao para consulta e impressdo no site da Prefeitura:
www.itu.sp.gov.br. Caso prefira obter copia do edital diretamente na Prefeitura, o
interessado devera trazer o CD para reproducdo do mesmo, no horario das 08h00min as
12h00min e das 13h00min as 17h00min, exclusivamente no Departamento Central de
Compras - 2° Andar, sito na Av. Itu 400 Anos, n© 111, Bairro Itu Novo Centro, Itu/SP.

1.9 - Os documentos nao poderdo apresentar emendas, rasuras ou ressalvas.

1.10 - A apresentacdao da proposta implicara no pleno conhecimento, por parte da
proponente, das condigdes expressas nos documentos licitatorios, ndo sendo aceita, sob
qualquer hipdtese, alegagdo de seu desconhecimento, em qualquer das suas fases.

1.11 - Os envelopes contendo a DOCUMENTAGCAO N° 01 e as PROPOSTAS N° 02 deverdo
ser entregues até as 08h30min do dia 06 de outubro de 2022, no Departamento Central de
Compras - 2° Andar, sito na Av. Itu 400 Anos, n° 111, Bairro Itu Novo Centro, Itu/SP da
Prefeitura Municipal, sendo que a abertura do envelope DOCUMENTACAO ocorrerd no
mesmo dia.

1.12 - Os custos e despesas decorrentes dos pagamentos objeto desta licitacdo serdo de
responsabilidade da Prefeitura da Estancia Turistica de Itu e atendidos pelas dotagoes
orgamentarias no 3390.300.08.244.4009.2195 (FONTE 01:MUNICIPAL),
3390.3000.08.244.4010.2012 (FONTE 01:MUNICIPAL), 3390.3900.08.244.4010.2012
(FONTE 01:MUNICIPAL), 3390.3900.08.244.4013.2118 (FONTE 05:FEDERAL),
3390.3000.08.244.4013.2118 (FONTE 02:ESTADUAL), 3390.3000.12.306.2013.2066
(FONTE  02:ESTADUAL), 3390.3000.12.306.2013.2066  (FONTE  02:ESTADUAL),
3390.300.12.306.2013.2066 (FONTE 05:FEDERAL), 3390.3000.12.306.2013.2066 (FONTE
05:FEDERAL), 3390.3000.12.306.2013.2066 (FONTE 05:FEDERAL),
3390.3900.12.306.2013.2066 (FONTE 02:ESTADUAL), 3390.3900.12.306.2013.2066
(FONTE 05:FEDERAL), 3390.3900.12.306.2013.2066 (FONTE 05:FEDERAL),
3390.3900.12.306.2013.2066 (FONTE 05:FEDERAL), 3390.3000.12.306.2013.2066
(FONTE 05:FEDERAL), 3390.3000.12.306.2013.2066 (FONTE 05:FEDERAL),
3390.3900.12.306.2013.2066 (FONTE 01:MUNICIPAL) E 3390.3900.08.244.4009.2195
(FONTE 01:MUNICIPAL) e as correspondentes consignadas ao exercicio subsequente.

2 - PRAZO E CONDIGCOES PARA ASSINATURA DO CONTRATO

2.1 - O contrato tera sua vigéncia por 12 (doze) meses, a partir da data de emissédo da
Ordem de Inicio dos Servigos, podendo ser prorrogado a critério da Prefeitura, nos limites
legais permitidos, no artigo 57, 11, da Lei 8.666/93.

2.1.1 - O contrato poderd a qualquer tempo, ser aditado para adequacbes as disposicoes
governamentais aplicaveis a espécie.
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2.2 - Assinar o Contrato e o Termo de Ciéncia e de Notificagdo dentro de, no maximo, 05
(cinco) dias apds a convocacdo feita pela Prefeitura, sob pena de multa prevista no item 18
e seus subitens deste edital, sem prejuizo das demais sangdes previstas na Lei.

2.3 - Apresentar, dentro de 05 (cinco) dias uteis apds a assinatura do contrato: Programa
de Prevencdao de Riscos Ambientais (PPRA) e Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO) que deverdo estar posteriormente disponiveis em todas as unidades
escolares;

2.4 - Apresentar, dentro de 30 (trinta) dias apds a assinatura do contrato:

a) Relagdao nominal de todos os empregados que realizardo a prestacao dos servicos,
comunicando ainda qualquer alteracao ocorrida desta relagao.

b) Atestado de Saude Ocupacional dos empregados que realizardo a prestacdo dos
servigos.

2.5 - A empresa vencedora desta licitacdo fica obrigada a recolher antes da data da
assinatura do contrato, a importancia equivalente a 5% (cinco por cento) sobre o valor do
contrato, a titulo de garantia de todas as obrigagdes assumidas no contrato, conforme consta
do edital e que serd devolvido por ocasido da assinatura do Termo de Recebimento
Definitivo.

2.5.1
Ocorrendo Termo Aditivo de valor, a Contratada devera complementar a Garantia
proporcionalmente, antes da data da assinatura do termo.

2.5.2 - Ocorrendo prorrogacdo do prazo contratual, a Contratada deverda prorrogar a
vigéncia da Garantia proporcionalmente, antes da data da assinatura do respectivo termo.

03 - CONDICOES DE EXECUGCAO

3.1 - A Contratada devera executar os servicos em conformidade com os anexos deste
edital.

3.2 - O prazo para inicio dos servicos é de, no maximo, 30 (trinta) dias, contados a partir
do recebimento da Ordem de Servicos, expedida pela CONTRATANTE, ressalvados os
motivos de forga maior.

3.3 - Apresentar, em até 60 (sessenta) dias apds a emissdo da Ordem de Servigo, Manual
de Boas Praticas de Manipulagdo, fichas técnicas, receituarios, Procedimentos Operacionais
Padronizados obrigatoérios (higienizacdo de instalagdes, equipamentos e mdveis; controle
integrado de vetores e pragas urbanas; higienizacdo do reservatério de agua e higiene e
salde dos manipuladores) conforme RDC n© 216 de 15 de setembro de 2004, Resolucdo 26
de 17 de Junho de 2013 e Resolugdo 06 de 08 de Maio de 2020 que apds a validagao pelo
responsavel técnico da Contratante, deverdo ser disponibilizados em cada unidade escolar.
Também deverdo ser disponibilizados os PPRAs e PCMSOs em cada unidade escolar;

3.4 — Arcar com os 0nus decorrentes de incidéncia de todos os tributos federais, estaduais
€ municipais, que possam advir dos servigos contratados, fazendo prova deles quando
requerido e responsabilizando-se pelo cumprimento de todas as exigéncias das reparticdes
competentes, com total isengao da Prefeitura.

3.5 - As quantidades de refeigdes poderdo ser aumentadas ou diminuidas conforme as
necessidades das pastas municipais tomadoras dos servigos, dentro dos limites legais
permitidos.

3.6 - Disponibilizar balcGes térmicos com resisténcia elétrica nas escolas de tempo integral
e nas unidades em que o periodo de distribuicao for igual ou superior a 1 hora.
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4 - DAS OBRIGAGOES DA LICITANTE VENCEDORA
A CONTRATADA devera executar os servicos com responsabilidade técnica obrigando-se a:

4.1 - A empresa CONTRATADA devera prestar os servigos obedecendo aos principios de
nutricdo e dietética, bem como respeitando as exigéncias da Vigilancia Sanitaria.

4.2 - Selecionar, contratar e capacitar pessoal em quantidade compativel com o projeto
basico, que prestard os servicos, observando as leis trabalhistas, previdenciarias,
assistenciais e sindicais, sendo considerada nesse particular como Unica empregadora sem
gue haja vinculo de solidariedade empregaticia desta Prefeitura.

4.2.1 - Com relagao a mao de obra, a CONTRATADA se obriga a disponibilizar 100 % da
mao de obra contratadas em regime celetista para execucdao dos servicos em ndmero
suficiente para garantir a perfeita execucdo do contrato. No caso da falta de funcionarios ou
aumento das unidades educacionais/assistenciais no periodo de vigéncia do contrato, devera
complementar a mao de obra, observando-se o nimero de 1 (um) funcionario para cada
250 (duzentos e cinquenta) alunos matriculados/periodo e/ou 250 (duzentas e cinquenta)
refeigbes servidas por periodo. No caso das unidades de ensino infantil (creches) cujos
cardapios sdo mais complexos, observar-se-a o nimero de 1 (um) funcionario para cada 50
refeigbes servidas e 01 lactarista para as unidades com lactario e/ou criancas de bergario
(04 meses a 11 meses e 29 dias), independente do nimero de refei¢des totais da unidade.

4.2.1.1 - Para as creches conveniadas, a mao de obra sera disponibilizada pelas mesmas e
a CONTRATADA n&o tera a responsabilidade em repor a mao de obra. A CONTRATADA tera
a responsabilidade de fornecimento de géneros alimenticios, gas, material de limpeza, ndo
terd a responsabilidade técnica de produgado e de supervisao.

4.2.1.2 - Para as escolas de tempo integral o dimensionamento de mao de obra devera ser
1 (um) funcionario para cada 150 (cento e cinquenta) alunos matriculados/periodo e/ou 150
(cento e cinquenta) refeicdes servidas por periodo.

4.2.1.3 - Para a Secretaria de Promogdo e Desenvolvimento Social a mdo de obra devera
ser dimensionada conforme a seguir:

CRAS: 01 funcionaria (o) por unidade;

CENTROS DIA DO IDOSO: 01 funcionaria (0) por unidade;

CEACA - CASA I: 04 funcionarias (os), sendo 2 por plantdo 12x36;
CEACA - CASA II: 04 funcionarias (os), sendo 2 por plantdo 12x36;
CEACA - CASA III: 04 funcionarias (os), sendo 2 por plantdo 12x36;

4.2.2 - Os salarios das merendeiras ndao poderdo ser inferiores ao estabelecido na convencao
coletiva e nem poderao ser descontados os dias nao trabalhados durante recesso escolar.

4.2.3 - O periodo anual de férias das merendeiras devera coincidir com as férias escolares.

4.2.4 - Manter equipe técnica para orientagdo sobre os procedimentos de armazenamento e
manipulagdo dos géneros, preparagdo e distribuicdo dos alimentos nas unidades, assegurando
a qualidade dos servicos e o alcance dos niveis nutricionais objetivados.

4.2.5- 0 quadro técnico de nutricionistas e ou supervisoras (ou de campo) devera ser
dimensionado na proporcdao de 10 escolas por nutricionista conforme Portaria CRN-3
306/2016 que dispOe sobre a normatizagdo para dimensionamento minimo de quadro técnico
para alimentacgdo escolar - gestdo publica (servico terceirizado). As nutricionistas com funcgdes
administrativas ndo deverdo ser computadas neste calculo a fim de garantirmos que a rota
de cada supervisora corresponda a 10 escolas por nutricionista, conforme disposto em Lei.

4.2.6- Manter em Itu, equipe volante de no minimo 10% (dez por cento) do quadro
operacional (merendeiras) nas escolas/unidades da assisténcia social para substituicdo em
eventuais auséncias ao trabalho. Sempre que houver aumento do nimero de merendeiras
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(devido a inauguracGes de novas unidades, aumento no numero de alunos, mudanga no
padrao de atendimento, etc) devera ser mantida a mesma proporcao entre merendeiras fixas
e volantes.

4.2.7- Fornecer e manter as suas expensas, todos os materiais de protecdo e seguranga,
indispensaveis a execucdo dos servicos que assim o exigirem, em quantidades compativeis
com o numero de pessoas empregadas.

4.2.8- Providenciar controle de salde de seu pessoal conforme Portaria CVS-5/13.

4.2.9- Afastar, dentro de 72 (setenta e duas) horas da comunicagao que por escrito e nesse
sentido |Ihe fizer a PREFEITURA, qualquer de seus empregados cuja permanéncia no servico
for julgada inconveniente, correndo por conta Unica e exclusiva da licitante vencedora
quaisquer onus legais, trabalhistas e previdenciarios, bem como qualquer outra despesa que
de tal fato possa decorrer.

4.2.10- Remanejar, desligar, advertir ou substituir qualquer de seus empregados de acordo
com as ordens, instrucdes e o que mais emanar da Fiscalizacdo da Administracao, em
conformidade com o objeto da licitagdo.

4.2.11- Os empregados eventualmente afastados deverdo ser substituidos imediatamente
por outros capacitados, de categoria profissional idéntica.

4.2.12- Fazer cumprir pelo pessoal as recomendagdes, normas e procedimentos constantes
no disposto no inciso XXXIII do artigo 7° da Constituicao Federal.

4.2.13-0s funcionarios deverdo apresentar-se diariamente uniformizados conforme
especificacdes constantes no Anexo VII deste edital.

4.2.14- Responder civil e criminalmente, por quaisquer acidentes, danos ou prejuizos
materiais e/ou pessoais causados a Prefeitura, aos seus empregados e/ou terceiros, como
consequéncia de impericia, imprudéncia ou negligéncia prépria ou de seus empregados,
incluindo intoxicacao alimentar.

4.2.15- Responder por danos materiais e fisicos, causados por seus empregados,
diretamente a Prefeitura ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo.

4.2.16 - Arcar com os 6nus decorrentes de incidéncia de todos os tributos federais, estaduais
€ municipais que possam advir dos servigos contratados, responsabilizando-se pelo
cumprimento de todas as exigéncias das reparticoes competentes, com total isencdo da
Prefeitura.

4.3 - Colocar e manter rodinho de protecdao contra insetos e roedores em todas as portas
externas da cozinha e despensa.

4.4- Disponibilizar em cada unidade escolar e assistencial no minimo 1 dispensador com
sabdo liquido, neutro, inodoro e com acdo antisséptica, com papel toalha descartavel ndo-
reciclado e coletor de papel acionado sem contato manual conforme CVS-05/2013 em sua
Secgao II, artigo 80.

4.5 - Disponibilizar em cada unidade escolar e assistencial toucas/redes para cabelos em
quantidade suficiente para os manipuladores de alimentos e para os visitantes da cozinha;

4.6 - Manter o abastecimento de gas para o preparo das refeigdes, inclusive instalacdo
(cilindros, valvulas e tubulacdo externa), quando necessario, conforme o “Manual de uso e
seguranga de instalacGes de gas em escolas”, da Fundagdo para o Desenvolvimento da
Educagcao (FDE/DOS, 2009), a NBR 15526/2012 da ABNT e/ou demais legislacdes
pertinentes.

4.7 - Anotar todas as visitas realizadas, reclamagbes, bem como quaisquer ocorréncias ou
orientagdes em livro proprio, de capa dura e paginas numeradas, sem rasuras, que devera
permanecer arquivado na Unidade até o término do contrato.

5

Av. It 400 Anos, 111 - itu Novo Centro - 13303-500 | {11) 4886-9109

O © @Prefeturalty | tusp.gov.br



Secretaria Municipal .;.°"'
de Educacao - w'

TEMPO DE CRESCER

4.8 - Atender os 200 dias letivos de acordo com o calendario escolar municipal e calendario
escolar/decreto estadual, inclusive quando for aos sabados e feriados, estimado em no
maximo 4 dias letivos.

4.9 - Comunicar imediatamente e por escrito qualquer anormalidade que interfira na
execugao dos servicos.

4.10 - A CONTRATADA obriga-se a desenvolver boas relagbes com os funcionarios da
Prefeitura, encarregados da fiscalizagdo do contrato, acatando quaisquer ordens, instrugdes
€ 0 que mais emanar da Fiscalizagdao da Administracao, em conformidade com o objeto da
licitagao.

4.11 - A CONTRATADA obriga-se a executar, perfeita e pontualmente todos os servigos
determinados nas respectivas ordens de servicos ou requisicdes emitidas pela Prefeitura,
bem como a apresentar uma relagdo nominal de todos os empregados encarregados,
comunicando ainda qualquer alteracao ocorrida neste rol.

4.12- Prestar os esclarecimentos que forem solicitados cujas reclamacOes obrigam-se a
atender prontamente.

4.13 - A CONTRATADA deverda se responsabilizar Unica e exclusivamente perante a
Prefeitura, pela guarda e conservacao de todos os insumos e equipamentos durante a
execucao do contrato, inclusive substituindo os mesmos, nos casos de furto/roubo, por outro
de caracteristicas idénticas com prévia autorizacdo desta Prefeitura.

4.14 - A licitante vencedora sera responsavel pelo fornecimento dos equipamentos e
utensilios novos, necessarios para execucao do contrato;

4.14.1 - A licitante vencedora sera responsavel pela reposicdo bem como pelo conserto e
manutencdo preventiva dos utensilios e equipamentos de sua propriedade bem como de
propriedade da Prefeitura.

4.15- Observar para que os materiais estejam sempre em bom estado e sejam repostos
sempre que necessario.

4.16 - Fica a cargo da licitante vencedora a reposicao na mesma especificacdo dos
equipamentos e utensilios extraviados ou danificados de propriedade da Prefeitura,
atrelados a execucdo dos servigos.

4.17- Realizar inventario fisico semestral de equipamentos e utensilios, elaborado nos
meses de fevereiro e agosto de cada ano e enviar copia para a Prefeitura.

4.18 -A licitante vencedora devera retirar dos locais de trabalho por sua conta e risco os
equipamentos e tudo mais que for de sua propriedade, dentro de 10 (dez) dias apds o
término do contrato.

4.19- A licitante vencedora obriga-se a manter, durante toda vigéncia do contrato, em
compatibilidade com as obrigacdes por ela assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e
qualificacdo declaradas na licitacao.

4.20 - Devera a licitante vencedora manter em carater permanente, durante a execugao
dos servicos, um responsavel técnico nutricionista, com poderes suficientes para representa-
la em tudo que se relacionar com os servigos contratados.

4.21 - Os cardapios serdo elaborados para um periodo de 4 (quatro) semanas, pelos
técnicos da licitante vencedora, baseados na especificacdo dos produtos (Anexo V),
composigao e per capitas constantes dos Anexos IV deste edital, de forma que atendam as
necessidades caldricas, protéicas, macro e micronutrientes para todos os alunos da rede de
ensino e 0s usuarios da Secretaria Municipal de Promocdo e Desenvolvimento Social,
conforme determinados pelas normas regulamentadoras do Programa Nacional de
Alimentagao Escolar (PNAE) e RDAS respectivamente.
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4.21.1 - Em cumprimento a Lei n® 12.932/2014 que dispde sobre o atendimento de alunos
com restricao alimentar, quando houver necessidade de dietas especiais e desde que
comprovado por atestado médico, a empresa devera fornecer insumos substitutos, ainda
gue nao constem do Anexo V deste edital, conforme orientagdao dada pela nutricionista da
Prefeitura Municipal, sem oneracdo de custos adicionais para a Prefeitura.

4.22 - Os cardapios serdo elaborados com antecedéncia de até 30 (trinta) dias da
preparagao das merendas e submetidos a analise e aprovagdo Prefeitura Municipal, podendo
ser alterados desde que solicitado até a quarta-feira da semana imediatamente anterior a
de sua execucdao podendo ser alterados somente apds o conhecimento e autorizagdo por
escrito da PREFEITURA.

4.23 - As unidades poderdo receber géneros alimenticios enviados pelo Estado, Agricultura
Familiar e outros programas governamentais, sendo que estes géneros terdo o mesmo
procedimento quanto ao cdlculo do per capita, recebimento, armazenamento, manipulagao
e distribuicdo dos quais sdo enviados pela licitante vencedora.

4.24 - A utilizacdo de géneros, produtos formulados e especificagbes ndo listadas no Anexo
V serd permitida desde que sua qualidade e aceitabilidade ndo sejam questionadas pela
fiscalizacdo das pastas municipais tomadoras dos servigos. Caso contrario, a licitante obriga-
se a substitui-los pelas especificagbes do Anexo V sem quaisquer onus a Prefeitura.

4.25- A licitante vencedora ndo podera, em hipdétese alguma, subcontratar, ceder ou
transferir total ou parcialmente os servigos objeto desta licitagdo, sendo permitida apenas a
subcontratacdo em relacao aos servicos de manutencao dos equipamentos, distribuicao e
fornecimento de paes e bolos além do transporte de merendas até as escolas.

4.26- A licitante vencedora devera fazer mensalmente, prova perante a Prefeitura do
cumprimento de todas as suas obrigacbes tributarias, trabalhistas, previdenciarias,
assistenciais, securitarias e sindicais, decorrentes da presente contratacdo podendo ser o
pagamento suspenso em caso de pendéncias, até a sua regularizagdo por determinacdo da
Prefeitura e em hipdtese alguma servird de pretexto para que a Licitante vencedora
suspenda a prestacao de servigos, objeto do presente contrato podendo ser o pagamento
suspenso em caso de pendéncias, até a sua regularizacdo por determinacdo da Prefeitura e
em hipotese alguma servird de pretexto para que a Licitante vencedora suspenda a
prestacdo de servigos, objeto do presente contrato.

4.27- Refazer as suas expensas, no total ou em parte os servicos cuja execucdo estiver em
desacordo com o estabelecido no presente edital.

4.28- Adequar, por determinacao da Prefeitura, qualquer servico que ndo esteja sendo
executado de acordo com a boa técnica ou principio de nutricdo ou dietética.

4.29- Manter os veiculos, equipamentos e utensilios em perfeitas condicbes de uso e de
higiene e seguranca.

4.30- Utilizar na execucdo dos servicos, géneros alimenticios, insumos e materiais de
primeira qualidade sempre obedecendo as especificagdes técnicas exigidas no edital.

4.31- Executar os servicos nas condicdes e prazos estabelecidos no presente contrato.

4.32- A licitante vencedora se obriga a reparar, corrigir, remover, refazer ou substituir, as
suas expensas 0s servigos em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecGes resultantes
de sua execucao.

4.33- De acordo com a Legislagdo da ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria,
todas as cozinhas e ou locais de preparo da alimentacdo deverdo ter os alvaras de
funcionamento expedido pela Vigilancia Sanitaria do Municipio por meio de Processo
Administrativo requerido pela empresa vencedora.
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5 - DAS OBRIGAGOES DA PREFEITURA

5.1 - Serdo colocados a disposicdo da CONTRATADA todos os equipamentos e utensilios
existentes nas unidades escolares, cuja utilizacdo, mediante requerimento da CONTRATADA,
sera autorizada através de termo de permissdo de uso.

5.1.1 - Caso os equipamentos e utensilios ja existentes ndo sejam considerados suficientes
ou adequados, a proponente vencedora devera executar as adequacbes que julgar
necessarias, observadas as condicOes impostas pelos érgaos sanitarios, que correrdo por
sua conta e risco, sem 6nus para a Prefeitura.

5.2- Notificar por escrito a licitante vencedora da aplicagdo de eventuais multas, da
suspensdo do fornecimento, distribuicdo e da sustacao do pagamento de quaisquer faturas.

5.3 - E de responsabilidade da CONTRATANTE a expedicdo da Ordem de Servico para
inicio dos servigos;

5.4 - Acompanhar diretamente ou por meio de sua gerenciadora a qualidade dos servigos
executados, verificando o atendimento as especificacbes e demais normas técnicas.

5.5 - Efetuar os pagamentos devidos, nas condicdes e forma estabelecidas no presente
edital.

5.6 - Manter as edificagdes nas unidades educacionais, na area de preparo e distribuicdo
das merendas, em bom estado de conservacdo e compativeis com as normas da Vigilancia
Sanitaria proporcionando manutencdo em caixa d agua e tubulagbes, caixa de gordura,
mediante limpeza periddica, desratizagdo/desinsetizacdo, de acordo com os padroes
vigentes.

5.7- Fornecer sem 6nus para a CONTRATADA, agua e luz quando as refeicbes forem
elaboradas nas Unidades Escolares/Assistenciais.

5.8 - No caso de supressdo de servicos, se a CONTRATADA ja tiver adquirido os materiais e
posto no local dos trabalhos, estes deverdo ser pagos pela Administracao pelos custos de
aquisicdo regularmente comprovados e monetariamente corrigidos, podendo caber
indenizacdo por outros danos eventualmente decorrentes da supressdao, desde que
regularmente comprovados, considerando-se custos diretos e indiretos, como produtos
alimentares pereciveis que ja se encontrem nas escolas, mao de obra alocada, logistica,
entre outros.

6 - DO REGIME DE EXECUGCAO
6.1 - MEDICAO (SECRETARIA DA EDUCACAO)

6.1.1 - A medicdo diaria do servigo contratado serd de responsabilidade da direcdo da
unidade escolar, que podera delegar a um servidor publico efetivo da unidade e que podera
ser acompanhado por funcionario da empresa CONTRATADA.

6.1.2 - A medigdo diaria do servigo contratado, realizada pela unidade escolar, refere-se:

6.1.2.1 - Ao apontamento diario da quantidade de refeicdes servidas por periodo, conforme
Anexos XV, XVI e XVII cujos fechamentos sao semanais;

6.1.2.2 - Ao apontamento, se for o caso, de eventuais ocorréncias constatadas na sua
prestacdo, dentro de periodo de medicao, que possam sujeitar a CONTRATADA a penalidade
ou a ajuste de conduta.

6.1.2.3 - A composicdo e ao porcionamento da refeicdo servida diariamente, que devera
estar de acordo com os cardapios e per capitas previamente estipulados pela CONTRATANTE,
descritos nos Anexos IV do presente edital.
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6.1.2.4 - A unidade educacional devera permitir que a CONTRATADA dé vistas as planilhas
e/ou anotacdes referentes as quantidades de refeicdes servidas diariamente.

6.1.2.5 - A direcdo da unidade escolar sera responsavel pelas informagdes lancadas
diariamente na folha de contabilizacdo semanal dos servigos.

6.1.2.6 - O apontamento diario a que se refere o item 6.1.2.1devera ser realizado através
dos métodos de contagem de refeicGes servidas, tais como controle de frequéncia de alunos
no caso do ensino infantil compreendido pelas EMEIS de tempo parcial e integral (impresso
modelo no Anexo XV); para os alunos dos ensinos FUNDAMENTAL de tempo parcial e
integral, MEDIO de tempo parcial e integral, E DE JOVENS E ADULTOS o controle se dara
através da contagem e posterior contabilizacdo pratos nos dias e/ou horarios de lanche e de
refeicdo (Anexo XVI), ambos da Secretaria de Educacdao. Para as CRECHES, o controle
realizado se dara através do nimero de matriculados (impresso modelo no ANEXO XVII),
ou ainda outro método proposto e aprovado pelo setor responsavel pela alimentagdo escolar
da CONTRATANTE.

6.1.2.6.1 —Para os servicos de refeicbes intermediarias (desjejum e lanche da tarde) os
métodos de contagem serdo por frequéncia de alunos no caso do ensino infantil
compreendido pelas EMEIS de tempo parcial e integral (impresso modelo no Anexo XV);
para os alunos do ensino FUNDAMENTAL e ensino MEDIO de tempo parcial e integral o
controle se dara por meio da contagem e posterior contabilizacdo da quantidade total do
numero de paes servidos (Anexo XVI), ambos ensinos da Secretaria de Educagdo ou ainda
outro método proposto e aprovado pelo setor responsavel pela alimentacdo escolar da
CONTRATANTE.

6.1.2.6.2 - Para os apontamentos da colacdo oferecidos em EMEIS de tempo integral devera
ser considerado o niumero de alunos frequentes no dia. Em EMEFS devera ser considerada
a contagem dos pratos.

6.1.2.6.3 - Para os apontamentos das refeicbes lanche da tarde e jantar oferecidos em
creches deverdo ser subtraidos do nimero de matriculados os alunos que permanecem em
periodo parcial na unidade e, portanto, ndo consomem tais refeigoes.

6.1.2.6.4 - Para as CRECHES, o controle realizado se dara por meio do numero de
matriculados (impresso modelo ANEXO XVII). Devera ser considerada a frequéncia de
alunos no periodo de recesso/férias escolar ou ainda em situagées em que a frequéncia
escolar estiver abaixo de 80% de alunos matriculados.

6.1.2.7 - As planilhas de contabilizacdo levardo em conta o numero total de
lanches/refeicdes, fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a
respectiva totalizacdo semanal).

6.1.2.8 - Para os alunos de ensinos fundamental, médio, integral e de jovens e adultos
(refeicdo), a contabilizacdo das refeicGes se dara pela contagem de pratos (modelos Anexo
XVI), considerando o periodo de permanéncia na unidade escolar e de acordo com os
cardapios descritos nos Anexos IV do presente edital.

6.1.2.9 - O numero total de alunos frequentes e de pratos contados sera diretamente
relacionado ao niumero de refeicdes servidas.

6.1.2.10 - Podera ser servida repeticdo da alimentagdo escolar, sendo que:

a) no caso das escolas cuja produgdo for feita conforme a frequéncia escolar (EMEIS), sera
admitido o atendimento das repeticbes na composicdao completa dos cardapios descritos nos
Anexos IV, com per capitas reduzidos a metade dos que constam no Anexo IV deste edital;

b) no caso das escolas cujo controle for feito através de contagem de pratos
(FUNDAMENTAL, MEDIO, EJA, INTEGRAIS), sera admitido o atendimento das repeticées na
composicdo completa dos cardapios descritos nos Anexos IV, com per capitas reduzidos a
metade dos que constam no Anexo IV deste edital;
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c) no caso das escolas cuja producdo for feita através do nimero de matriculados que
frequentam a escola (CRECHES), sera admitido o atendimento das repeticdes na composicao
completa dos cardapios descritos nos Anexos IV, com per capitas reduzidos a metade dos
que constam no Anexo IV deste edital;

6.1.3 —Apods conferéncia e validacao da medicao (Anexo XVIII) pelo gestor de contrato e/ou
responsavel da Secretaria Municipal de Educagao, ocorrerd o encaminhamento do referido
documento para que a empresa providencie a emissao das notas fiscais correspondentes ao
periodo;

6.1.4 - O valor total das faturas devera ser idéntico aquele resultante da multiplicacdo dos
valores unitarios pelo nUmero de cardapios servidos;

6.1.5 - O responsavel pelo contrato assinard as notas fiscais da CONTRATADA e
providenciara a assinatura do Secretario da Pasta e em seguida as encaminhara para
pagamento;

6.1.6 — Em relacdo aos cardapios conforme constam nos Anexos IV destinados ao
atendimento de festas, passeios, eventos dentre outros, serdo solicitados a CONTRATADA
com uma antecedéncia minima de 3 (trés) dias Uteis antes do evento, através do impresso
que consta no Anexo XVII deste edital.

6.1.6.1 — As solicitacGes dos cardapios para atendimento de tais eventos, preenchidas e
assinadas pela direcdo da unidade, deverdo seguir os mesmos procedimentos que constam
nos itens 6.1.3 e 6.1.4.

6.1.7 -A CONTRATANTE poderad propor alteracdo quanto ao método de contagem de
refeicdes, caso seja pertinente e acordado entre as partes.

6.2 - MEDIGCAO (SECRETARIA DE PROMOGCAO E DESENVOLVIMENTO SOCIAL)

6.2.1 — O regime de execugao serd na modalidade de menor prego unitario por cardapio
solicitado.

6.2.2-Entende-se por cardapio solicitado, aquele cuja solicitacdo, formulada por
representante legal da Prefeitura, em impresso proprio, conforme Anexo XVII do presente
edital, tenha sido integralmente atendida, quantitativa e qualitativamente.

6.2.3- O Regime de execucdo sera de cardapios solicitados para todos os equipamentos que
compreendem a Secretaria Municipal de Promocdo e Desenvolvimento Social: CRAS - Centro
de Referéncia de Assisténcia Social (CRAS I, II, III, 1V, V); CEACA - Centro de Atendimento
a Crianca e ao Adolescente (CASAS LARES I, II e III) e CDIs — Centro Dia do Idoso (CDI
Agenor Bernardini e CDI Quero Vida). As solicitacdes serdao realizadas de acordo com os
cardapios utilizados por cada equipamento, onde a composicao e as per capitas dos mesmos,
deverao estar de acordo com o descrito no Anexo IV do presente edital.

6.2.4- Entende-se que na solicitacdo, os cardapios serdo contabilizados diariamente e
totalizados semanalmente.

6.2.5 - A solicitagdo de cardapios do servigo contratado e as informagdes langcadas no
impresso de solicitagdo serao de responsabilidade do Coordenador de cada equipamento, o
qual podera delegar a um servidor publico efetivo da unidade.

6.2.6 - O coordenador de cada equipamento procedera semanalmente as solicitacées dos
cardapios, nas quantidades necessarias para cada dia da semana, conforme o numero de
usuarios. A solicitacdo devera ser realizada em impresso préoprio fornecido pela contratada
em trés vias, conforme Anexo XVII. Essa solicitacdo devera ser retirada pela responsavel do
servico (contratada) até a quarta-feira anterior ao fornecimento da mesma. E de suma
importancia que todas as vias ndo apresentem rasuras ou qualquer anotagao que configure
duvida naleitura ou compreensdao dos mesmos.
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6.2.7- A primeira via do controle de solicitagdao, modelo em Anexo XVII devera ficar de
posse da prestadora do servico; a segunda via devera acompanhar as notas fiscais no ato
da entrega das mesmas, juntamente com o relatério de fornecimento de servigos e a
terceira via devera ficar em posse do coordenador do equipamento que realizou a solicitagao.
Todas as vias deverdo estar carimbadas e assinadas pelo responsavel da solicitacdo.

6.2.8- A solicitagdo computada através do documento de solicitagdo devera ser a mesma
demonstrada em relatorio de fornecimento de alimentacdo e suas respectivas notas
fiscais, sendo que o valor total das notas fiscais deve ser idéntico aquele resultante da
multiplicacdo dos valores unitarios de cada cardapio pelo nimero de cardapios solicitados
na semana.

6.2.9- O responsavel pelo recebimento das notas fiscais bem como os relatérios e
solicitagOes, assinara as notas fiscais, providenciara a assinatura do Secretario da pasta e
em seguida encaminhara para pagamento.

6.2.10- Serd permitida mediante aprovacao prévia do responsavel pela alimentacdo dos
usuarios da Secretaria de Promocgdo e Desenvolvimento Social, a repeticdo da composicdo
completa dos cardapios descritos no Anexo IV deste edital.

7 - PAGAMENTO

7.1 - Para pagamento das merendas escolares, a proponente vencedora devera emitir notas
fiscais, referentes a: géneros, alimentacdo escolar (gas GLP, material de limpeza,
distribuicao, logistica e demais fornecimentos), e mao de obra, devendo o valor total da
fatura ser idéntico aquele resultante da soma de todos os pedidos de cardapios atendidos
na semana, multiplicados pelos seus respectivos precos unitarios contratados.

7.2 - O valor total das faturas devera ser idéntico aquele resultante da multiplicacdo dos
valores unitarios pelo nimero de cardapios solicitados.

7.3 - As faturas ndo aceitas pela Prefeitura Municipal de Itu serdo devolvidas a licitante
vencedora para as necessarias correcdes, com as informagdes que motivaram sua rejeicao,
contando-se o prazo estabelecido a partir da data de sua reapresentacao.

7.4 - A devolucdo das faturas nao aprovadas pela Secretaria Municipal de Educacdo e
Promogao e Desenvolvimento Social, em hipdtese alguma servird de pretexto para que a
licitante vencedora suspenda a prestacao de servigcos objeto do presente contrato.

7.5 - A Prefeitura providenciara os pagamentos devidos a licitante vencedora, em 10 (dez)
dias, apos a quinzena, mediante apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, devidamente
assinada pelo responsavel da Secretaria Municipal requisitante, através do cartdo PNAE. As
medicOes se dardao de forma semanal e/ou quinzenal a ser acordada com as Secretarias
requisitantes.

8 - DOCUMENTACOES
Apresentar mensalmente as seguintes documentacoes:

a) Comprovacao de cumprimento das obrigagdes trabalhistas dos empregados que
estiverem envolvidos na prestacdo dos servicos contratados.

b) Fotocopia da GPS, devidamente quitada e autenticada, acompanhada do relatorio GFIP,
relativo ao més imediatamente anterior.

c¢) Comprovantes de recolhimento do FGTS dos funcionarios envolvidos, relativo ao més
imediatamente anterior.

8.1 - A ndo apresentacao da documentacao podera implicar em retencdo de pagamento
além da possibilidade de ser aplicada as sangdes previstas no item 18 e subitens.
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8.2 - Apresentar no ato da entrega do documento fiscal do primeiro més de servico prestado
e periodicamente, quando solicitado pelo fiscalizador, a seguinte documentacao:

a) Relacdo de empregados que estiverem envolvidos na prestacdo dos servigos contratados.
b) Termo de rescisao do contrato de trabalho;

c) Guia rescisoria de FGTS e Contribuicdes Sociais (GRFC) /Guia de Recolhimento Rescisdério
do FGTS (GRRF);

d) Aviso Prévio e Pedido de Demissdo;
e) Comunicagao de dispensa; (CD) e requerimento de Seguro Desemprego (SD).
8.3 - Apresentar ao término do contrato em até 30 dias:

a) Copia da relacao dos empregados que atuaram na prestacao de servigos no ultimo més
de contrato;

b) Coépia das rescisdes dos contratos de trabalho, dos empregados dispensados e
comprovantes de pagamento de verbas rescisérias.

c) Cépia autenticada da pagina da CTPS na qual consta o registro de trabalho para os
empregados que permanecerao na empresa.

8.4 - Em obediéncia ao artigo 31 da Lei n° 8.212, de 24.07.91, do Instituto Nacional do
Seguro Social, e alteracdes posteriores, além da Instrugdo Normativa RFB n® 971, de 13 de
Novembro de 2009, a Prefeitura retera 11% (onze por cento) do valor bruto da nota fiscal
referente a mao de obra, obrigando-se a recolher em nome da licitante vencedora a
importancia retida até o dia vinte do més subsequente ao da liquidacdo do respectivo
documento de cobrancga ou o proximo dia util caso esse ndo o seja.

8.5 - Quando da emissdo da nota fiscal a licitante vencedora devera destacar o valor da
retencdo, a titulo de "RETENCAO PARA A SEGURIDADE SOCIAL".

8.6 — A falta de destaque do valor da retencdo no documento de cobranca, impossibilitara
a licitante vencedora de efetuar a sua compensacao perante o INSS, ficando a critério da
Prefeitura proceder a retencao/recolhimento devidos sobre o valor bruto do documento de
cobranca ou devolvé-lo a licitante vencedora.

8.7 - Se forem constatados erros no Documento Fiscal, suspender-se-& o prazo de
vencimento previsto, voltando o mesmo a ser contado, a partir da apresentacdao do
documento corrigido.

9 — REAJUSTAMENTO:

9.1 - Caso o contrato venha a ser objeto de prorrogacdo, superando-se os doze meses
iniciais de vigéncia, nos termos da legislagdo, os precos serdo reajustados anualmente pelo
IPCA - Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo, ou indice que vier a substitui-lo,
tomando-se por més base para o calculo o da entrega da proposta.

10 - DA FISCALIZAGAO

10.1 - A Prefeitura, por meio da Secretaria Municipal de Educacao/Promocao e
Desenvolvimento Social ou por meio de uma gerenciadora por ela contratada a seu critério,
fiscalizara a execucgdo dos servigos, solicitando a licitante vencedora, sempre que achar
conveniente, informagdes do seu andamento. No desempenho de suas atividades, é
assegurado ao orgado fiscalizador o direito de verificar a perfeita execucdo do presente ajuste
em todos os termos e condigoes.
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10.2 - Todas as unidades terdo acompanhamento e fiscalizagdo direta dos servigos prestados
e caberd aos supervisores de alimentacdo escolar/assistencial visitar os locais
periodicamente, bem como acompanhar o preparo e distribuicao das refeicdes emitindo
relatorio sobre a execucdo dos servicos realizados, inclusive quanto as instalacOes,
equipamentos e procedimentos técnicos e outros assuntos que forem importantes. O agente
fiscalizador podera designar outros funcionarios e/ou estagiarios para auxilid-lo no exercicio
da fiscalizagao.

10.3 - Caberd a fiscalizacdo exercer rigoroso controle do cumprimento de cada uma das
etapas do contrato, em especial quanto a quantidade e qualidade dos servigos executados,
fazendo cumprir a lei e as disposicoes do presente edital.

10.4 - A fiscalizadora e demais funcionarios que auxiliardo na fiscalizacdo poderdo visitar as
empresas fornecedoras de géneros alimenticios a(s) contratada(s) e as unidades escolares,
verificando se estas atendem as normas e exigéncias legais.

10.5 - A fiscalizacao podera, a seu critério, exigir a substituicdo imediata de todo e qualquer
integrante da equipe de profissionais, durante a execugao dos servigos.

10.6 - Verificada a ocorréncia de irregularidade no cumprimento do contrato, a fiscalizagao
tomara as providéncias legais e contratuais cabiveis, inclusive quanto a aplicacdo das
penalidades previstas no presente contrato e na Lei Federal n® 8.666/93 e suas alteragdes.

10.7 - A acdo ou omissao total ou parcial do érgdo fiscalizador ndo eximird a licitante
vencedora da responsabilidade de executar o servico com toda cautela e boa técnica.

10.8 - Ao término deste contrato, o fiscalizador informard sobre o desempenho da
CONTRATADA, por meio do Termo de Encerramento Contratual.

11 - CONDICOES DE PARTICIPACAO

11.1 - Os interessados em participar desta licitacdo devem atender a todas as exigéncias
constantes deste edital e seus anexos.

11.2 - N3o serad aceita participacdo de empresa declarada inidonea para licitar junto a
qualquer 6rgao ou entidade da Administragdo Publica direta ou indireta, Federal, Estadual ou
Municipal, nos termos da Sumula n° 51 do Tribunal de Contas do Estado de Sdo Paulo.

11.3 - Esteja suspensa e/ou impedida de contratar com a Prefeitura Municipal de Itu.

11.4 - Tiver registrado no seu contrato social atividade incompativel com o objeto desta
Concorréncia.

11.5 - N3o poderdo participar desta licitacdo empresa cujos responsaveis, titulares, socios,
empregados em geral ou técnicos, sejam servidores da Prefeitura Municipal de Itu.

11.6 - Nao sera permitida a participacao de empresa em consorcio.

11.7 - Em se tratando de licitante enquadrada, nos termos da Lei n° 123/2006, como
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, ser-lhe-do aplicados os beneficios previstos nos
artigos 42 a 45 previstos na referida norma.

12- VISTORIA TECNICA AOS LOCAIS DOS SERVICOS

12.1 - A proponente podera as suas expensas, vistoriar e examinar os locais dos servigos
e suas dependéncias, além de obter sob sua responsabilidade e risco; todas as informacbes
necessarias para atender ao objeto deste edital.

12.2 - A visita técnica que devera ser agendada com pelo menos 02 (dois) dias de
antecedéncia. nas Secretarias: da EDUCACAO com a Srta. Carolina Mendes Alves, através
do telefone (011) 4886-9129 e na PROMOCAO E DESENVOLVIMENTO SOCIAL: Srta Ana
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Paula Mesquita- telefone: (011) 4013-0202 / 4022-0625 ou pessoalmente, sendo realizada
até um dia util anterior a abertura do certame, devendo ser executada por representante
da Licitante devidamente credenciado, para participagdo nesta licitacdo, de conformidade
com o ANEXO X. Na ocasido da vistoria o(a) diretor(a) da unidade educacional/assistencial
ou responsavel assinara o “atestado de vistoria” que devera ao final ser apresentado na
Secretaria de Educacdo e na Secretaria de Promogao e Desenvolvimento Social que emitirao
um Unico atestado de visita consolidado (Anexo XI).

12.3- As licitantes deverao apresentar o Atestado juntamente com seus documentos de
habilitacdo.

12.4 - A realizacdo da vistoria ndo é condicao a participacao na presente licitacdo, ficando
contudo, as licitantes cientes que, apds apresentacao das propostas, ndo serdao admitidas
em hipdtese alguma, alegagGes posteriores no sentido da inviabilidade de cumprir as
obrigacoes face ao desconhecimento dos servicos e dificuldades técnicas ndo previstas.

13- DA APRESENTAGAO DOS ENVELOPES N°: 01-DOCUMENTOS E 02-
PROPOSTA.

13.1 As licitantes/proponentes deverdo apresentar seus documentos e suas propostas em
02 envelopes fechados e inviolaveis com os seguintes dizeres:

a) Envelope n° 01 - "HABILITACAO - DOCUMENTOS”
b) Envelope n® 02 - "PROPOSTA COMERCIAL"
13.2 - Deverdo constar na parte externa dos envelopes:
A PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA DE ITU
CONCORRENCIA N° 11/2022
OBJETO:
ENVELOPE 01 - "HABILITACAO - DOCUMENTOS”
LICITANTE:

A PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA DE ITU
CONCORRENCIA N© 11/2022
OBJETO:
ENVELOPE 02 - "PROPOSTA COMERCIAL”
LICITANTE:

14 - DA HABILITACAO - ENVELOPE N° 01

O.envelope n° 01 devera conter os documentos a seguir relacionados, em original, ou em
copia autenticada por cartério competente, ou por publicagdo na Imprensa Oficial do Estado
de Sao Paulo, ou por Servidor Publico designado, todos perfeitamente legiveis.

14.1 - Habilitacao juridica
A documentagao relativa a habilitagdo juridica consistira:
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a) Alvara/Licenca de funcionamento, expedido pela Vigilancia Sanitaria da sede da
CONTRATADA;

b) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado na Junta
Comercial em se tratando de Sociedades Comerciais ou empresa individual de
responsabilidade limitada e, no caso de Sociedade por acdes, acompanhado de documentos
de eleicdo de seus administradores, de conformidade com a Lei em vigor;

c) Inscrigcdo no registro civil das pessoas juridicas, do ato constitutivo e alteragdes, no caso
de sociedades civis, acompanhada de prova da diretoria em exercicio.

d) Decreto de Autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Brasil e ato de registro ou autorizagao para funcionamento, expedido pelo
o6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

14.2- Habilitagdo Fiscal e Trabalhista
a)Prova de Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

b) Prova de regularidade perante a Fazenda Federal (Certidao conjunta de débitos relativos
a tributos Federais e divida ativa da Unido);

c) Prova de regularidade perante a Fazenda Estadual (Certidao negativa quanto a divida
ativa do Estado) pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do certame;

d) Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal (mobiliario) da sede ou domicilio da
licitante, ou outra equivalente, na forma de lei, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto do certame (www.dividaativa.pge.sp.gov.br).

e) Prova de regularidade perante Seguridade Social (INSS) e perante o Fundo de Garantia
por Tempo de Servico (FGTS) demonstrando a situagdo regular no cumprimento de encargos
sociais Instituidos por Lei.

f) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa, nos termos do Titulo VII - A da Consolidacdo das Leis
do Trabalho (CNDT), aprovada pelo Decreto-Lei no 5.452, de 1° de maio de 1.943.

g) Na hipétese de ndo constar prazo de validade nas certidoes apresentadas, a
Administracdo Municipal aceitara como validas as expedidas até 30 (trinta) dias
imediatamente anteriores a data de apresentacdo das propostas.

h) Para fins de comprovacao de regularidade fiscal serdo aceitas as competentes certidoes
negativas e as positivas com efeito de negativa.

Obs.: Nos termos da Portaria Conjunta 1.751, de 2 de outubro de 2014, as
Certidoes conjunta de débitos relativos a tributos federais e divida ativa da unidao
e a relativa as contribuicbes Previdenciarias, poderdao ser substituidas pela
Certiddao Negativa de Débitos relativos a Créditos Tributarios Federais e a Divida
Ativa da Uniao (CND).

14.3-Qualificagao Técnica
A documentacdo relativa a qualificacdo técnica consistird em:

14.3.1- Registro ou Inscricao na entidade profissional competente (CRN - Conselho
Regional de Nutricionista ou entidade equivalente) em nome da proponente.

14.3.2 - Apresentar 1 (um) ou mais atestados de capacidade técnica, devidamente
registrado(s) no 6rgdao competente, emitidos por pessoas juridicas de direito privado ou
publico em nome da licitante, que comprove(m) aptiddao da proponente para desempenho
em atividades semelhantes as do objeto do edital, ou seja, refeicdo em geral, indicando
natureza, quantitativos, indicando no minimo o fornecimento de 50% (cinquenta por cento)
ou mais, em respeito a SGmula n° 24 do Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo,
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da quantidade estabelecida neste Edital e seus anexos, locais, prazos e outras caracteristicas
dos servigos prestados.

14.3.3 - A licitante deverd comprovar possuir em seu quadro de funcionarios, na data
prevista para entrega da proposta, profissional de nivel superior devidamente reconhecido
pela entidade competente (CRN - Conselho Regional de Nutricionistas ou entidade
equivalente), podendo a comprovacdo de vinculo profissional se dar mediante contrato
social, registro na carteira profissional, ficha de empregado ou contrato de trabalho, sendo
possivel a contratacdo de profissional autdbnomo que preencha os requisitos e se
responsabilize tecnicamente pela execugao dos servigos.

14.3.4 - No caso de substituicdo deste profissional durante a execucdo do contrato, a
Administracdo devera ser comunicada e os documentos referentes ao novo profissional,
encaminhados ao departamento competente.

14.3.5 - Apresentar declaracdo de disponibilidade dos veiculos adequados e necessarios
para atender a logistica de distribuicdo entre as unidades educacionais, dos produtos
pereciveis, ndo pereciveis e alimentos processados, declarando ainda, tais veiculos
possuirem os certificados dos veiculos e seus respectivos CEVS (Cadastro Estadual de
Vigilancia Sanitaria), sendo que os materiais de limpeza devam ser transportados de modo
adequado, isolado dos alimentos.

14.3.6 - Deverad ser apresentada Licenca de funcionamento, expedida pela vigilancia
sanitaria estadual ou municipal, da sede da licitante.

14.4-Qualificacao Econdomico Financeira
De forma a demonstrar a Qualificacdo Econ6mico-Financeira, os licitantes deverdo apresentar:

14.4.1 Balanco Patrimonial e demonstragdes contabeis do Ultimo exercicio social, ja exigiveis
e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa. E
vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisoérios, podendo ser atualizados
por indices oficiais quando encerrados ha mais de trés meses da data da apresentagdo da
proposta e apresentado junto, a declaracdo de que a empresa nao sofre qualquer acdo que
comprometa sua estabilidade econ6mica financeira, firmada por um profissional devidamente
registrado no conselho regional de contabilidade.

14.4.2 - A comprovacado de boa situacdo financeira da empresa sera feita de forma objetiva,
através dos seguintes indices:

Liquidez Corrente maior ou igual a 1,0
Indice de Liquidez Corrente = Ativo Circulante / Passivo Circulante
Liquidez Geral maior ou igual a 1,0

Indice de Liquidez Geral = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo) / (Passivo Circulante
+ Exigivel a Longo Prazo)

Indice de Endividamento menor ou igual a 0,5
Indice de Endividamento = (Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo) / Ativo Total

Observacgdo: Ndo serdo aceitas formulas alternativas, face a necessidade de uniformizacéo
evitando, com isso, diversas interpretagdes. O calculo desses indices deve ser apresentado
pela proponente em folha a parte, assinada por seu responsavel legal e por profissional
devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade.

14.4.3 Garantia para licitar, a ser efetuada até a data de abertura do certame, que devera
ser em uma das seguintes modalidades:

a. Caucao em dinheiro;

b. Titulos da divida publica;
Ce——
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c. Fianga bancaria com validade minima de 60 (sessenta) dias a contar da data de entrega
das propostas;

d. Seguro garantia de uma seguradora situada no Brasil com validade minima de 60
(sessenta) dias a contar da data de entrega das propostas.

14.4.4 - Comprovante do recolhimento da garantia devera ser entregue junto com o envelope
da habilitagdo, no valor correspondente a R$ 365.171,15 (trezentos e sessenta e cinco mil,
cento e setenta e um reais e quinze centavos), equivalente a 1% (um por cento) do valor
estimado para a contratacdo, nos termos do art. 31, III, da Lei n° 8.666/93.

14.4.5 - Quando em dinheiro, a garantia para licitar também poderd ser feita através de
cheque administrativo.

14.4.6 - A devolucdo da garantia para licitar sera efetuada apds a publicagdo no diario oficial
do Municipio ou Estado do ato que homologar a presente licitacdo, mediante requerimento do
proponente devidamente protocolado e enderegcado ao Exmo. Sr. Prefeito Municipal de Itu.

14.4.7 - Os comprovantes de recolhimento fornecidos pela Municipalidade, deverao fazer parte
integrante dos documentos do envelope n° 01- documentagao.

14.4.8 - A garantia ou fianga garantia para licitar devera ser entregue e protocolizada na
Tesouraria da Prefeitura Municipal de Itu.

14.4.9 - Certiddo Negativa de Faléncia, expedida pelo(s) distribuidor(es) da sede da pessoa
juridica, com data de expedicdo nao superior a 60 (sessenta) dias, contados da data de
apresentacao da proposta, ressalvando-se a possibilidade de participacao de entidade
em recuperacao judicial mediante apresentacdo do Plano de Recuperacdo Judicial ja
homologado pelo juizo competente e em pleno vigor, nos termos da Simula n° 50 do Tribunal
de Contas do Estado de Sao Paulo.

14.4.10 - Comprovacao de ter, a empresa proponente, na data designada para entrega dos
envelopes, capital social integralizado, igual ou superior a R$ 3.651.711,52 (Trés milhoes,
seiscentos e cinquenta e um mil, setecentos e onze reais e cinquenta e dois centavos),
correspondente a 10% (dez por cento) do valor estimado para a contratacdo, devidamente
subscrito e registrado no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou na Junta Comercial do Estado
de sua sede. O valor do capital social podera ser atualizado, nos termos da lei, no caso do
balanco ter sido encerrado a mais de 03 (trés) meses da data da apresentacdo da proposta.

14.5- OUTRAS COMPROVACOES:

14.5.1 - Declaracdo, assinada pelo representante legal, de que ndo emprega menores de 18
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e menores de 16 anos em qualquer trabalho,
salvo na condicdo de aprendiz a partir de 14 anos (Art. 7, XXXIII/CF).

14.5.2 - Declaracao, assinada pelo representante legal, em conformidade com o modelo
constante do Anexo XIII, acerca do cumprimento das especificacdes técnicas previstas no
edital, bem como quanto a disponibilidade dos produtos, do aparelhamento e do pessoal
técnico e operacional adequados e necessarios a realizacdo do objeto licitado, na hipdtese de
a licitante vir a ser declarada vencedora do certame.

14.5.3 - Na hipotese de ndo constar prazo de validade das certidoes apresentadas, esta
Prefeitura aceitara como validas as expedidas até 30 (trinta) dias contados de sua expedicao.

14.5.4 - A licitante devera comprovar as qualificacdes acima apresentando documentos
pertinentes a sua natureza juridica.

14.5.5 - Se a licitante vencedora a executar o contrato for matriz, todos os documentos
deverdo estar em nome da matriz, e se for a filial, todos os documentos deverao estar em
nome da filial, exceto aqueles que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos
somente em nome da matriz.
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14.5.6 - Nos termos dos arts. 42 e 43 da Lei Complementar n® 123/06, as MEs e EPPs deverao
apresentar toda a documentacdo exigida a titulo de habilitagcdo, mesmo que essa apresente
alguma restrigdo com relagao a regularidade fiscal.

14.5.7 - Havendo alguma restrigdo com relacdo a regularidade fiscal, serd assegurado as
MEs e EPPs o prazo de 05 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento
em que a licitante for declarada a vencedora da licitagdo, prorrogaveis por igual periodo, a
critério da Administragdo Publica, para a regularizacdo da documentagdo, pagamento ou
parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito
de certida@o negativa.

14.5.8 - A ndo-regularizacdo da documentacdo no prazo previsto acima implicard na
decadéncia do direito a contratacao, sem prejuizo das sangdes previstas no art. 81 da Lei
n® 8.666/93, sendo facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na
ordem de classificacdo, para contratacdao, ou revogar a licitacao.

15 - DO PROCESSAMENTO E JULGAMENTO DA HABILITAGAO

15.1 - Esta licitacdo serd processada e julgada pela Comissdo Permanente de Licitacdo, em
atendimento ao art. 47 da Lei Municipal n® 678/2005, com estrita observancia dos critérios
estabelecidos neste edital, no prédio da Prefeitura Municipal de Itu, sito na Avenida Itu 400
Anos, n°© 111, Bairro Itu Novo Centro, Itu/SP.

15.2 - Em data e horario designado para abertura dos envelopes "n° 01", no local indicado,
a COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO dara inicio a abertura dos envelopes, sendo toda
a documentacao rubricada, pela Comissdo e pelos presentes, lavrando-se Ata circunstanciada.

15.3 - N3do serdo aceitos os envelopes das licitantes que pretendam entrega-los a comissao
ap6s o horario estabelecido no preambulo deste Edital.

15.3.1 - Os envelopes dos licitantes que ndo atendam as condicOes de habilitacao, poderao
ser retirados pelos interessados depois de decorrido o prazo legal de recurso do julgamento
da habilitacao ou, se for o caso, da publicacdo do julgamento dos recursos interpostos. Caso
ndo sejam retirados nos 15 (quinze) dias subsequentes, a Comissdo o(s) inutilizara(ao),
independentemente de qualquer aviso ou notificacdo.

15.4 - A Comissao Permanente de Licitacdo podera suspender a sessdo quando da abertura
dos envelopes, a fim de que tenha melhores condicdes de avaliar os documentos. Ocorrendo
essa hipotese, ela designara uma nova data para a continuidade da sessdo de abertura dos
envelopes “1” - DOCUMENTOS PARA HABILITACAO. O ndo comparecimento de qualquer
proponente a tal sessdao, ndao impedird que a mesma se realize, ndo cabendo ao ausente o
direito a reclamacao, ressalvado o direito de recurso por outro motivo.

15.5 - Ultrapassada a fase de habilitacao dos licitantes e abertura das propostas comerciais,
ndo cabera a desclassificacdo por motivos relacionados com a habilitagdo, salvo em razdo de
fatos supervenientes ou somente conhecidos apds o julgamento nos termos dos paragrafos
59, artigo 43 da lei Federal n° 8.666 /93.

15.6 - O julgamento quanto a habilitagdo sera publicado no Diario Oficial do Estado de Sao
Paulo, bem como a data e horario para a abertura dos envelopes “2” - PROPOSTA
COMERCIAL.

15.7 - Apds a fase de habilitagdo ndo cabe desisténcia de proposta, sob pena de perda da
garantia prestada para licitar, salvo por motivo justo decorrente de fato superveniente e
aceito pela Comissao Permanente de Licitagao.
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16 - DA PROPOSTA COMERCIAL

16.1 - A Proposta Comercial devera ser apresentada conforme: “MODELO DE PROPOSTA",
ANEXO XII, do presente Edital, em papel timbrado da proponente, em 01 (uma) via
datilografada, datada, rubricada e assinada (com indicagdo clara do subscritor), sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, em 1 (uma) Unica folha, sem capa, entrecapa,
cobertura, exterioridade ou outro material que enfeixa o corpo da folha, contendo o prego
unitario de cada cardapio, com todos os servicos inclusos, custo total, expresso em reais, em
algarismo e por extenso.

16.2 - Nos precos ofertados em sua proposta, deverao estar incluidos todos os custos dos
insumos e materiais, custos operacionais, mao de obra de supervisdao, controle e
administracdo, encargos sociais e trabalhistas, taxas, tributos e demais despesas diretas e
indiretas, que eventualmente possam incidir sobre os servigos objeto da presente licitagao,
inclusive os relacionados a manutengao e aquisicdo dos equipamentos.

16.3 - No caso de divergéncia entre o preco unitario e o respectivo valor total, prevalecerd o
primeiro, devendo a Comissao refazer o calculo, para efeito de julgamento.

16.4 - Junto com a Proposta de Precos, a proponente devera apresentar a composicdo dos
precos ofertados, em planilhas de custos, ndo sendo admitidos valores incompativeis com os
precos dos insumos e salarios, acrescidos dos respectivos encargos, exceto quando se
referirem a materiais e instalacdes de propriedade do préprio proponente, para os quais ele
renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracdo nos termos do § 3° do Art. 44 da Lei
Federal 8.666/93.

16.5 - As licitantes deverdo apresentar, sob pena de desclassificacdo, a planilha com os
géneros alimenticios discriminados no Anexo XXI (Relacdo de Géneros Alimenticios)
devidamente preenchida.

16.5.1 - A apresentacao da planilha citada no item anterior, ndo interfere nos valores da
PROPOSTA (Anexo XI), porém é parte integrante e sua ndo apresentacdo e/ ou apresentacgao
errbnea, acarretard na desclassificacdo da proponente. O objetivo principal dessa planilha é,
o balizamento dos géneros alimenticios que compdem os cardapios.

16.6 - Ao apresentar proposta fica subentendido que a proponente concorda com todas as
condicOes estabelecidas no presente Edital e seus anexos.

16.7 - A(s) proposta(s) apresentada(s) tera(do) sua validade de 60 (sessenta) dias contados
da data limite para apresentacao dos envelopes.

16.8 - Declarar a forma de garantia que sera oferecida quando da contratacdo em uma das
formas previstas no artigo 56 da Lei 8666/93 e alteragGes, que correspondera a 5% (cinco
por cento) do valor do contrato, conforme o § 2° de mencionado dispositivo legal.

16.9 - Em caso de contratacdo a garantia deverd ser entregue na Tesouraria da Prefeitura,
antes da assinatura do contrato.

16.10 - A garantia ficara retida, mesmo no final do contrato, se houver reclamagodes ou
infragcdes contratuais que possam resultar em multas ou punigdes.

16.11 - A garantia sera liberada depois de resolvidas todas as pendéncias pela Prefeitura
Municipal relativas a punicdo mencionada no item anterior.

17-DO JULGAMENTO DA PROPOSTA COMERCIAL

17.1 - O julgamento da licitagdo sera procedido pela Comissdao Permanente de Licitagdo,
conforme o artigo 45, § 19, inciso I, da Lei Federal n° 8.666/93, menor preco global,
observando as condigdes deste Edital e seus Anexos e demais normas legais, competindo a
esta apreciar decidir sobre eventuais omissdes constatadas nas propostas, podendo usar da
faculdade prevista no § 3° do artigo 43 de mencionado diploma legal.
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17.2 - Sera considerada vencedora a empresa que oferecer o menor Preco Global dos
Cardapios, calculado nos termos no previsto no Anexo XII do presente edital.

17.3 - Apds a classificagdo das proponentes seu resultado devera ser publicado na Imprensa
Oficial do Estado de Sao Paulo.

17.4 - Na hipdtese de empate entre duas ou mais propostas e depois de obedecido o disposto
no inciso II, § 2° do artigo 3°, da Lei n® 8.666/93, serao convocadas as licitantes empatadas,
através de publicagcdo no Diario Oficial do Estado de S&o Paulo, para que seja realizado sorteio
em sessdo publica, em dia e hora previamente fixados, nos termos do § 2° do artigo 45 da
Lei n° 8.666/93.

17.5 - Serdo desclassificadas as propostas que ndao atenderem as exigéncias constantes do
presente Edital, seus Anexos e em especial as que:

17.5.1 - Omitirem ou contrariarem qualquer dado constante do Anexo XII - MODELO DE
PROPOSTA COMERCIAL;

17.5.2 - Basearem seus precos nos dos outros proponentes ou oferecerem reducgdes sobre
as propostas mais vantajosas;

17.5.3 - Forem subordinadas a quaisquer condicdes nao previstas neste Edital;
17.5.4 - Contiverem ressalvas em relagdo as condicbes dispostas neste Edital;

17.5.5 - Apresentarem pregos inexequiveis ou excessivos, apds a analise das planilhas
exigidas pela Comissao Permanente de Licitacdo;

17.5.6 - Forem omissas, vagas ou apresentarem irregularidades ou defeitos de forma a
dificultar o julgamento.

18. DAS PENALIDADES

18.1 - Salvo ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior, devidamente comprovados, o
nao cumprimento, por parte da Licitante vencedora, das obrigacdes assumidas, ou a
infringéncia de preceitos legais pertinentes, serdo aplicadas segundo a gravidade da falta,
nos termos dos artigos 86 e 87 da Lei n.? 8.666/93, as seguintes penalidades:

a) adverténcia, sempre que forem constatadas irregularidades de menor gravidade, para as
quais tenha a Licitante vencedora concorrido diretamente, ocorréncia que sera registrada
no Cadastro de Fornecedores da Prefeitura.

b) multa de 0,01% (um centésimo por cento) ao dia, calculada sobre o valor médio por
aluno matriculado/dia, se houver distribuicdo com atraso, até o 20° (vigésimo) dia, sendo
que apos isso, devera ser rescindido o contrato e aplicadas as penalidades cabiveis;

c) multa de 5% (cinco por cento), na hipétese de inexecucgdo total do contrato, que enseje
a rescisao do mesmo;

d) multa de 2% (dois por cento) sobre o valor do contrato, quando a Licitante vencedora
prestar informagdes inexatas ou criar embaragos a fiscalizacdo;

e) multa de 2% (dois por cento) sobre o valor diario, quando a Licitante vencedora executar
0 objeto contratual em desacordo com as normas e especificagdes técnicas aplicaveis.

f) Multa de 2% (dois por cento) sobre o valor do contrato, quando a Licitante vencedora
desatender as determinacdes emanadas pela Prefeitura.

g) Suspensdo temporaria do direito de licitar e impedimento de contratar com a
Administracao, por prazo nao superior a 2 (dois) anos, nos termos do art. 87, III, da Lei n.
8.666/93.
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h) Declaragdao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que serad concedida
sempre que o contratado ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e apods
decorrido o prazo da sancgao aplicada com base no inciso anterior, atendidos os requisitos
do art. 87, 1V, da Lei n. 8.666/93.

i) - As multas aplicadas serdo descontadas dos créditos da Licitante vencedora ou, se for o
caso, cobrado administrativa ou judicialmente.

18.2- As penalidades previstas nesta clausula tém carater de sangdo administrativa;
consequentemente, a sua aplicagdo nao exime a Licitante vencedora da reparacdo dos
eventuais danos, perdas ou prejuizos que seu ato punivel venha acarretar a Prefeitura.

18.3 - A ndo assinatura do Termo de contrato no prazo de 05 (cinco) dias, ou a desisténcia
da proposta apds a fase de habilitacdo, caracteriza o descumprimento total da obrigacdo
assumida, ensejando a aplicacao pela Prefeitura de Itu, de multa equivalente a 30% (trinta
por cento) do valor total do contrato ndao assinado.

18.4 - A proponente perdera a garantia para licitar se, caso vencedora, deixar de assinar
o contrato e ou fornecer a garantia de execugao exigida no prazo especificado.

19. DOS RECURSOS E IMPUGNAGCOES

19.1 - Qualquer cidadao é parte legitima para impugnar o edital de licitagdo, conforme
previsto no § 1° do artigo 41 da Lei n. 8.666/93, por irregularidade na aplicacao desta Lei,
devendo protocolar o pedido até 05 (cinco) dias Uteis antes da data fixada para abertura
dos envelopes de habilitacdo, devendo a Administragdo julgar e responder a impugnagao
em até 03 (trés) dias uteis.

19.2 - Decaird do direito de impugnar os termos do Edital de licitacdo perante a
Administracdo o licitante que ndo o fizer até o segundo dia Util que anteceder a abertura
dos envelopes de habilitacdo. As falhas ou irregularidades que viciariam este Edital, poderao
ser comunicadas e que tal comunicagdo ndo tera efeito de recurso.

19.3 - Da habilitacdo ou inabilitacdo, do julgamento das propostas e adjudicacdo, da
anulacdo ou revogacdo da licitacdo, rescisao do contrato e aplicacdo das penalidades de
adverténcia, suspensdo temporaria ou multa, cabera recurso no prazo de 05 (cinco) dias
Uteis, a contar da intimagdo do ato ou da lavratura da ata.

19.4 - Se ndo couber recurso hierarquico, podera o interessado oferecer representacao no
mesmo prazo, contado da intimagdo da decisao.

19.5 - Terd efeito suspensivo o recurso interposto contra decisdo de habilitacdo ou
inabilitacdo do licitante e julgamento das propostas, conforme artigo 109, § 29, da Lei n°
8.666/93.

19.6 - Motivadamente, e havendo razdes de interesse publico, podera ser atribuido efeito
suspensivo aos demais recursos, de acordo com a segunda parte do § 2° do artigo 109 da
Lei n. 8.666/93.

19.7 - Os recursos e representacao serao dirigidas a autoridade superior, por intermédio da
Comissdo Julgadora, que podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 05 (cinco) dias Uteis,
ou nesse mesmo prazo fazé-lo subir, devidamente informado, para decisdo no prazo de 05
(cinco) dias uteis, contados do recebimento do recurso, obedecendo o disposto no artigo
109 da Lei n°® 8666/93.
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20 - DA RESOLUGCAO 06/2020 DO FNDE - AQUISICAO DE GENEROS DA
AGRICULTURA FAMILIAR.

20.1 - Visando o cumprimento da Resolucdo 06/2020 do Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educagdo - FNDE, o minimo de 30% (trinta por cento) do total de
recursos financeiros repassados por este Orgao, sera destinado para aquisicdo de géneros
alimenticios da Agricultura Familiar.

20.2 - A responsabilidade pela logistica destes géneros alimenticios até as unidades
escolares sera da CONTRATANTE, ficando a CONTRATADA responsavel pelo recebimento,
armazenamento, pré-preparo e preparo dos géneros alimenticios adquiridos.

20.3 - No momento do recebimento dos géneros o funcionario responsavel da empresa
CONTRATADA devera atestar a qualidade dos mesmos juntamente com o funcionario
responsavel da CONTRATANTE, podendo em caso de quaisquer problemas e/ou anomalias
com a qualidade, nao receber o produto.

20.4 - Para formulacao dos precos, a empresas ndo deverdao computar os seguintes itens,
gue serdo de responsabilidade da CONTRATANTE (TABELA).

20.5 - Em caso de ndo fornecimento e/ou quaisquer problemas de abastecimento pelo
Agricultor, a CONTRATADA devera abastecer e cobrar os valores ofertados no referido Anexo
XXI.

20.6 - Caso a Administracdo nao consiga entregar a CONTRATADA os géneros relacionados
acima, podera substitui-los por outros géneros que lograrem éxito em adquirir mediante
chamada publica e que componham o cardapio, desde que equivalentes em valores aos
géneros supracitados, para que ndo haja prejuizo a CONTRATADA.

20.7 - Havendo qualquer impedimento no repasse/utilizacdo da verba oriunda do
MEC/FNDE para aquisicdo destes géneros alimenticios ou por problemas de entrega por
parte das cooperativas, a CONTRATADA devera abastecer e cobrar os valores ofertados no
referido Anexo XXI.

20.8 - Para formulacao dos precos, as empresas deverao computar os seguintes itens, que
serdo de responsabilidade da CONTRATANTE:

Quantidade
Item Descricdao do Produto UND estimada
por ano
1 [Abacaxi Havai Kg 32.500
2 |Abobora Kg 5.000
3 |[Abobrinha Kg 6.500
4 |[Banana UND 750.000
5 |[Batata Kg 25.000
6 |Beterraba Kg 3.500
7 |Cenoura Kg 24.000
8 [Caqui Und 40.000
9 |[Chuchu Kg 5.500
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10 | Goiaba Und 85.000
11 |Iogurte L 30.000
12 | Laranja pera Kg 23.500
13| Leite em po integral Kg 28.500
14| Limao Taiti Kg 1.700
15| Maga Gala UND 300.000
16 | Mandioca Kg 7.000
17 |Manga Und 25.000
18 | Maracuja azedo Kg 3.800
19| Pepino comum Kg 9.800
20 | Leite Integral Longa Vida L 100.500
21 [Repolho Kg 7.500
22 | Rabanete Kg 500

23| Vagem Kg 8.000

21 - DOS DOCUMENTOS INTEGRANTES DO EDITAL

Integram o presente Edital, como parte indissolivel, seus ANEXOS a saber:
ANEXO I: Memorial Descritivo;

ANEXO II: Termo de Referéncia;

ANEXO III: Relacdo das Unidades Educacionais e Assistenciais, com as respectivas
localizacOes;

ANEXO 1V: Cardéapios a serem praticados nas unidades escolares da Secretaria Municipal de
Educacao;

ANEXO IV-A: Per Capitas e Porcionamentos a Serem Praticados - Secretaria Municipal de
Educacdo;

ANEXO IV-B: Preparacdes a serem praticadas - Secretaria Municipal de Educacdo;

ANEXO IV-C: Cardapios, Per Capitas, Lista de Substituicbes, Preparacdes e Observacdes a
serem praticadas nas unidades da Secretaria Municipal de Promogao e Desenvolvimento
Social;

ANEXO V: Especificagdes técnicas dos insumos a serem servidos;

ANEXO VI:  Relacdo dos equipamentos e utensilios minimos para processamento nas
unidades educacionais e assistenciais;

ANEXO VII: Especificagdo dos uniformes e EPI’s;

ANEXO VIII: Atribuicdo das merendeiras/cozinheiras;
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ANEXO IX: Atribuicdo das nutricionistas;
ANEXO X: Modelo do Termo de Vistoria Individualizado;
ANEXO XI: Modelo do Termo de Vistoria Unico;
ANEXO XII: Modelo da Proposta Comercial;
ANEXO XIII: Declaracao expressa;
ANEXO XIV: Termo de Ciéncia e Notificacdo
ANEXO XV: Modelo de impresso para contabilizacdo semanal de frequéncia de alunos;
ANEXO XVI: Modelo de impresso para contabilizacgdo semanal de contagem de pratos;
ANEXO XVII: Modelo de impresso para solicitacdo de Cardapios;
ANEXO XVIII: Modelo de Impresso para Medicao das Refeicbes Servidas;
ANEXO XIX: Modelo de termo de isencdo de responsabilidade.
ANEXO XX: Minuta de Contrato.
ANEXO XXI: Planilha de Géneros Alimenticios

Itu, 02 de setembro de 2022.

Plinio Bernardi Junior

Secretario Municipal de Educacao
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ANEXO I

MEMORIAL DESCRITIVO

1- ESPECIFICACOES TECNICAS DOS SERVICOS OBJETO DA LICITACAO
Para efeito do objeto da presente licitacao fica estabelecido os seguintes conceitos:

CARDAPIO BASICO - conjunto de refeicdes servidas aos alunos de uma unidade
educacional/assistencial com as especificagdes descritas nos Anexos IV do presente edital,
durante o dia letivo.

CARDAPIO SUBSTITUTO - conjunto de uma ou mais refeicdes destinadas aos alunos de
uma unidade educacional/assistencial com as especificacdes descritas nos Anexos IV do
presente edital, durante o dia letivo, sendo opgao substitutiva do cardapio basico, a ser
solicitada a critério da Administracdo, quando a mesma assim julgar necessario.

CARDAPIOS FESTIVOS - entende-se por carddpios festivos aqueles com composicdes
alternativas ao cardapio basico, caracterizados por itens prontos para o consumo e que
poderdo ser destinados, a critério da CONTRATANTE, atender passeios, festas ou outros,
conforme especificagdes descritas nos Anexos IV do presente edital;

CARDAPIO SERVIDO - Entende-se por cardapio servido, aquela cujo tenha sido servido
integralmente, quantitativo e qualitativamente. O Cardapio servido tera duas formas de
medicdo, uma delas sera através do controle de frequéncia de alunos no caso do Ensino
Infantil compreendido pelas EMEIS de Tempo Parcial e Integral; Ja a outra, para os alunos
dos ensinos FUNDAMENTAL de Tempo Parcial e Integral, MEDIO de Tempo Parcial e Integral,
E DE JOVENS E ADULTOS o controle se dara através da contagem e posterior contabilizacdo
pratos nos dias e/ou horarios de lanche e de refeigcao

SOLICITACAO -comunicagdo feita por escrito pelos responsdveis designados de cada
unidade escolar/assistencial a empresa contratada, formulada em impresso préprio (Anexo
XVII) contendo a quantidade didria de merenda do carddpio que devera ser fornecida e
elaborada para o periodo de uma semana e entregue a contratada até a quarta-feira da
semana imediatamente anterior a da execucao do cardapio.

CARDAPIO SOLICITADO - Entende-se por CARDAPIO SOLICITADO aquele cuja solicitacdo
formulada por representante legal da Prefeitura, em impresso proéprio, tenha sido
integralmente atendida, quantitativo e qualitativamente.

MERENDA DO CARDAPIO - um dos componentes do CARDAPIO BASICO, servida como
desjejum, almoco, colacgdo, lanche ou como jantar.

MERENDA DO CARDAPIO SOLICITADA - Entende-se por merenda do cardapio solicitada,
aquela cuja solicitacdo formulada por representante legal da Prefeitura, em impresso
proprio, tenha sido integralmente atendida, quantitativo e qualitativamente.
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ANEXO 11

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

Contratacao de empresa especializada para fornecimento de alimentacdo, executado através
de servicos continuos, com o fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais
insumos, aos alunos regularmente matriculados em unidades educacionais e aos usuarios
das unidades de assisténcia social da rede municipal, beneficidrios de programas/projetos
das Secretarias Municipais de Educagao e da Promocdao e Desenvolvimento Social, em
conformidade com os anexos do presente edital, para as escolas, creches e unidades
assistenciais da rede publica municipal pelo prazo de 12 (doze) meses.

2. QUANTIDADE

A quantidade estipulada para a presente contratacao, obtida a partir da observacao, pelas
pastas técnicas requisitantes, através de acompanhamentos das distribuigdes realizadas nas
unidades escolares ao longo dos meses que antecederam a confeccdo editalicia encontra-se
designada no Anexo XII do presente instrumento convocatoério.

3. ESPECIFICACAO DO OBJETO

3.1 - A prestagdo de servigos de nutricdo e alimentagao realizar-se-a mediante a utilizagdo
das dependéncias da CONTRATANTE, onde a alimentacgdo serd preparada e distribuida.

3.2 - O objeto inclui o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de
consumo em geral (utensilios, descartaveis em casos especificos conforme requisicdo da
pasta requerente, materiais de higiene e limpeza, entre outros), equipamentos
complementares necessarios para a perfeita execugdo dos servigos, gas, mao de obra
especializada e pessoal técnico, operacional e administrativo, em nimero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes de vigilancia
sanitaria.

4. DESCRICAO DOS SERVICOS

A prestacdo de servico de nutricdo e alimentacdo engloba o fornecimento de géneros e
produtos alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios, descartadveis em casos
especificos conforme requisicdo da pasta requerente, materiais de higiene e limpeza, entre
outros), equipamentos complementares necessarios para a perfeita execugdo dos servigos,
gas e mao de obra especializada em numero suficiente para desenvolver todas as atividades

previstas, observadas as normas vigentes.

Para o desenvolvimento das atividades, a CONTRATADA devera complementar e instalar os
equipamentos, mobiliarios e utensilios considerados necessarios para a execugao do servico.

4.1 A CONTRATADA deverd executar todas as atividades necessarias ao cumprimento do

objeto contratado, dentre as quais se destacam:

4.1.1
Programacgao das atividades de nutricdo e alimentagao;

4.1.2

Elaboracdo de carddpio didrio completo prevendo-se substituicdes, relacdo de géneros e
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produtos alimenticios padronizados com respectivos consumos “per capita” e frequéncia de
utilizacdo, observado os Anexos.

4.1.3 - Aquisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;

4.1.3.1 - O horario programado para entrega dos géneros ndao poderdo coincidir com os
horarios de distribuicdo da alimentacdao escolar em unidades que possuam apenas 01
colaboradora;

4.1.3.2 - Os produtos adquiridos através do Programa de Agricultura Familiar conforme
descrito no item 20 e seus subitens deverao ser recebidos, armazenados, produzidos e
servidos pela CONTRATADA,

4.1.4 - Controle quantitativo e qualitativo dos géneros e produtos alimenticios e materiais
de consumo;

4.1.4.1-A CONTRATADA devera disponibilizar balancas para conferéncia pelas merendeiras

das mercadorias recebidas em cada unidade escolar. Caso haja divergéncia da quantidade

entregue e solicitada, a funcionaria devera avisar a supervisora da unidade escolar que devera

providenciar a reposicao do(s) item(s).

4.1.5 -
Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

4.1.6 -
Programacdo e aquisicao do gas utilizado na preparagao das refeicoes;

4.1.7 -
Pré-preparo e coccao dos alimentos observados procedimentos em normas vigentes e padroes
constantes em fichas técnicas;

4.1.8 -
Acondicionamento das refeicdes em recipientes isotérmicos, quando o caso for;

4.1.9 -
Higienizacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdao dos
servicos conforme normas vigentes;

4.1.10 - Afixacdo em local visivel dos cardapios aprovados a serem praticados;

4.1.11 - Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista
devidamente habilitado para o desenvolvimento das atividades inerentes ao servico de
nutricdo.

4.1.12 - O servico devera ser prestado nos padrdes técnicos ditados pelas normas vigentes.

4.1.13 - O quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo devera ser qualificado e
em numero suficiente;

4.1.14 - A higiene pessoal dos empregados e a limpeza dos uniformes e do ambiente deverao
ser supervisionadas diariamente pela CONTRATADA;

4.1.14.1 - N3o sera admitido o inicio das atividades profissionais de funcionarios que ainda
nao possuam o Kit de Uniformes conforme anexo do edital;

4.1.14.2 Na3o sera admitido o inicio das atividades dos profissionais nas unidades
assistenciais e escolares que nao estiverem com seus exames admissionais realizados, bem
como dos que ja estiverem exercendo suas fungdes nas escolas mas que estiverem com seus
exames periodicos vencidos.

4.1.15 - A CONTRATADA deverd manter o quadro de pessoal (técnico e operacional) de
forma asatender plenamente as obrigagdes contratuais assumidas;
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4.1.16 - A CONTRATADA devera, obrigatoriamente, manter um Nutricionista responsavel
técnico, devidamente credenciado e com poder para deliberar e atender a qualquer solicitagao
da Secgdo de Alimentagdo Escolar do CONTRATANTE;

4.1.17 - O controle de saude dos empregados da CONTRATADA, bem como o cumprimento
de todas as exigéncias da legislacao sanitaria e trabalhista, relativas aos exames médicos é
de sua responsabilidade;

4.1.18 - Os empregados deverdo se apresentar barbeados, com unhas aparadas, sendo
vedado o uso de esmaltes, brincos, colares, pulseiras e outros adornos, durante o trabalho;

4.1.19 - Os empregados deverdo se apresentar nos locais de trabalho devidamente
uniformizados e limitar sua presenca aos seus horarios de trabalho;

4.1.20 - A escala de servico mensal dos empregados da CONTRATADA devera ser afixada
no recinto do CONTRATANTE, especificando todas as categorias com nome e respectivos
horarios e funcgao.

4.1.21 - Na elaboracdo dos cardapios deverao ser observados os habitos alimentares e
caracteristicas dos usuarios, incluindo respeito as restricées médicas, religiosas e ideoldgicas
dos usuarios possibilitando dessa forma, atendimento adequado;

4.1.21.1- Para atendimento as restricdes alimentares, os responsaveis pelos usuarios
deverdo apresentar laudos médicos as unidades escolares/assistenciais. Os laudos poderdo
conter apenas o diagndstico e/ou diagndstico com especificacdes que podem variar conforme
a necessidade do usuario e que serdo determinadas pelo médico. Nos casos de constar apenas
diagnostico, a restricdo devera ser atendida de acordo com o padrao do cardapio normal
ajustadas as necessidades prescritas pelo médico e/ou nutricionista. J4 no caso das
especificagdes como cardapios, quantidades, horarios e/ou marcas de insumos, prevalecerdo
as recomendacdes determinadas pelo médico e/ou nutricionista conforme possibilidade de
atendimento no ambiente escolar.

4.1.21.2- A CONTRATANTE podera solicitar a execugao de cardapios constantes no edital
conforme suas necessidades, independente do segmento ao qual ele se destina.

4.1.21.3- Deverdo ser considerados as datas comemorativas para a elaboracdo dos cardapios
de ambas as Secretarias, sem oneracdo de pregos, conforme composicdes previstas nos
Anexos 1V;

4.1.22- A alimentagdo fornecida devera atender as recomendagdes nutricionais do PNAE
(Programa Nacional de Alimentacdo Escolar) para a Secretaria de Educagdo e as RDA ‘s para
a Secretaria de Promogao e Desenvolvimento Social.

4.1.22.1 - Nos cardapios disponibilizados para as unidades educacionais, deverao constar as
seguintes informagdes conforme determinado pela Resolucao 26 de 17 de Junho de 2013 e
pela Resolucdo 06 de 08 de Maio de 2020: calculos nutricionais (kcal, carboidrato, fibra,
proteina, gorduras, vitaminas A e C, minerais Ca, Mg, Fe e Zn), horarios das refeices, faixa
etaria atendida pelo tipo de cardapio, a identificagdo dos nutricionistas da CONTRATADA e da
CONTRATANTE, responsaveis técnicos por sua elaboragcdo (nome e CRN).

4.1.23- As refeicOes deverdo estar acondicionadas apropriadamente de forma a conservar a
temperatura dos alimentos até o final de sua distribuigdo.

4.1.24 - As amostras da alimentagdo a ser servida deverdao ser coletadas em sacos
resistentes e exclusivos para esta finalidade, separadas diariamente em recipientes
esterilizados e mantidos lacrados e sob refrigeracdo (liquidas) e sob congelamento (soélidas)
por um prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais analises laboratoriais, incluindo a
agua utilizada para o preparo das refeicGes.

4.1.25 - Podera ser efetuado controle bacteriolégico/microbiolégico da alimentagdo a ser
fornecida mensalmente ou a qualquer momento em casos de suspeita de toxinfecgdes
alimentares, sob custas da CONTRATADA.
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4.1.26 - Durante a execucgao do servico, a CONTRATADA devera observar a aceitacdo, a
apresentacdo e o monitoramento e registro didrio das temperaturas das refeicdes servidas
em todos os horarios de distribuicdo, para possiveis alteracdes ou adaptagdes, visando
atendimento adequado, com base na Portaria C.V.S. n® 5 de 19/4/2013. Tais registros
deverdo ficar disponiveis nas cozinhas das unidades escolares em local visivel e de facil
acesso.

4.1.26.1- A CONTRATADA devera disponibilizar 01 termOometro para cada unidade escolar
para realizacao destas afericOes e realizar a calibracdo e manutencdo corretiva dos mesmos.

4.1.27 - Para garantir a manutencdo da qualidade do servico, a CONTRATADA, devera
elaborar Manual de Boas Praticas de Manipulacdo, com base na Portaria C.V.S. n° 5 de
19/4/2013, considerando que a prestacao de servigcos de nutricao e alimentacdo realizar-se-
a mediante a utilizacdo das dependéncias da CONTRATANTE, onde a alimentagdo sera
preparada e distribuida.

4.1.28 - As refeicdoes deverdo apresentar condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao
consumo e em atendimento as exigéncias da Vigilancia Sanitaria.

4.1.29 - Os géneros e produtos alimenticios, produtos de higiene e limpeza e outros
materiais de consumo necessarios a execugdo do servigo, deverdo ser de qualidade
comprovada, conforme constantes no Cddigo Sanitario do Estado de S3o Paulo (Decreto
Estadual n°® 12.486, de 20/10/78) e Portaria C.V.S. n® 5 de 19/4/2013.

4.1.30 - A CONTRATANTE podera, a seu critério, restringir marcas, solicitar a troca e/ou
devolucdo dos produtos os quais julgar inadequados ao seu crivo de qualidade, devendo a
CONTRATANTE atender tais solicitagoes.

4.1.31 - O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por pessoal
treinado, observando-se as técnicas recomendadas e de acordo com o Regulamento Técnico
estabelecido pela Portaria C.V.S. n° 5 de 19/4/2013 e pela Portaria SVS/MS n© 326, de 30 de
Julho de 1997.

4.1.31.1 - A CONTRATADA devera oferecer treinamentos praticos e tedricos, na
periodicidade de no minimo 2 (dois) ao ano aos manipuladores de alimentos, abordando
temas variados como manipulacdo dos alimentos, normas de higiene, técnicas dietéticas,
educagdo nutricional, enriquecimento dos alimentos, reaproveitamento dos alimentos, entre
outros. A critério da Prefeitura, o setor de alimentagdo escolar podera ministrar no todo ou
em parte os treinamentos, assim como sugerir temas a serem abordados.

4.1.32 - Os vegetais consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser sanitizados com
produtos desinfetantes, regularizados na ANVISA e devem atender as instrugoes
recomendadas pelo fabricante e conservados em refrigeracdo até o momento da distribuicdo,
em conformidade da Portaria C.V.S. n° 5 de 19/4/2013;

4.1.33 - Todos os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em recipientes
tampados ou cobertos e mantidos em temperaturas adequadas;

4.1.34 - A agua para preparo de sucos devera ser filtrada;

4.1.35 - Deverdo ser observados todos os itens que compdem o cardapio para o preparo
das refeicdes;

4.1.35.1 -As trocas de cardapios deverdo ser solicitadas a CONTRATANTE para deferimento
da substituicdo e registro da troca, de acordo com as normativas implementadas pelo setor
de alimentagao escolar.

4.1.35.2- E recomendavel & CONTRATADA a aquisicdo de hortifrutigranjeiros e/ou produtos
basicos do municipio, incentivando assim o comércio local;

4.1.36 - A distribuicdo das refeicGes sera de responsabilidade da CONTRATADA, observados
os horarios estabelecidos pela CONTRATANTE;
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4.1.37 - No porcionamento das refeicdes deverdao ser observadas a uniformidade,
temperatura e apresentacao das porgoes;

4.1.38 - Todos os componentes do cardapio deverdo estar disponiveis em quantidades
adequadas para servir do primeiro ao ultimo usuario;

4.1.39 - Os utensilios e recipientes a serem utilizados deverdo estar em condicoes
adequadas de uso e em quantidade compativel com o numero de refeicbes a serem servidas;

4.1.39.1 — A CONTRATADA devera disponibilizar pratos de vidro e bandejas plasticas para
alunos e para os usuarios das unidades assistenciais, conforme determinacdo das Secretarias.

4.1.40 - A higienizacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na
prestacdo do servico sera de responsabilidade da CONTRATADA, e deverd ser executada
observadas as normas da Portaria CV.S. n® 5 de 19/4/2013 e pela
Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de Julho de 1997.

4.1.41 - O controle integrado de pragas serd realizado pela CONTRATANTE, sempre que
necessario, por pessoal treinado ou empresa qualificada, s6 podendo ser utilizados produtos
registrados no Ministério da Salde, cuja aplicacdo sé podera ser executada quando adotadas
todas as medidas de prevengao nas instalagées, insumos e alimentos pelos funcionarios da
CONTRATADA;

4.1.42 - A CONTRATADA deve refazer as suas expensas, no total ou em parte, os servigos
cuja execucao estiver em desacordo com o estabelecido no presente termo de referéncia,
anexos e edital.

4.2 - A CONTRATADA podera ainda ao final do contrato, retirar seus equipamentos e
utensilios ou oficialmente doda-los a unidade, para que esta providencie sua incorporacdo ao
patrimo6nio municipal.

4.2.1 -
Efetuar a manutencdo preventiva e se necessario a corretiva dos equipamentos e utensilios,
inclusive os de propriedade da CONTRATANTE, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito)
horas da solicitacdo, devendo haver substituicdo, por outros de caracteristicas idénticas, até
o retorno do original.

4.2.2 -
Substituir, no prazo maximo 24 (vinte e quatro) horas, os equipamentos previstos no

contrato, por outros de caracteristicas idénticas, até o retorno do original, quando os mesmos,

por qualquer defeito técnico, ficarem paralisados por tempo igual ou superior a 04 (quatro)

horas e também se tais equipamentos ndo apresentarem bons rendimentos operacionais, sem

onus adicional a CONTRATANTE.

4.2.3 -
Nenhum equipamento ou utensilio patrimoniado podera ser descartado ou retirado da unidade

escolar, sem conhecimento da CONTRATANTE, através do fiscalizador do contrato

expressamente formalizado.

4.3 - A CONTRATADA se obrigara a produzir refeicées, conforme os cardapios estabelecidos,
a partir do nUmero minimo de 10 alunos frequentes na unidade escolar sendo admitida a
utilizacdo de cardapios com composicao de itens prontos para o consumo quando houver um
nimero menor que o considerado minimo (10 alunos) ou na composicdo definida pelo
nutricionista responsavel técnico pelo Programa.

4.4 — A CONTRATADA devera disponibilizar nas unidades escolares PPRA, PCMSO, ASOS,
comprovantes de entrega de EPIs e uniformes, registros de escalas de limpeza de
equipamentos e ambiental, controles de temperatura dos equipamentos e dos alimentos, de
calibracdo dos instrumentos realizados para medicdes, comprovantes de capacitacao de
funcionarias que deverdo conter o nome, cargo e/ou fungao dos responsaveis pelas atividades
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e aprovados, datados e assinados pelo responsavel pelo estabelecimento, conforme
determinado pela RDC n© 216 de 15 de Setembro de 2004.

4.5 — A CONTRATADA devera providenciar alimentos de fins especificos para atender os
alunos com restrigdes alimentares, conforme orientagdo médica ou da nutricionista do setor
de alimentagao escolar.

4.6 - A CONTRATADA através de sua equipe técnica devera manter registro em livro ata
disponibilizado nas cozinhas das unidades escolares de todas as ocorréncias, orientacdes,
verificagdes, observagdes e/ou agoes realizadas durante as visitas de supervisao.

Itu, 02 de setembro de 2022.

Plinio Bernardi Junior
Secretario Municipal de Educacgao

Alzira Aparecida de Almeida Guimardes de Paula
Secretaria Municipal de Promocao e Desenvolvimento Social
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ANEXO III

RELACAO DAS UNIDADES EDUCACIONAIS/ASSISTENCIAIS COM AS RESPECTIVAS
LOCALIZACOES

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO

No NOME ENDERECO
1 | AMAI - Associacao Amigos Autistas Itu |Rua Carolina C. Piunti, s/n° - Vila Padre Bento
2 | Creche Alice Tereza G. Scalet Rua Benedita L. de Campos, n° 55 Vila Gardiman
3 | CEAPI - Centro de Apoio a Infancia Rua Leonardo Piunti, n® 301 - Bairro Sao Luiz
. i C o } .
4 |Creche Santa Rita de Cassia Rua Paulino Benedito Ferrari, n® 223 - Pq. Jardim
das Rosas
- o o
5 |Creche Crianca Feliz Rua Capitao Evandro Mureb, n© 139 Vila
Esperanca
6 |Creche Felipe Peres Tonon Av. Dr. Ulisses de Moraes, n° 536 - Jd. Sao Judas
7 | Creche Ildecy Alves dos Santos Rua Jodo Coan, n° 115 - Pqg. Residencial Guitti
8 C_reche P_\eglna Aparecida Pavani Ricieri Rua Alfredo Gomes, n 07- Jd Aeroporto
Tirabassi
9 |Creche Itu Brasil Rua Mairinque, s/n° - Cidade Nova
10 | Creche Vila Martins Rodo_wa Waldomiro Correa de Camargo - Vila
Martins km 63
Creche Lucila Zaparolli Valente de|Rua Alzira Proenca Januario, n° 721 - Pq
11 , i . .
Almeida Residencial Itaim II
12 | Creche Lucy Franco Montoro Av. Ulisses de Moraes, n® 326 - Sao Judas
13 Creche Maria Therezinha Castanho|Rua Dom Manoel Silveira Delboux, n® 221 - ]d.
Mendes Pereira Novo Itu
14 | Creche Monteiro Lobato Rua Arturo Ianni, n° 90 - Vila Ianni
. . o aai
15 | Creche Nossa Senhora Aparecida Rua Gabriel Lelt_e Carvalho, n°® 104 - Bairro Nossa
Senhora Aparecida
. . . o }
16 | Creche Madre Teresa de Calcuta Rua Diacono Julio César Eymael n© 253 Jd.
Europa
17 Cre_che Municipal Maria Sueli Trettel Rua Caléndula, n° 400 - Estancia do Bom Viver
Pelisam
18 Creche Municipal Sérgio Camilo|Rua Benedicto Leite, n® 10 - Pq. Residencial Sao
Daccache Camilo
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19 | Creche Oswaldo Moraes Rua Fernando Dias Ferraz, s/n° - Jd. Aeroporto
20 | Rede Saber IV Aven_lda Dr Lauro de Souza Lima, 1111 - Vila
Martins
) . al . . o )
21 | Creche Teresa D'Avila Rua_Joaqwm Antonio de Freitas Junior n° 260
Jardim das Rosas
22 | Creche Guia da Luz Rua Alberto Luiz Cardoso n° 51 - Portal do Eden
. . S o
23 | Creche Lar André Luis de Ttu Rua Therezinha _das Gracas Elias de Schanoski n
48 - Pq. Industrial
24 | Creche Futura Geracio deowa _Waldomlro Correa de Camargo km 63 -
vila Martins
25 | Lar e Creche Médezinha Av. Francisco Ernesto n° 136 - Jd. Rancho Grande
a . .
26 |Creche — Profd = Adelaide  Natalina |, ajtredo Savi, no 560 - Jd. Novo Itu
Castanho Carneiro Teixeira
a . .
27 Crech_e . P_rof. . Dirce Cristina Rua Angelo Spinosa n° 273 - Bairro Vila Vivenda
Francischineli Milani
28 | EMEI Abriza Demétrio Assaf Rua José Carlos Moreno n° 88 - Vila Progresso
29 | EMEI Antenor Monteiro de Carvalho Rua Osasco, s/n° - Bairro Cidade Nova
30 | EMEI Prof© Ary Caricatti Rua Penapolis, 166 - Cidade Nova
31 EM.EI Marla de Lourdes Bazzaneli Rua Henrique Brazanelli, 200- ]d. dos Ipés
Spinardi
— . o . .
32 | EMEI Padre Bento Rua Dr. Beijamim Simon, s/n Bairro Padre
Bento
33 Eil\l/lhil Padre Francisco Xavier de Oliveira Rua Graciano Geribelo n® 750 - Bairro Alto
a , . .
34 EME; Profa Maria do Carmo Cristofoleti Rua Pedro Bussaglia no 187 - Vila Roma
Pereira
35 | EMEI Prof® Anthenor Freut Av. Lua s/n©° - Jardim Novo Mundo
36 | EMEI Prof@ Stela Almeida Arruda Rua das Horténcias n° 180 - Jd. Das Rosas
37 | EMEI Prof© José Carlos Marmo Rua Rubens Palomio n© 146 J]d. Aeroporto
38 | EMEI Prof© José Mota Navarro Rua Osvaldo T. da Silva n° 130 - Vila Martins
a . . o
39 EMEI Profé Maria Antonia Luporini Rua Paula Souza n® 564 - Centro

Sampaio (Santo Inacio)
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40 | EMEI Prof© Mario Macedo Junior Av. Brazil Bernardini, n® 270 - Bairro Brasil
i A (o] -
41 | EMEI Prudente de Moraes Av. Francisco Ernesto Favero n® 480 - Rancho
Grande
42 | EMEI Rosa Gimenez Félix Rua Pasquale Iaquinto, 451 - Qd I - Potiguara
43 | EMEI Sylvia Covas Rua Paulo Steiner n© 131 - Vila Bandeirantes
44 | EMEI Pequeno Wellington Rua Maximo Tomazini n® 50 - Jd. S&o Judas
45 | EMEFEI Maria Aparecida T. Navarro Dias | Rua Carlos Cassani n° 429 - Bairro Santa Laura
EMEFEI Prof2 Rachel Steiner Leitdo -|Rua Corintho Luiz D'Ondfrio n® 25 - Jd. Alberto
46
Rede Saber III Gomes
o - -
47 | EMEFEI Camping Santa Fé Rug Rosa Branca s/n Loteamento Eldorado
Bairro Taquaral
EMEFEI Dona Gabriela Emilia Correia |Avenida Vital Brasil - Estrada Velha de Itu-Salto
48 - .
Pacheco km 1,5- Bairro Canjica
49 | EMEFEI Rotary Itu Terras de Sdo José |Av. Hidro aluminio Acro 6001 - VI. Da Paz
50 | EMEFEI Curumim Rodovia Caste.lo Brancq~Km 74 - Estrada Municipal
Itu - 152 - Bairro Varejao
Do Estrada da Taperinha s/n® - Jd. Emicol
51 | EMEFEI Walter Friedrich Rodovia do Acticar Km 24
. 0 _ Rai
52 | EMEFEI Marcio Jodo de Arruda Loteamento Terras de Santa Maria s/n Bairro
Apotribu
a . .
53 EN.IEF P_ro_f . Aparecida Beatriz Rua Antonio Joaquim Leme n© 15 - Rancho Grande
Cristofoleti Pionti
54 | EMEF Prof@ Carolina de Moraes Macedo |Rua Penapolis s/n° - Bairro Cidade Nova
55 | EMEF Convencao Itu - Rede Saber II Praca Conde de Parnaiba, 422 - Centro
56 | EMEF Cid Rocha Rua Henrique Moretto n°® 64 - ]Jd. Aeroporto
57 | EMEF Dep. Antonio de Paula Leite Netto | Rua Romao Bruni n® 87 - Pq. Industrial
58 | EMEF Dr. Francisco Ursaia Rua Dr. Itagiba Vilassa n° 340 - Vila Martins
. o ) . .
59 | EMEF Profa Ermelinda Silveira Machado mzicp;”th'g'o Cavachini n® 750 - Pq. Residencial
60 EMEF Prof° Firmino Octavio do Espirito | Rua Dr. Custddio Pinto Sampaio Neto s/n® - 1d.
Santo Junior Corazza
Cem——
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61 | EMEF. Prof°® Lourengo Carmignani Avenida Primavera s/n° - Jd. Das Rosas
a . .
62 EMEF Prof . Maria Cristina Castanho Rua Miguel Tripoli Gliorio n® 40 - Rancho Grande
Mendes Pereira
63 | EMEF Profa Marilze Calil Rua Valinhos s/n° - Cidade Nova
64 | EMEF Monsenhor Camilo Ferrarini Rua Acacio Hondrio n°® 100 - Jd. Das Rosas
65 | EMEFEI Segundo Lorenzetti Rua Goiania s/n° - Bairro Brasil
66 | EMEF Olga Benario Prestes Av. Primavera n° 126 - vila Progresso
67 | EMEF Padre Bento Rua Padre Bento n© 609 - Vila Padre Bento
Cessdao de Salas E.E. Prof° Jodo|Av. Emilio Felix Tortosa n® 440 - Pq. Resid.
68 ) .
Antonio Mota Navarro Potiguara
69 EM_EJA Maria da Gléria Almeida Amirat - Rua Sorocaba n® 119 - Centro
Unidade I
70 | EMEJA Vila Martins Rua Anibal Garcia Adjute n°® 51 - Vila Martins
71 | EMEJA Cidade Nova Rua Penapolis, s/n° - Cidade Nova
72 REDE SABER I|Rua Sorocaba, 922 e 936
Educacdo Integral de Itu Cruz das Almas - Vila Santa Terezinha
73 E.E./ Priscila de Fatima Pinto (EE Vila|Rua Presidente Janio Da Silva Quadros — S/N Vila
Lucinda) Lucinda Cep. 13.309-729
74 | E.E./EMEF Jodo Motta Navarro Av. Emilio Felix Tortosa N° 440 - Pg Res. Potiguara
75 | EE Prof. Antonio Berreta Rua Sorocaba, 277 - Centro
76 | EE Prof. Anthenor Fruet Rua Estados Unidos, S/No
77 | EE Mercia Maria Cazarini Rua Genecy Cabreira, 73 - Portal do Eden
78 | EE Bene Teixeira Da F. A. Gurgel Av. da Felicidade s/n - Jd. Novo Mundo
79 | EE Dr. Benedito Lazaro De Campos Rua Ana Fonseca Bicudo, 75 - VI. Ianni
80 | EE Dr. Cesario Motta Rua Thomaz Simon, 280 - Centro
81 | EE Cicero Ciqueira Campos Alameda Alice, 111 - Jd. Alberto Gomes
82 | EE Francisco Nardy Filho Rua Bartira, 64 - Jd. Rancho Grande
83 | EE Prof. José Leite Pinheiro Jr Praga Guanabara, 91 Bairro Brasil
84 | EE Prof. Pery Guarany Blackman Rua Ménaco, s/n VI. Roma Brasileira
Jem—
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85 | EE Regente Feijo Rua dos Andradas, 412 Centro
86 | EE Prof. Rogerio Lazaro Toccheton Rua Francisco Falcato Junior, 465 VI. Sdo Luiz
87 | EE Prof. Rosa Maria Madeira M. Freire |Rua Alice Duarte Guilger, 65 Jd. Unidao
88 | EE Prof. Salathiel Vaz De Toledo Rua Luiz M. Castanho, 405 - Jd. Rancho Grande
- . o _ .
89 | EE Sylvia de Paula Leite Bauer Rua Cel. Lauro Rogério Araujo S/n Jardim
Aeroporto
90 | ETEC Martinho diCiero Avenida Baratas Ribeiro, 41 - Vila Prudente de
Moraes
91 ETEC _Martmho diCiero - Unidade Cicero Alameda Alice, 111 - Bairro Alberto Gomes
Siqueira Campos
92 |ETEC. Martinho  diCiero - Unidade Rua Bartira, 64 - Rancho Grande
Francisco Nardy
93 |ETEC Martinho diCiero - Unidade|p 5 4os Andradas , 412- Centro
Regente Feijo
94 | APAE- Associagdo de Pais e AMigos dos | A anida Daniel Ratti, 253, Pinheirinho
Excepcionais.
g5 |ETEC - Cessdo de Salas FATEC Dom |, 0 nida Tiradentes, n® 1211, Pq Industrial

Amaury Castanho

SECRETARIA MUNICIPAL DE PROMOGCAO E DESENVOLVIMENTO SOCIAL

NOME DA UNIDADE

ASSISTENCIAL ENDEREGO
CRAS T Rua Romao Bruni. 100 — Pa TIndustrial
CRAS 1T Rua Flov Ricci. 236 — Vila Bandeirantes
CRAS III Av. Dr. Ulisses de Moraes, 497 - Sao Judas Tadeu
Rodovia Waldomiro Correa de Camargo, 04 — Cidade
CRAS 1V Nova
Rua Regina Maria de Oliveira, 844 - N. Senhora da
CRAS V Candeléria

CEACA - CASA T

Praca Amazonas. 215 — Bairro Brasil

CEACA - CASA TT

Rua Fortaleza. 20 — Bairro Brasil

CEACA - CASA TIT

Rua Antonio Corazza. 12 - Jardim Corazza

CENTRO DIA DO IDOSO AGENOR
BERNARDINI

Rua Espirito Santo, 100 - Bairro Brasil

CENTRO DIA DO IDOSO QUERO
VIDA

Rua Mairinque, 40 - Cidade Nova
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ANEXO IV

MUNICIPAL DE EDUCAGAO

CARDAPIOS A SEREM PRATICADOS NAS UNIDADES ESCOLARES DA SECRETARIA

ANEXO IV - CARDAPIOS A SEREM PRATICADOS NAS UNIDADES ESCOLARES DA SECRETARIA

MUNICIPAL DE EDUCAGAO

Cardapios (EDUC 1 a 5)- Cardapio para alimentacao nos Centros Infantis de periodo integral

(criancas de 04 meses a 05 meses)

Esquema

alimentar

Segunda Feira

Terca Feira

Quarta Feira

Quinta Feira

Sexta Feira

CARD 1 -
DESJEJUM F1 F1 F1i F1 F1
(07:30)
CARD 2 -
COLACAO F1 F1 F1 F1 F1
(10:00)
CARD 3 -
ALMOCO F1 F1 F1 F1 F1
(12:00)
CARD 4 -
LANCHE
TARDE F1 F1 F1i F1 F1
(14:30)
CARD 5 -
JANTAR F1 F1 F1i F1 F1
(16:00)
Exemplo de cardapio

Segunda Feira |Tercga Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira
CARD 1 -
DESJEJUM F1 F1 F1i F1 F1
(07:30)
CARD 2 -
COLACAO F1 F1 F1i F1 F1
(10:00)

F1 F1 F1i F1 F1
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CARD 3 -
ALMOCO
(12:00)

CARD 4 -
LANCHE
TARDE
(14:30)

F1 F1 F1 F1 F1

CARD 5 -
JANTAR F1 F1 F1 F1 F1
(16:00)

F1: Férmula lactea infantil padrdo para criancas menores de 6 meses.

Nao adicionar acucar, farinhas, frutas e qualquer outro alimento as formulas infantis. Preparar de acordo
com os per capitas do ANEXO IV-A.

Observacoes gerais:

-As preparagdes deverdao observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados),
ANEXO IV-B (Preparacdes a serem praticadas), respeitando-se SEMPRE a individualidade de cada
crianga.

-A substituicdo da forma de preparagdo bem como da prépria formula infantil padrdao por outro alimento
ou férmula especial somente sera feita mediante prescricao de médico conforme necessidade especifica
da crianca através de laudos contendo diagnésticos clinicos. Neste caso, devera ser oferecido o alimento,
formula e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados pelo setor de alimentagdo escolar ou médico.

-Hidratacdo: Oferecer agua filtrada ou fervida nos intervalos das refeigGes.

- Atentar aos sinais de fome e saciedade da crianga.

Cardapio (EDUC 6 A 10) - Cardapio para alimentacao nos Centros Infantis de periodo integral
(Cardapio de Transicdo para criancas de 06 meses)

Esquema alimentar

Segunda Feira |Terca Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira

CARD 6
DESJEJUM F1 F1 F1 F1 F1
(07:30)

CARD 7
COLAGAO Papa Salgada Papa Salgada |Papa Salgada |Papa Salgada |Papa Salgada
(10:00)

CARD 8 -
ALMOCO F1 F1 F1 F1 F1
(12:00)
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CARD 9 -
LANCHE
TARDE
(14:30)

Papa de Fruta Papa de Fruta |Papa de Fruta |Papa de Fruta |Papa de Fruta

CARD 10 -
JANTAR F1 F1 F1 F1 F1
(16:00)

F1: Formula lactea infantil padrdo para criangas de 6 meses.

N3o adicionar acucar, farinhas, frutas e qualquer outro alimento as formulas infantis. Preparar de acordo
com os per capitas do ANEXO IV-A.

Observacoes gerais:

- As preparacOes deverao observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados) e
ANEXO IV-B (Preparagbes a serem praticadas), respeitando-se SEMPRE a individualidade de cada
crianga.

- A substituicdo da forma de preparacdao bem como da propria formula infantil padrdo por outro alimento
ou formula especial somente sera feita mediante prescricdo de médico conforme necessidade especifica
da crianca através de laudos contendo diagnésticos clinicos. Neste caso, devera ser oferecido o alimento,
formula e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados pelo setor de alimentacdo escolar ou médico.

- As frutas devem ser amassadas ou raspadas e oferecidas com a colher.

- Ndo devera haver muita variagao de frutas na composigao do cardapio semanal.

- Ofertar apenas 1 fruta ao dia.

- Exemplos de frutas: abacate, banana prata ou macda, macd, péra, laranja lima, mamao, frutas da época.

Papa salgada

¢ A papa completa é composta por: 1 cereal+ 1 feculento + 1 legume/hortalica + carne bovina ou frango
e caldo de feijao (na frequéncia de 3 vezes por semana).

e Para o preparo da papa salgada, os seguintes ingredientes devem ser utilizados:

- Feculento: batata inglesa, batata doce, card, inhame, mandioca ou mandioquinha.

- Legume: abobrinha, berinjela, beterraba, chuchu, ervilha torta, vagem, entre outros.

- Hortalica fonte de vitamina A: cenoura, abdbora, batata doce, folhas verdes escuro

- Cereal: arroz, macarrdo, fuba

- Carne: carne bovina, frango.

- Leguminosa: feijdo

- Utilizar temperos naturais suaves, como alho, cebola e salsinha.
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- Utilizar temperos IN NATURA.

- Utilizar pouco sal e pouco dleo.

¢ A papa devera ser PENEIRADA e servida na consisténcia de puré.

- Atentar aos sinais de fome e saciedade da crianga.

- Hidratacdo: Oferecer agua filtrada ou fervida nos intervalos das refeigoes.

Composicao da Papa Salgada - Almogo

ALIMENTOS |Papa com arroz | 2P2 _ com Papa €OM | bBSERVACAO
macarrao fuba
Arroz 20g - - -
Macarrao - 20g - macarrao padre nosso/curto
Fuba - - 20g -
Feijao 10g 10g 10g 3 X por semana
Feculento 25g 25g 25g -
I(;ggume/Hortah 40g 40g 40g )
Carne 30g 30g 30g -
Exemplo de cardapio
Segunda Feira |Tercga Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira
CARD 6 -
DESJEJUM F1 F1 F1 F1 F1
(07:30)
Papa de Fub3, Papa Arroz, |Papa de Fub3,
CARD 7 - Papa = de Caldo de Papa de Arroz, Caldo de feijao, | caldo de feijao,
~ Macarrao, Carne m Carne Cubos, ,
COLACAO Moida. Cenoura e Feijao, Frango, Espinafre o Frango, Carne Moida,
(10:00) ! Abdbora, P! Abobrinha e | Catalonia e
Batata ; Cara : .
Mandioca Inhame Mandioquinha
CARD 8 -
ALMOCO F1 F1 F1 F1 F1
(12:00)
CARD 9  -Ipapga de Fruta Papa de Fruta |Papa de Fruta |Papa de Fruta |Papa de Fruta
LANCHE
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CARD
JANTAR
(16:00)

10

F1

F1

F1

F1

F1

Cardapio (EDUC 11 a 15) - Cardapio para alimentacao nos Centros Infantis de periodo integral
(criancas de 07 meses a 11 meses)

Esquema alimentar

Segunda Feira

Terca Feira

Quarta Feira

Quinta Feira

Sexta Feira

CARD 11
DESJEJUM F2+ Fruta F2+ Fruta F2+ Fruta F2+ Fruta F2+ Fruta
(7:30)
CARD 12 Papa de Fruta|Papa de Fruta|Papa de Fruta
COLACAO 2322 gs Ifrrtljjtt: OUlou Suco delou Suco delou Suco de 2322 32 FFrr:IJtt: ou
(9:00) Fruta Fruta Fruta
CARD 13 Papa Salgada + |Papa Salgada|Papa Salgada|Papa Salgada|Papa Salgada +
ALMOCO
Fruta + Fruta + Fruta + Fruta Fruta
(10:00)
CARD 14
LANCHE
TARDE F2 F2 F2 F2 F2
(13:00)
CARD 15 Sopa + Papa de|Sopa + Papa|Sopa + Papa|Sopa + Papa|Sopa + Papa de
JANTAR
(15:00) Fruta de Fruta de Fruta de Fruta Fruta

Desjejum/Lanche da tarde

F2: Férmula lactea infantil padrdo para criancas maiores de 6 meses.

Nao adicionar acucar, farinhas, frutas e qualquer outro alimento as férmulas infantis. Preparar de acordo

com os per capitas do ANEXO IV-A.

FRUTAS

As frutas (papas) devem ser amassadas ou raspadas e oferecidas com a colher, sem casca e sem

sementes.
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**Poderdao ser servidos morango, péssego, goiaba, manga, caqui dentre outros que a administragcao
publica licitar em favorecimento aos pequenos agricultores locais e regionais, a serem adquiridos através
do PROGRAMA DE AGRICULTURA FAMILIAR.

Para os sucos, excetuando-se os citricos, iniciar com a oferta de uma (1) fruta de cada vez: meldo,
melancia, péra, maca, frutas da época etc.

Para os sucos, as frutas poderdao ser combinadas entre si e com hortaligas: laranja com mamao, laranja
com cenoura ou beterraba, melancia com limdo, maracuja com laranja, etc;

Almoco

A papa completa é composta por: 1 cereal + 1 feculento + 2 legumes/hortalicas + carne
bovina/frango/ovo e caldo de feijao (na frequéncia de 3 vezes por semana).

e Para o preparo da papa salgada, os seguintes ingredientes devem ser utilizados:

- Feculento: batata inglesa, batata doce, cara, inhame, mandioca ou mandioquinha.

- Legume: abobrinha, berinjela, beterraba, chuchu, ervilha torta, vagem, brocolis, entre outros.

- Hortalica fonte de vitamina A: cenoura, abdbora, batata doce, folhas verdes escuro

- Cereal: arroz, macarrao, fuba

- Carne: carne bovina, frango, ovo e 1x por més servir figado.

- Leguminosa: feijao (na frequéncia de 3 vezes por semana).

- As frutas servidas como sobremesa deverdo ser picadas, sem cascas e sem sementes e servidas em
cumbucas plasticas.

e A papa deverd ser AMASSADA com garfo.

Jantar

A sopa completa é composta por: 1 cereal + 1 feculento + 2 legumes/hortalicas + carne
bovina/frango/ovo e caldo de feijdo (na frequéncia de 3 vezes por semana).

e Para o preparo da papa salgada, os seguintes ingredientes devem ser utilizados:

- Feculento: batata inglesa, batata doce, cara, inhame, mandioca ou mandioquinha.

- Legume: abobrinha, berinjela, beterraba, chuchu, ervilha torta, vagem, brocolis, entre outros.

- Hortalica fonte de vitamina A: cenoura, abdbora, batata doce, folhas verdes escuro

- Cereal: arroz, macarrdo, fuba

- Carne: carne bovina, frango, ovo e 1x por més servir figado.

- Leguminosa: feijao (na frequéncia de 3 vezes por semana).
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¢ Os alimentos que compdem a sopa sao os mesmos da papa salgada e ndo devem ser amassados mas
oferecidos em pedacos pequenos, para estimular a mastigacdo. A carne devera ser desfiada ou picada.

Observacoes gerais:

- As preparagoes deverdo observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados),
ANEXO IV-B (Preparacdes a serem praticadas), respeitando-se SEMPRE a individualidade de cada
crianca.

- A substituicdo de alimentos bem como da prépria formula infantil padréo por outro alimento ou formula
especial somente sera feita mediante prescricdo de médico conforme necessidade especifica da crianga
através de laudos contendo diagndsticos clinicos. Neste caso, devera ser oferecido o alimento, formula
e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados pelo setor de alimentagdo escolar ou médico.

- Ofertar 4 frutas ao dia.

- Exemplos de frutas: abacate, banana prata ou macd, maca, péra, laranja lima, mamao, abacaxi, limao,
meldo, melancia, maracuja e frutas da época.

- Os ingredientes da papa salgada deverao ser variados diariamente, conforme tabelas de substituicao
de alimentos e seus respectivos grupos de alimentos.

- Utilizar temperos naturais suaves, como alho, cebola e salsinha.

- Utilizar temperos IN NATURA.

- Utilizar pouco sal e pouco dleo.

- Hidratagao: Oferecer agua filtrada ou fervida nos intervalos das refeicoes.

A partir do 8° més:

Alterar gradativamente a consisténcia de pedagos pequenos até atingir a consisténcia de uma refeigcao
normal.

O ovo podera ser oferecido inteiro com a clara em substituicdo as carnes, duas vezes na semana (com
fuba ou arroz)

Nos sucos, as frutas poderdao ser combinadas entre si, assim como frutas com hortalicas: laranja com
mamao, laranja com cenoura ou beterraba, limdo com couve, etc.

Composicao da Papa/Sopa Salgada — Almoco e Jantar

ALIMENTOS Papa com arroz Papa . com Pap’a com Papa com ovo | OBSERVACAO
macarrao fuba
Arroz 20g - - 20g -
Macarrso . 209 ) ) macarrao padre
nosso/ curto

Fuba - - 20g 20g -

Feijao 10g 10g 10g - 3 X por semana
43

Av. It 400 Anos, 111 - itu Novo Centro - 13303-500 | {11) 4886-9109

O © @Prefeturalty | tusp.gov.br



Secretaria Municipal
de Educacdo

Feculento 50g 50g 50g 50g -
Ig_:gume/Hortah 80g 80g 80g 80g )
Carne 30g 30g 30g - -
Ovo 1 und - 1 und 1 und 2 x/semana
Exemplo de cardapio
Segunda Feira |Terca Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira
CARD 11
DESJEJUM F2 + Mamao F2+ Maca F2+ Laranja F2+ Banana F2+ Péra
(7:30)
CARD _ 12 Creme de
COLACAO Suco de Laranja |Banana Suco de Maca Suco de Maracuja
abacate
(9:00)
Papa de Papa de arroz,
pa caldo de feijao, | Papa de fubd, |Papa de arroz, |Papa de arroz,
macarrao, carne, L .
CARD 13 - frango, carne, brocolis, |frango, batata, |ovo, mandioca,
cabotia, . . ,
ALMOCO - - inhame, cara e abobora [tomate e |cenoura e
mandioquinha e .
(10:00) . chuchu e | paulista acelga escarola
espinafre : = -
cenoura Melancia Maga Péra
Banana ~
Mamao
CARD 14
LANCHE
TARDE F2 F2 F2 F2 F2
(13:00)
Canja (arroz, Sopa ~ de Sopa de arroz, Sopa de fg_lga,
macarrao, caldo de feijao, |Sopa de arroz,
frango, frango, batata,
CARD 15 - carne com ovo, couve, |carne, caldo de
mandioca, e beterraba e o
JANTAR almeirao, . abobora e | feijao, batata,
cenoura e abobrinha
(15:00) tomate e chuchu repolho, cenoura
chuchu) Papa de ~
o batata doce Suco de |Maca
Péra ~_ |Banana ~
Suco de Melao mamao

Cardapio EDUC (16 a 20) - Cardapio para alimentacdo nos Centros Infantis de periodo
integral (criancas de 1 a 3 anos)

Esquema

alimentar

Segunda Feira

Terca Feira

Quarta Feira

Quinta Feira

Sexta Feira
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Leite integral Leite integral
com cacau em po com cacau em po
o . . . o
CARD 16 32% Mingau de CI;Jer:::ec|aré’f':]el'lg|(;ar:1 Vlt?:lr'lalcr;as de 32%
DESJEJUM = fruta com £ 20 o ~
(7:30) Pao_ de' aveia po 32% B!sc0|to Pao.de_
forma/leite/integ Fruta Simples forma/leite/integ
ral com ral com
enriquecedor enriquecedor
CARD ~ 17 Suco Suco
COLACAO Fruta Fruta Fruta
natural/polpa natural/polpa
(9:00)
Arroz Arroz Arroz
i Arroz o Arroz e
Feijao Feijdo Feijao Feijdo Feijao
CARD 18 Carne/Ovo com Carne/Ovo Carne/Ovo com Carne/Ovo com Carne/Ovo com
legumes legumes legumes
ALMOCO com legumes legumes
Salada de Salada de Salada de
(10:30) Salada de Salada de
Legume/verdura Legume/verdur Legume/verdura
Legume/verdu Legume/verdur
Suco a Suco Suco
ra Fruta a Fruta
natural/polpa natural/polpa natural/polpa
Salada de | Salada de | Salada de
Frutas Frutas Frutas
Salada de Frutas|OU ou ou Salada de Frutas
CARD 19  OU Torta + Suco|Torta + Suco|Torta + Suco|OU
LANCHE DA Torta + Suco|natural/Polpa |natural/Polpa |natural/Polpa |Torta + Suco
TARDE natural/Polpa de|de frutas/Cha|de frutas/Cha|de frutas/Cha |natural/Polpa de
(13:00) frutas/Cha ou ou ou frutas/Cha
ou Leite com | Leite com | Leite com|OU
Leite com cacau|cacau 32% + |cacau 32% + |cacau 32% + |Leite com cacau
32% + fruta fruta fruta fruta 32% + fruta
Arroz ou risoto .
~ Arroz ou risoto ou
ou macarrao ~
- macarrao
Sopa com Feijao Sopa com | Sopa com Feijdo
CARD 20 Carne/Ovo arroz+carne+ |arroz+carne+
arroz+carne+ Carne/Ovo
JANTAR Salada de|legumes/verdu |legumes/verdu
legumes/verdura Salada de
(15:00) Legume/verdu |ra ra
Fruta Legume/verdura
ra Fruta Fruta
Suco
Suco natural/polpa
natural/polpa
Desjejum
Frequéncia:
Vitamina de fruta + biscoito simples: 1x/semana
Leite com cacau + fruta: 1x/semana
Leite com cacau +/pao com requeijao (1x/semana)/margarina(ix/semana): 2x/semana
Mingau de fruta com‘aveia: 1x/semana

Av. It 400 Anos, 111 - itu Novo Centro - 13303-500 | {11) 4886-9109

) © @Prefeituralty

45

| fuszp.gov.br



Secretaria Municipal 3
de Educacao ‘m 5

TEMPO DE CRESCER

Podera ser servido flocos de milho sem agulcar com leite e fruta

Pdes devem ser variados (forma ou leite) e enriquecidos nutricionalmente (integral, cenoura)

Enriquecedores para os paes: margarina e requeijao

Colacgao

**Poderdao ser servidos morango, péssego, goiaba, manga, caqui dentre outros que a administragdo
publica licitar em favorecimento aos pequenos agricultores locais e regionais, a serem adquiridos através
do PROGRAMA DE AGRICULTURA FAMILIAR.

Para os sucos, as frutas poderdo ser combinadas entre si e com hortalicas: laranja com mamao, laranja
com cenoura ou beterraba, melancia com limdo, maracuja com laranja, etc;

Almoco

O feijdo devera ser amassado até 1 ano e 11 meses.

Macarrao/polenta devera ser servido na frequéncia de 1x por semana.

Devera ser servido figado na frequéncia de 2 x por més.

Poderao ser servidas leguminosas como lentilha, grao de bico, feijdo preto, feijdo branco em substituicdo
ao feijao carioca.

Poderd ser servida uma guarnicdo como: legumes refogados, creme de milho, farofa, purés, verduras
refogadas etc em substituicdo ao legumes que acompanha a carne.

Durante a semana, alternar legume e verdura, cru e cozido.

Ovos: 1x/15 dias

Atum/filé de peixe: 1x/més

As saladas e sobremesas serdo servidas diariamente.

As saladas poderdo ser compostas de: folha, legumes ou folha+legumes.

Lanche da tarde:

Frequéncia:

Salada de frutas: 1x/semana

Torta + Suco de fruta ou cha: 3x/semana

Leite com cacau 32% + fruta: 1 x/semana

Exemplos de lanche da tarde:

Salada de Frutas

Torta de frango e cha de horteld
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Torta de atum e suco de acerola com laranja

Leite com cacau 100% e mamao

Jantar:

Composicao do jantar: arroz ou macarrao, feijao, carne, legume ou verdura. Servir duas vezes na
semana refeigdo simples a base de arroz (ou macarrdo) + feijdo+ prato principal + salada + fruta e trés
vezes ha semana sopa variada + fruta.

A sopa devera ser composta por arroz ou fuba ou macarrdao + 2 tipos legumes + 1 tipo de verdura ou
ainda por arroz ou fuba ou macarrdo + 3 tipos legumes.

Almoco, lanche tarde e jantar:

Salsicha, linguica e embutidos em geral poderdo ser servidos na frequéncia de 2x/més

Observacoes gerais:

As preparacgdes deverao observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados),
ANEXO IV-B (Preparacodes a serem praticadas), respeitando-se SEMPRE a individualidade de cada
crianga.

A substituicdo de alimentos bem como da propria férmula infantil padrdo por outro alimento ou férmula
especial somente sera feita mediante prescricdo de médico conforme necessidade especifica da crianga
através de laudos contendo diagndsticos clinicos. Neste caso, devera ser oferecido o alimento, formula
e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados pelo setor de alimentagdo escolar ou médico.

Exemplos de frutas: abacate, banana, macga, laranja, mamao, abacaxi, limao, meldao, melancia,
maracuja e frutas da época.

Os ingredientes das refeicdes deverdo ser variados diariamente, conforme tabelas de substituicdo de
alimentos e seus respectivos grupos de alimentos.

- Poderdo ser utilizados miudos para elaboracdo dos cardapios.

- Utilizar temperos naturais suaves, como cebola, alho e salsinha.

- Os temperos devera ser IN NATURA.

- Utilizar pouco sal e pouco dleo.

- Hidratagdo: Oferecer agua filtrada ou fervida nos intervalos das refeigoes.

As refeicOes para criangcas menores de 2 anos deverdo ser amassadas, devendo a consisténcia ser
alterada gradativamente.

Para as datas de Pascoa, final primeiro semestre, dia das criangas e final de segundo semestre deverdo
ser feitos cardapios festivos a serem acordados com a CONTRATANTE.
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Exemplo de cardapio

Segunda Feira

Terca Feira

Quarta Feira

Quinta Feira

Sexta Feira

Leite integral com Leite integral Vitamina b Leite integral com
CARD 16 ) Mingau de frutas ,
cacau em po 32% com cacau em| . . cacau em po 32%
DESJEJUM O banana com| _; o, | Biscoito ~
) Pdo integral com : po 32% Pdo de cenoura
(7:30) o aveia ~ salgado )
requeijao Mamao ) com margarina
simples
CARD 17 Suco natural Suco natural de
COLACAO Melancia de melancia | Abacaxi . Melao
s maracuja
(9:00) com limao
Arroz, Feijao, A ..~ | Arroz, Feijao, |Arroz, Feijao, |Arroz, Feijao,
rroz, Feijao, , ~
Omelete de Carne Moida Pernil com | Macarrao ao |carne acebolada,
CARD 18 | assadeira com | 5o dé Mandioca, sugo, Frango |Abobrinha
ALMOCO espinafre, Salada Salada de | assado com | refogada, Salada
- Batata, Salada e .
(10:30) de Pepino com Almeirao Batata, Salada|de folhas mistas
de Alface
tomate Suco de|de repolho |Suco de uva
~ Banana . ~ ;
Suco de maga Laranja Mamao integral
CARD 19 Torta de frango -crg:\a tgi’lgfemg
LANCHE DA |Torta de atum e|Salada de e suco ge cebola Leite com cacau
TARDE suco de goiaba frutas 100% e banana
acerola Suco de
(13:00) .
maracuja
~ Sopa de fub3, Risoto ..Nde Sopa com
Macarrao a0 | coii=0  chuchu Frango, Feijao, arroz carne Sopa de
CARD 20 | sugo, Feijao, cegmou’ra | Salada de cubosl card macarrao,
JANTAR Frango, Salada ! Acelga com ! "|frango, escarola,
couve e carne abobrinha, .
(15:00) de chuchu | . Cenoura . tomate, brdécolis
.. |iscas abobora !
Suco de maracuja . Suco de polpa ~ Melancia
Laranja Maga

de morango

Cardapio EDUC 21 - Cardapio para desjejum -

periodo parcial e periodo integral

Esquema

alimentar

Segunda Feira

Terca Feira

Quarta Feira

Quinta Feira

Sexta Feira

DESJEJUM

Leite integral
cacau em p6 32%
Fruta

Mingau de
Aveia

Fruta

Leite integral
Cacau em pd
32%
Pao integral
com

enriquecedor

Leite integral
cacau em po
32%
Fruta

Leite integral
Cacau em pod
32%

P3o integral com
enriquecedor OU
Bolinho individual
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ou Bolinho ou Biscoito
individual OU integral

Biscoito

integral

Exemplo de cardipio (HORARIOS: MANHA= 6:45 TARDE= 12:15)

Segunda Feira |Terca Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira

Leite integral|Leite integral

Leite integral | Mingau de Cacau em 06|cacau em 06 Iogurte
DESJEJUM cacau em p6 32% | Aveia ~ . P PO Biscoito integral
~ Pao integral | 32%
Mamao Banana salgado

com requeijdo |Maca

Desjejum

Os paes e biscoitos deverdo ser integrais.

Os pdes deverao sempre ser servidos com enriquecedor (margarina ou requeijao), sendo:

Pdo com margarina: 1 x/15 dias

Pdo com requeijdo: 1 x/ 15 dias

Observacdo: nas escolas de tempo integral podera ser servido pao com enriquecedor na frequéncia de
2x/semana.

Mingau de aveia + fruta: 1x/semana

Leite com cacau + fruta: 2x/semana

As seguintes composicoes deverdo ser servidas na frequéncia de 1x/més cada:

Leite com cacau + bolinho individual OU

Leite com cacau + biscoito integral OU

Iogurte + biscoito integral OU

Iogurte + bolinho individual

Os bolinhos individuais deverdo ser de diversos sabores, com zero adicdao de aclcares e zero gordura
trans.

**Poderao ser servidos morango, péssego, goiaba, manga, caqui, queijo tipo minas frescal ou ricota
como enriquecedor dos paes, dentre outros, que a administracdo publica licitar em favorecimento aos
pequenos agricultores locais e regionais, a serem adquiridos através do PROGRAMA DE AGRICULTURA
FAMILIAR.
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Leite

O leite de vaca devera ser integral (longa vida ou em pd) e enriquecido com cacau sem adicdo de agucar
extra.

Frutas

Poderao ser servidas as seguintes frutas: banana, macd, mamao, laranja, melancia, abacate, abacaxi,
meldo, pera, maracuja.

Observacoes gerais:

- As preparagoes deverdo observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados),
ANEXO IV-B (Preparagodes a serem praticadas).

- O horario de distribuicdo podera ser alterado de acordo com a necessidade da unidade escolar.

- O cardapio podera atender tanto escolas de periodo parcial quanto escolas de periodo integral.

- A substituicdo de alimentos padrdo por outro alimento somente sera feita mediante prescricdo de
médico conforme necessidade especifica da crianca através de laudos contendo diagndsticos clinicos.
Neste caso, devera ser oferecido o alimento, formula e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados
pelo setor de alimentacdo escolar ou médico.

Cardapio EDUC 22 - Cardapio para alimentacao na Educacao Infantil de periodo parcial

Esquema alimentar

Composicao Prato principal |Guarnicao Sobremesa Bebida

Arroz + feijao

ou

Macarrao/Polen | Carne bovina Verduras

ta OU Lanche|Carne suina Suco de fruta natural ou
R . Legumes

Prato principal | Peixe PUrES Frutas concentrado ou

Guarnicao Frango polpa de frutas ou integral

Cremes

Saladas Ovos

Frutas

Suco

Exemplo de cardapio (HORARIOS: MANHA = 8:40/9:30 TARDE = 14:10/15:00)

REFEICAO Segunda Feira |Tercga Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira
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Arroz + OU
Macarrao/Polen Macarrao com Risoto de |P3ao com Atum,
ta OU Lanche . Arroz Arroz
pernil ao molho Frango com | cenoura e e
Carne com Carne de Feijao
Legumes legumes, alface ,
legumes ou panela e Carne moida com
refogados Feijao, Salada|Suco :
Carne e Pure de batata mandioca
o Suco polpa de de alface com |concentrado de
guarnigao larania Salada de tomate oiaba Salada de
Salada n almeirao g . abobrinha
Maga Banana Melancia
Fruta
Suco

Merenda Manha e Merenda tarde

Os ingredientes deverdo ser variados diariamente, conforme tabelas de substituicdo de alimentos e seus
respectivos grupos de alimentos.

**Poderdo ser servidos morango, péssego, goiaba, manga, caqui, queijo tipo minas frescal ou ricota
como enriquecedor dos paes, dentre outros, que a administracdo publica licitar em favorecimento aos
pequenos agricultores locais e regionais, a serem adquiridos através do PROGRAMA DE AGRICULTURA
FAMILIAR.

Utilizar temperos naturais, como cebola, salsinha, alho, etc.

Observacdo: alho devera ser in natura.

Utilizar pouco sal e pouco dleo.

Uma vez por semana servir macarrao no lugar do arroz e feijao.

Trés vezes por semana deverdo ser servidas frutas como sobremesa; duas vezes na semana devera ser
servido suco de fruta concentrado ou natural ou polpa de frutas.

Exemplo de frutas como sobremesa: macd, banana, abacaxi, melancia, meldo, mamao e frutas da época,
como ponkan.

Duas vezes por semana devera ser servido feijdo/feijao preto.

Trés vezes por semana deverdo ser servidas saladas de legume e/ou verdura.

Uma vez por semana podera ser servido lanche (cachorro quente, pdo com frango, pdo com carne moida,
pao com pernil, pdo com atum, etc).

Linguica, Salsicha e embutidos em geral poderdo ser servidos 2x més em substituicdo as carnes.

Poderd ser servida uma guarnicdo como: legumes refogados, creme de milho, farofa, purés, verduras
refogadas etc em substituicdao aos legumes que acompanha a carne.

Observacdes gerais:

Os horarios de distribuicdo poderdo ser alterados de acordo com as necessidades da unidade escolar.

Ferro heme = 5 x/semana

Ovos =

1x/ 15 dias
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Vitamina A = 3 x/semana

Frutas = 3x/semana

Salada = 3x/semana

Suco = 2x/semana

Para as datas de Pascoa, final primeiro semestre, dia das criancas e final de segundo semestre deverao
ser feitos cardapios com bolos, chocolates, preparacdes doces como arroz doce ou canjica de sobremesa,
a serem acordados com a CONTRATANTE.

Poderdo ser servidas sopas (macarrao, arroz, fuba, feijdo com macarrdo) no periodo de inverno, a ser
acordado com a CONTRATANTE.

- A substituicdo de alimentos padrao por outro alimento somente sera feita mediante prescricdao de
médico conforme necessidade especifica da crianca através de laudos contendo diagnosticos clinicos.
Neste caso, devera ser oferecido o alimento, formula e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados
pelo setor de alimentagdo escolar ou médico.

As preparacOes deverdo observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados),
ANEXO IV-B (Preparagodes a serem praticadas).

Cardapio EDUC 23 - Cardapio para alimentacao no Ensino Fundamental e no Ensino Médio de
periodo parcial e EJA (Estadual)

Esquema alimentar

Composicao Prato principal |Guarnicao Sobremesa Bebida
Arroz + feijao
ou
gacgraaogﬁlcehne gg::: ng:ﬁ: Verduras Suco de fruta natural ou
Prato Principal | Peixe Legymes Frutas concentrado ou
o Purées .
Guarnicao Frango Cremes polpa de frutas ou integral
Saladas Ovos
frutas
Suco
Exemplo de cardapio (HORARIOS: MANHA= 8:40/9:30 TARDE= 14:10/15:00)
REFEICAO Segunda Feira |Tercga Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira
Arroz + OU ~ . ~
Macarrdo/Polenta Macqrrao com Arroz Risoto de | Pao com Atum, Arroz
OU Lanche pernil ao molho Carne de Frango com | cenoura e Feijdo
gfjrrée com legumes | Legumes panela legumes, alface Carne moida com
arne e i1

guarnicgo ;e:ggadosl a de Pure ¢ batata ZZIJZ(I)f’aCSaIC?Jdni Sgsgentrado de mandioca
Salada | . poip Salada de . Salada de
Fruta aranja Imeirs tomate goiaba bobrinh

Maga almeliao Banana Melancia abobrinha
Suco G
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Merenda Manha e Merenda tarde

Os ingredientes deverdo ser variados diariamente, conforme tabelas de substituicdo de alimentos e seus
respectivos grupos de alimentos.

**Poderdao ser servidos morango, péssego, goiaba, manga, caqui, queijo tipo minas frescal ou ricota
como enriquecedor dos paes, dentre outros, que a administracdo publica licitar em favorecimento aos
pequenos agricultores locais e regionais, a serem adquiridos através do PROGRAMA DE AGRICULTURA
FAMILIAR.

Utilizar temperos naturais, como cebola, salsinha, alho, etc.

Observacao: alho devera ser in natura.

Utilizar pouco sal e pouco dleo.

Uma vez por semana servir macarrao no lugar do arroz e feijao.

Trés vezes por semana deverdo ser servidas frutas como sobremesa; duas vezes na semana devera ser
servido suco de fruta concentrado ou natural ou polpa de frutas.

Exemplo de frutas como sobremesa: macd, banana, abacaxi, melancia, meldo, mamao e frutas da época,
como ponkan. Observacdo: para alunos do ensino fundamental II e ensino médio serdo servidas apenas
frutas unitarias tais como banana, maca, goiaba, ponkan, caqui.

Duas vezes por semana devera ser servido feijdo/feijao preto.

Trés vezes por semana deverdo ser servidas saladas de legume e/ou verdura.

Uma vez por semana podera ser servido lanche (cachorro quente, pdo com frango, pdo com carne moida,
pao com pernil, pdo com atum, etc).

Linguica, Salsicha e embutidos em geral poderdo ser servidos 2x més em substituicdo as carnes.

Poderd ser servida uma guarnicdo como: legumes refogados, creme de milho, farofa, purés, verduras
refogadas etc em substituicdo aos legumes que acompanha a carne.

Observacodes gerais:

Os horarios de distribuicdo poderdo ser alterados de acordo com as necessidades da unidade escolar.

Ferro heme = 5 x/semana

Ovos = 1x/ 15 dias

Vitamina A = 3 x/semana

Frutas = 3x/semana

Salada = 3x/semana

Suco = 2x/semana
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Para as datas de Pascoa, final primeiro semestre, dia das criangas e final de segundo semestre deverdo
ser feitos cardapios com bolos, chocolates, preparacdes doces como arroz doce ou canjica de sobremesa,
a serem acordados com a CONTRATANTE.

Poderdo ser servidas sopas (macarrao, arroz, fuba, feijdo com macarrao) no periodo de inverno, a ser
acordado com a CONTRATANTE.

A substituicao de alimentos padrdo por outro alimento somente sera feita mediante prescricdo de médico
conforme necessidade especifica da criancga através de laudos contendo diagnosticos clinicos. Neste caso,
devera ser oferecido o alimento, férmula e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados pelo setor de
alimentacao escolar ou médico.

As preparagoes deverao observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados),
ANEXO IV-B (Preparacles a serem praticadas).

Cardapio EDUC 24 - Cardapio para alimentacao na Educacdo de Jovens e Adultos (Municipal)

Esquema alimentar

Composicao Prato principal |Guarnicao Sobremesa Bebida
Arroz + feijao
ou
Macarrao/Polen |Carne bovina Verduras
ta OU Lanche|Carne suina Suco de fruta natural ou
R . Legumes
Prato Principal | Peixe A Frutas concentrado ou
i Purés .
Guarnigao Frango C polpa de frutas ou integral
remes
Saladas Ovos
frutas
Suco

Exemplo de cardapio (HORARIOS= 9:30/15:00/20:30)

REFEICAO Segunda Feira |Tercga Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira

Arroz + OU
Macarrao/Polen

Macarrao com Risoto de | Pdo com Atum,

ta OU Lanche . Arroz Arroz
pernil ao molho Frango com | cenoura e e

Carne com Carne de Feijao
Legumes legumes, alface ,

legumes ou panela "~ Carne moida com
refogados » Feijao, Salada|Suco i

Carne e Puré de batata mandioca

. Suco polpa de de alface com |concentrado de

guarnicao . Salada de : Salada de
laranja L tomate goiaba .

Salada ~ almeirao . abobrinha
Maca Banana Melancia

Fruta

Suco

Merenda Manha e Merenda tarde

Os ingredientes deverao ser variados diariamente, conforme tabelas de substituicdo de alimentos e seus
respectivos grupos'de alimentos.
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**Poderdao ser servidos morango, péssego, goiaba, manga, caqui, queijo tipo minas frescal ou ricota
como enriquecedor dos paes, dentre outros, que a administracao publica licitar em favorecimento aos
pequenos agricultores locais e regionais, a serem adquiridos através do PROGRAMA DE AGRICULTURA
FAMILIAR.

Utilizar temperos naturais, como cebola, salsinha, alho, etc.

Observacao: alho devera ser in natura.

Utilizar pouco sal e pouco 6leo.

Uma vez por semana servir macarrao no lugar do arroz e feijdo.

Trés vezes por semana deverao ser servidas frutas como sobremesa; duas vezes na semana devera ser
servido suco de fruta concentrado ou natural ou polpa de frutas.

Exemplo de frutas como sobremesa: macd, banana, abacaxi, melancia, meldo, mamao e frutas da época,
como ponkan.

Duas vezes por semana devera ser servido feijdo/feijdo preto.

Trés vezes por semana deverdo ser servidas saladas de legume e/ou verdura.

Uma vez por semana podera ser servido lanche (cachorro quente, pdo com frango, pdo com carne moida,
pao com pernil, etc).

Linguica, Salsicha e embutidos em geral poderdo ser servidos 2x més em substituicdo as carnes.

Podera ser servida uma guarnicdao como: legumes refogados, creme de milho, farofa, purés, verduras
refogadas etc em substituicdo aos legumes que acompanha a carne.

Observacdes gerais:

Os horarios de distribuicdo poderdo ser alterados de acordo com as necessidades da unidade escolar.

Ferro heme = 5 x/semana

Ovos = 1x/ 15 dias

Frutas = 3x/semana

Salada = 3x/semana

Suco = 2x/semana

Vitamina A = 3 x/semana

Para as datas de Pascoa, final primeiro semestre, dia das criangas e final de segundo semestre deverdo
ser feitos cardapios com bolos, chocolates, preparagdes doces como arroz doce ou canjica de sobremesa,
a serem acordados com a CONTRATANTE.

Poderdo ser servidas sopas (macarrdo, arroz, fuba, feijdo com macarrédo) no periodo de inverno, a ser
acordado com a CONTRATANTE.
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- A substituicdo de alimentos padrdo por outro alimento somente sera feita mediante prescricéo de
médico conforme necessidade especifica da crianca através de laudos contendo diagndsticos clinicos.
Neste caso, devera ser oferecido o alimento, formula e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados
pelo setor de alimentacao escolar ou médico.

As preparacdes deverao observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados),
ANEXO IV-B (Preparagodes a serem praticadas).

Cardapio EDUC 25 - Cardapio para a alimentacao da APAE, AMAI e ENTIDADE - periodo
parcial

Esquema alimentar

Composicao Prato principal |Guarnicao Sobremesa Bebida
Arroz + feijao
ou
Macarrao/Polen |Carne bovina
, Verduras
ta Carne suina Legumes Suco de fruta natural ou
Prato Principal | Peixe PUrES Frutas concentrado ou polpa de frutas ou
guarnicdo Frango Cremes integral
Saladas Ovos
Fruta
Suco

Exemplo de cardapio (HORARIOS: MANHA= 10:30 TARDE = 15:30)

REFEICAO Segunda Feira |Terca Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira
. Arroz Arroz, feijao,
Arroz + feijao ~ Feijao Risoto de |Omelete com
ou Macarrao ao sugo . .
~ Carne de | Frango com | espinafre e | Arroz, Feijao,
Macarrao/Polen | Frango Assado .
panela legumes, tomate Carne moida com
ta Farofa de couve A e :
L Puré de batata | Feijao, Salada|Salada de | mandioca, Salada
Prato Principal |Salada de alface .
uarnicio Suco olpa  de Salada de|de tomate | cenoura de Abobrinha
9 5 __Poip Almeirao Suco de | Suco Suco de Morango
Saladas laranja . ~
~ Suco de | Abacaxi concentrado de | Mamao
Fruta Maga iy )
maracuja Banana goiaba
Suco ~ .
Melao Melancia

Merenda Manha e Merenda tarde

Os ingredientes deverao ser variados diariamente, conforme tabelas de substituicao de alimentos e seus
respectivos grupos de alimentos.

**Poderdo ser servidos morango, péssego, goiaba, manga, caqui, queijo tipo minas frescal ou ricota
como enriquecedor dos paes, dentre outros, que a administracdo publica licitar em favorecimento aos
pequenos agricultores locais e regionais, a serem adquiridos através do PROGRAMA DE AGRICULTURA
FAMILIAR.
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Utilizar temperos naturais, como cebola, salsinha, alho, etc.

Observacdo: alho devera ser in natura.

Utilizar pouco sal e pouco dleo.

Uma vez por semana servir macarrao no lugar do arroz e feijao.

Exemplo de frutas como sobremesa: macd, banana, abacaxi, melancia, meldo, mamao e frutas da época,
como ponkan.

Linguica, Salsicha e embutidos em geral poderdo ser servidos 2x més em substituicdo as carnes.

Podera ser servida uma guarnicdao como: legumes refogados, creme de milho, farofa, purés, verduras
refogadas etc em substituicdo aos legumes que acompanha a carne.

Observacoes gerais:

Os horarios de distribuicdo poderdo ser alterados de acordo com as necessidades da unidade escolar.

Arroz e Feijdo: 4x semana

Macarrao: 1 x semana

Salada: 5 x semana

Fruta: 5 x semana

Suco: 5 x semana

Ferro heme = 5 x/semana

Atum/filé de peixe: 1x/més

Ovos = 1x/15 dias

Vitamina A = 3 x/semana

Para as datas de Pascoa, final primeiro semestre, dia das criancas e final de segundo semestre deverdo
ser feitos
cardapios com bolos, chocolates, preparagoes doces como arroz doce ou canjica de sobremesa, a serem
acordados com a CONTRATANTE.

Poderdo ser servidas sopas (macarrdo, arroz, fuba, feijdo com macarrdo) no periodo de inverno, a ser
acordado com a CONTRATANTE.

As preparacOes deverdo observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados),
ANEXO IV-B
(PreparacOes a serem praticadas).

A substituicdo de alimentos padrao por outro alimento somente sera feita mediante prescricao de médico
conforme necessidade especifica da crianca através de laudos contendo diagnosticos clinicos. Neste caso,
devera ser oferecido o alimento, formula e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados pelo setor de
alimentagdo escolar ou médico.
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Cardapio EDUC 26 - Cardapio para merenda seca no Ensino Infantil, Ensino Fundamental, EJA

e Ensino Médio

Esquema alimentar

Bebida Salgado Doce Fruta
individual individual individual
Leite
achocolatado
ou
Iogurte com
frutas Biscoito salaado Bolo simples
ou : 9 Barra de Unidade
O simples :
Suco individual cereais
integral
ou
Suco de frutas
individual
Esquema Alimentar
KIT LANCHE Segunda Feira |Tercga Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira
] Iogurte de .
Bebida Leite morango Suco de uva Leite com SL"CO de manga
individual achocolatado P30 com | Biscoito achocolatado \Pao ~ ~ com
Salgado Biscoito salgado | presunto e [ salgado B'SICO'tO margarina ou
individual | impl queijo pacgoca salgado __|requeljao .
A Bolo simples de A Bolo de laranja |Doce de leite
Doce individual | chocolate Barra de | individual o o
. ~ individual individual
Fruta Macs cereais Maga .
G Banana Maga
Banana

CARDAPIO EDUC 27 - Cardapio para Alimentacao no Ensino Infantil em periodo integral

(ALMOCO)
Prato principal |Guarnicao Sobremesa Bebida
Arroz + feijao
ou
Macarrao/Polen | Carne bovina Verduras
ta OU Lanche|Carne suina Suco de fruta natural ou
o . Legumes
Prato Principal | Peixe A Frutas concentrado ou
- Purées .
Guarnigao Frango C polpa de frutas ou integral
remes
Saladas Ovos
frutas
Suco
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Exemplo de cardapio

Segunda Feira |Terca Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira
Arroz
Feijao Risoto de Arroz, feijao,
Macarrdo ao sugo | Carne de Omelete com |Arroz, Feijao,
Frango com ) .
Frango Assado | panela espinafre e | Carne moida com
ALMOCO f A legumes, : |
(11:30) Farofa de couve |Puré de batata Feijdo, Salada tomate mandioca, Salada
Salada de alface|Salada de ! Salada de|de Abobrinha
~ o de tomate ~
Maca Almeirao cenoura Mamao
Banana .
Suco de Melancia
maracuja

Observacoes gerais:

Os ingredientes deverdo ser variados diariamente, conforme tabelas de substituicdo de alimentos e seus
respectivos grupos de alimentos.

**Poderdao ser servidos morango, péssego, goiaba, manga, caqui, queijo tipo minas frescal ou ricota
como enriquecedor dos paes, dentre outros, que a administracdo publica licitar em favorecimento aos
pequenos agricultores locais e regionais, a serem adquiridos através do PROGRAMA DE AGRICULTURA
FAMILIAR.

Utilizar temperos naturais, como cebola, salsinha, alho, etc.

Observacao: alho devera ser in natura.

Utilizar pouco sal e pouco 6dleo.

Uma vez por semana servir macarrao no lugar do arroz e feijao.

Exemplo de frutas como sobremesa: macd, banana, abacaxi, melancia, meldo, mamao e frutas da época,
como ponkan.

Linguica, Salsicha e embutidos em geral poderdo ser servidos 2x més em substituicdo as carnes.

Podera ser servida uma guarnicdao como: legumes refogados, creme de milho, farofa, purés, verduras
refogadas etc em substituicdo aos legumes que acompanha a carne.

ObservacOes gerais:

Os horarios de distribuicdo poderdo ser alterados de acordo com as necessidades da unidade escolar.

Arroz e Feijdo: 5 x semana

Macarrao: 1 x semana

Salada: 5 x semana

Fruta: 4 x semana

Ce—
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Suco: 1 x semana

Ferro heme = 5 x/semana

Ovos = 1x/ 15 dias

Vitamina A = 3 x/semana

Atum/Filé de peixe: 1x/més

Para as datas de Pascoa, final primeiro semestre, dia das criancas e final de segundo semestre deverao
ser feitos cardapios com bolos, chocolates, preparacdes doces como arroz doce ou canjica de sobremesa,
a serem acordados com a CONTRATANTE.

Poderdo ser servidas sopas (macarrao, arroz, fubd, feijdo com macarrdo) no periodo de inverno, a ser
acordado com a CONTRATANTE.

As preparacbes deverdao observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados),
ANEXO IV-B (Preparagoes a serem praticadas).

CARDAPIO EDUC 28 - Cardapio para Alimentacdo no Ensino Infantil em periodo Integral
(LANCHE)

Esquema Alimentar

Segunda Feira |Terca Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira
Lanche Lanche Lanche Lanche Lanche
LANCHE Suco de fruta|Suco de fruta|Suco de fruta|Suco de fruta|Suco de fruta
(15:00) concentrado/ concentrado/ |concentrado/ concentrado/ concentrado/
: natural/polpa/ natural/polpa/ |natural/polpa/ |natural/polpa/ |natural/polpa/
integral integral integral integral integral
Exemplo de cardapio
Segunda Feira |Tercga Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira
P30 de leite Pdo de leite Pao de leite
Pdo de leite Erando Carne moida|P3ao de forma|Carne desfiada
LANCHE Salsicha ao desfi%do com | 2° molho de|apresuntado e|com tomate
(15:00) molho vinagrete| tomate com | mussarela Carne desfiada
.- | milho verde )
Suco de maracuja - cenoura Suco de laranja | com tomate
Suco de caju )
Suco de uva Suco de abacaxi
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Composicao do lanche da tarde

Pao Recheio Guarnicao Bebida
Molho de
Carne moida | tomate
Lanche

Carne desfiada | Milho verde

Pdo de forma . ) Suco de fruta
~ .. |Frango desfiado |Ervilha
Pao de Ileite : concentrado/
P3o integral Salsicha Legumes natural/polpa/

Apresuntado e | Seleta de|.

- integral
queijo legumes
Maionese

Observacoes:

Os recheios deverdao sempre ser variados diariamente, conforme tabelas de substituicdo de alimentos e
seus respectivos grupos de alimentos.

Utilizar temperos naturais, como cebola, salsinha, alho, etc.

Utilizar pouco sal e pouco dleo.

Embutidos deverdo ser servidos na frequéncia de 2 x por més.

- As preparagoes deverdo observar o ANEXO IV-A (Per capitas e porcionamentos a serem praticados),
ANEXO IV-B (Preparagodes a serem praticadas).

- Os horarios de distribuicdo poderdo ser alterados de acordo com as necessidades da unidade escolar.

- A substituicdo de alimentos padrdo por outro alimento somente sera feita mediante prescricéo de
médico conforme necessidade especifica da crianca através de laudos contendo diagnésticos clinicos.
Neste caso, devera ser oferecido o alimento, formula e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados
pelo setor de alimentagdo escolar ou médico.

CARDAPIO EDUC 29 - Cardapio para Alimentacdo no Ensino Fundamental e Médio em
periodo Integral (Almoco)

Esquema Alimentar

Prato principal |Guarnicao Sobremesa Bebida

Carne bovina

Carne suina Verduras Suco de fruta natural ou
ALMOCO - Legumes

Peixe A Frutas concentrado ou
(11:30) Purés :

Frango C polpa de frutas ou integral

OVvos remes
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Exemplo de cardapio

Segunda Feira |Terca Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira

Arroz
Feijao Risoto de Arroz, feijao,
Macarrdo ao sugo | Carne de Omelete com |Arroz, Feijao,
Frango com ) ,
Frango Assado | panela espinafre e | Carne moida com
ALMOCO f A legumes, : |
(11:30) Farofa de couve |Puré de batata Feijdo, Salada tomate mandioca, Salada
Salada de alface|Salada de ! Salada de|de Abobrinha
~ e de tomate ~
Maca Almeirao cenoura Mamao
Banana .
Suco de Melancia
maracuja

Observacoes gerais:

Os ingredientes deverdo ser variados diariamente, conforme tabelas de substituicdo de alimentos e seus
respectivos grupos de alimentos.

**Poderdo ser servidos morango, péssego, goiaba, manga, caqui, queijo tipo minas frescal ou ricota
como enriquecedor dos paes, dentre outros, que a administracdo publica licitar em favorecimento aos
pequenos agricultores locais e regionais, a serem adquiridos através do PROGRAMA DE AGRICULTURA
FAMILIAR.

Utilizar temperos naturais, como cebola, salsinha, alho, etc.

Observacao: alho devera ser in natura.

Utilizar pouco sal e pouco 6leo.

Uma vez por semana servir macarrao no lugar do arroz e feijao.

Exemplo de frutas como sobremesa: macd, banana, abacaxi, melancia, meldo, mamao e frutas da época,
como ponkan.

Linguica e Salsicha poderdo ser servidas apenas 2x més em substituicdo as carnes.

Podera ser servida uma guarnicdao como: legumes refogados, creme de milho, farofa, purés, verduras
refogadas etc em substituicdo ao legumes que acompanha a carne.

ObservacOes gerais:

Os horarios de distribuicdo poderdo ser alterados de acordo com as necessidades da unidade escolar.

Arroz e Feijdo: 5 x semana

Macarrao: 1 x semana

Salada: 5 x semana

Fruta: 4 x semana
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Suco: 1 x semana

Ferro heme = 5 x/semana

Ovos = 1x/ 15 dias

Vitamina A = 3 x/semana

Para as datas de Pascoa, final primeiro semestre, dia das criangas e final de segundo semestre deverao
ser feitos cardapios com bolos, chocolates, preparacdes doces como arroz doce ou canjica de sobremesa,
a serem acordados com a CONTRATANTE.

Poderdo ser servidas sopas (macarrdo, arroz, fuba, feijdo com macarrdo) no periodo de inverno, a ser
acordado com a CONTRATANTE.

- A substituicdo de alimentos padrdo por outro alimento somente sera feita mediante prescricdo de
médico conforme necessidade especifica da crianca através de laudos contendo diagnésticos clinicos.
Neste caso, devera ser oferecido o alimento, formula e/ou diluicdo especial prescritos ou determinados
pelo setor de alimentacdo escolar ou médico.

CARDAPIO EDUC 30 - Cardapio para Alimentacdo no Ensino Fundamental e Médio em
periodo Integral (LANCHE)

Esquema Alimentar

Segunda Feira

Tercga Feira

Quarta Feira

Quinta Feira

Sexta Feira

Lanche Lanche Lanche Lanche Lanche
LANCHE Suco de fruta|Suco de fruta|Suco de fruta|Suco de fruta|Suco de fruta
(15:00) concentrado/ concentrado/ |concentrado/ |concentrado/ |concentrado/

natural/polpa/
integral

natural/polpa/
integral

natural/polpa/
integral

natural/polpa/
integral

natural/polpa/
integral

Exemplo de cardapio

Segunda Feira

Terca Feira

Quarta Feira

Quinta Feira

Sexta Feira

PSo de leite Pdo de leite Pdo de leite
Pdo de leite Frando Carne moida |Pao de forma|Carne desfiada
LANCHE Salsicha ao 9 ao molho de|apresuntado e |com tomate
. desfiado com )
(15:00) molho vinagrete| tomate com | mussarela Carne desfiada
.. | milho verde .
Suco de maracuja cenoura Suco de laranja | com tomate

Suco de caju

Suco de uva

Suco de abacaxi
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Composicao do lanche da tarde

Pao Recheio Guarnicao Bebida
Molho de
Carne moida | tomate
Lanche

Carne desfiada | Milho verde

Pdo de forma X ) Suco de fruta
~ .. |Frango desfiado |Ervilha
Pao de Ileite : concentrado/
P3o integral Salsicha Legumes natural/polpa/

Apresuntado e | Seleta de|.

- integral
queijo legumes
Maionese

Os recheios deverdao sempre ser variados diariamente, conforme tabelas de substituicdo de alimentos e
seus respectivos grupos de alimentos.

Utilizar temperos naturais, como cebola, salsinha, alho, etc.

Utilizar pouco sal e pouco dleo.

Embutidos deverdo ser servidos na frequéncia de 2 x por més.

CARDAPIO EDUC 31 - Cardapio para Alimentacdo no Ensino Infantil e Fundamental em
periodo Integral

Segunda Feira |Terca Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira

COLACAO . |Salada de
(10:00) Fruta com aveia frutas Fruta Fruta Fruta

Exemplo de cardapio

Segunda Feira |Terca Feira Quarta Feira |Quinta Feira |Sexta Feira

. Salada de
COLACAO Banana com | frutas Mel3o Melancia Larania
(10:00) aveia (abacaxi, ]

macd, mamao)

Exemplo de frutas como sobremesa: macd, banana, abacaxi, melancia, meldo, mamao e frutas da época,
como ponkan.

**Poderdo ser servidos morango, péssego, goiaba, manga, caqui, queijo tipo minas frescal ou ricota
como enriquecedor dos paes, dentre outros, que a administracdo publica licitar em favorecimento aos
pequenos agricultores locais e regionais, a serem adquiridos através do PROGRAMA DE AGRICULTURA
FAMILIAR
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ANEXO IV - A

PER CAPITAS E PORCIONAMENTOS A SEREM PRATICADOS

(Secretaria Municipal de Educacao)

PRATO BASE E LEGUMINOSAS

Arroz branco

a etaria :’:)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 30 90 1 escumadeira rasa

EMEI (parcial e integral) 35 115 1 escumadeira cheia
EMEF 40 120 1 escumadeira cheia
ENSINO MEDIO 45 180 2 escumadeiras rasa
EJA 50 150 2 escumadeiras rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |50 150 2 escumadeiras rasa
AMAI/APAE 50 150 2 escumadeiras rasa

** Dias de macarrdo nos cardapios reduzir os per capitas em 50%.

** Sopa criangas de 1 a 3 anos: per capita 10 g.

Arroz com 1 hortalica (abébora, abobrinha, acelga, brécolis, cenoura, ervilha,

escarola, milho, vagem, etc.)

Faixa etaria ?ge)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 25 90 1 escumadeira rasa

EMEI (parcial e integral) 30 115 1 escumadeira cheia
EMEF 35 120 1 escumadeira cheia
ENSINO MEDIO 40 145 2 escumadeiras rasa
EJA 45 150 2 escumadeiras rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |45 150 2 escumadeiras rasa
AMAI/APAE 45 150 2 escumadeiras rasa

** Dijas de macarrdo nos cardapios reduzir os per capitas em 50%.
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Feijao carioca e preto

Faixa etaria

Per capita

Porcionamento (g)

Medida Caseira!

(9)

1 a 3 anos 15 32 g de grao 2 colheres de sopa
EMEI (parcial e integral) 15 42 g de grao 1/2 concha

EMEF 20 64 g de grao 1 concha

ENSINO MEDIO 20 74 g de grao 1 concha

EJA 25 64 g de grao 1 concha
FUND./MEDIO INTEGRAL |25 210 g de grao 1 %2 concha
AMAI/APAE 25 106 g de grao 1 %2 concha

A medida caseira considerou o grao com o caldo.

** Dias de macarrdo nos cardapios reduzir os per capitas em 50%.

*** Sopa criancas de 1 a 3 anos: per capita 10 g.

Macarrao alho e éleo

Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 30 60 1 escumadeira rasa
EMEI (parcial e integral) 35 70 1 escumadeira rasa
EMEF 40 80 1 escumadeira rasa
ENSINO MEDIO 45 120 1 escumadeira cheia
EJA 50 100 1 escumadeira cheia
FUND./MEDIO INTEGRAL |50 100 1 escumadeira cheia
AMAI/APAE 50 100 1 escumadeira cheia

** Sopa criangas de 1 a 3 anos: per capita 10 g.

Macarrao/Polenta ao sugo

Faixa etaria I(’:)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
1 a 3 anos 30 60 1 escumadeira/concha rasa

Av. It 400 Anos, 111 - itu Novo Centro - 13303-500 | {11) 4886-9109

O@@Pfefe'ﬁuraltu | #ftuszp.gov.br



Secretaria Municipal
de Educacdo

EMEI (parcial e integral) 35 70 1 escumadeira/concha rasa
EMEF 40 80 1 escumadeira/concha rasa
ENSINO MEDIO 45 120 1 escumadeira/concha cheia
EJA 50 100 1 escumadeira/concha cheia
FUND./MEDIO INTEGRAL |50 200 1 escumadeira/concha cheia
AMAI/APAE 50 100 1 escumadeira/concha cheia

Papa salgada

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

6 meses 120 120 1 concha
7 a 11 meses 200 200 1 concha
Sopa

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

7 a 11 meses 200 200 1 concha rasa
1 a 3 anos 200 200 1 concha rasa
EMEI (parcial e integral) 250 250 1 concha cheia
EMEF 250 250 1 concha cheia
ENSINO MEDIO 250 250 1 concha cheia
EJA 250 250 1 concha cheia
AMAI/APAE 250 250 1 concha cheia

PRATO PRINCIPAL

Carne bovina

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

1 a 3 anos

30

20

1 colher padrdo rasa

EMEI (parcial e/integral)

30

30

1 colher padrdo rasa
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EMEF 50 40 1 colher padrdao média
ENSINO MEDIO 60 50 1 colher padrdo média
EJA 60 50 1 colher padrao média
FUND./MEDIO INTEGRAL |70 80 1 colher padrdo cheia
AMAI/APAE 70 60 1 colher padrdo cheia

** Sopa criangas de 1 a 3 anos: per capita 20 g

Frango (PEITO/FILE/COXA/SOBRECOXA)

Faixa etaria :’ge)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 30 20 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 30 30 1 colher padrdo rasa
EMEF 50 40 1 colher padrdo média
ENSINO MEDIO 60 50 1 colher padrao média
EJA 60 50 1 colher padrao média
FUND./MEDIO INTEGRAL |70 80 1 colher padrao cheia
AMAI/APAE 70 60 1 colher padrao cheia

** Sopa criangas de 1 a 3 anos: per capita 20 g.

Omelete de forno/Ovos mexidos/Ovos Cozidos

Faixa etaria ?ge)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
1 a 3 anos 50 40 1 und
EMEI (parcial e integral) 50 40 1 und
EMEF 100 80 2 und
ENSINO MEDIO 100 80 2 und
EJA 100 80 2 und
FUND./MEDIO INTEGRAL |100 80 2 und
AMAI/APAE 100 80 2 und

** Sopa criangas.de 1 a 3 anos: 1 und.
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Peixe

Faixa etaria :’:)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

2 a 3 anos 30 20 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 30 30 1 colher padrdo rasa
EMEF 50 40 1 colher padrdao média
ENSINO MEDIO 60 50 1 colher padrdo média
EJA 60 50 1 colher padrao média
FUND./MEDIO INTEGRAL |70 80 1 colher padrao cheia
AMAI/APAE 70 60 1 colher padrao cheia

Carne Suina

Faixa etaria I(’ge)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

2 a 3 anos 30 20 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 30 30 1 colher padrdo rasa
EMEF 50 40 1 colher padrdo média
ENSINO MEDIO 60 50 1 colher padréo média
EJA 60 50 1 colher padrao média
FUND./MEDIO INTEGRAL |70 80 1 colher padrao cheia
AMAI/APAE 70 60 1 colher padrao cheia
Salsicha

Faixa etaria |(>:)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

2 a 3 anos 25 25 2 unidade

EMEI (parcial e integral) 50 50 1 unidade
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EMEF 50 50 1 unidade
ENSINO MEDIO 50 50 1 unidade
EJA 50 50 1 unidade
FUND./MEDIO INTEGRAL |50 50 1 unidade
AMAI/APAE 50 50 1 unidade
Linguica

Faixa etaria :’:)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
2 a 3 anos 30 30 2 unidade
EMEI (parcial e integral) 60 60 1 unidade
EMEF 60 60 1 unidade
ENSINO MEDIO 60 60 1 unidade
EJA 60 60 1 unidade
FUND./MEDIO INTEGRAL |60 60 1 unidade
AMAI/APAE 60 60 1 unidade
LEGUMES

Abébora (refogada, puré)

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

1 a 3 anos 25 25 1 colher padrao rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padrédo rasa
EMEF 25 25 1 colher padrdo rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padrao rasa
EJA 25 25 1 colher padrao rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher padrdo rasa
AMAI/APAE 30 30 1 colher padrdo rasa
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Abobrinha (refogada, salada)

Faixa etaria ?:)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 25 25 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padrao rasa
EMEF 25 25 1 colher padréao rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padréao rasa
EJA 25 25 1 colher padrédo rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher padrédo rasa
AMAI/APAE 30 30 1 colher padrédo rasa

Batata/Batata doce (sauté, salada, puré)

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

1 a 3 anos 25 25 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padrao rasa
EMEF 25 25 1 colher padrdo rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padréo rasa
EJA 25 25 1 colher padrao rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher padrao rasa
AMAI/APAE 30 30 1 colher padrdo rasa

Cenoura (sauté, salada, puré)

Faixa etaria ?ge)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 25 25 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padrao rasa
EMEF 25 25 1 colher padrdo rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padréo rasa
EJA 25 25 1 colher padrao rasa
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FUND./MEDIO INTEGRAL

30

30

1 colher padrdo rasa

AMAI/APAE

30

30

1 colher padrédo rasa

Beterraba (salada)

Faixa etaria ?:)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 25 25 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padrao rasa
EMEF 25 25 1 colher padrédo rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padrédo rasa
EJA 25 25 1 colher padrao rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher padrao rasa
AMAI/APAE 30 30 1 colher padrédo rasa

Chuchu (salada)

Faixa etaria

Per capita

Porcionamento (g)

Medida Caseira

(9)
1 a 3 anos 25 25 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padréao rasa
EMEF 25 25 1 colher padrao rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padréo rasa
EJA 25 25 1 colher padrdo rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher padrao rasa
AMAI/APAE 30 30 1 colher padrao rasa

Berinjela (ao forno, salada)

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

1 a 3 anos

25

25

1 colher padrdo rasa
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EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padrao rasa
EMEF 25 25 1 colher padrédo rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padréao rasa
EJA 25 25 1 colher padrdo rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher padrédo rasa
AMAI/APAE 30 30 1 colher padréo rasa

Mandioca/Mandioquinha (sauté, puré)

Faixa etaria I(>ge)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 25 25 1 colher padrao rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padrédo rasa
EMEF 25 25 1 colher padrédo rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padréo rasa
EJA 25 25 1 colher padréo rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher padrédo rasa
AMAI/APAE 30 30 1 colher padrao rasa

FOLHAS E LEGUMES (SOPAS)

Alface, acelga, catalonia, almeirao, couve manteiga, escarola, repolho, cenoura,

chuchu, batata, abobora, mandioca, mandioquinha, vagem, etc.

Faixa etaria ?ge)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
1 a 3 anos 40 - -
EMEI (parcial e integral) 50 - -
EMEF 75 - -
ENSINO MEDIO 75 - -
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EJA 75 - -
FUND./MEDIO INTEGRAL |75 - -
AMAI/APAE 75 - -
SALADAS

Salada de beterraba cozida

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

1 a 3 anos 25 25 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padrédo rasa
EMEF 25 25 1 colher padrao rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padréo rasa
EJA 25 25 1 colher padrédo rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher padrédo rasa
AMAL/APAE 30 30 1 colher padrao rasa

Salada de cenoura crua ralada

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

1 a 3 anos 20 20 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 20 20 1 colher padréao rasa
EMEF 20 20 1 colher padrao rasa
ENSINO MEDIO 20 20 1 colher padréo rasa
EJA 20 20 1 colher padrdo rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher padrao rasa
AMAI/APAE 30 30 1 colher padrao rasa

Salada de cenoura com beterraba ou

cenoura com chuchu

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira
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1 a 3 anos 25 25 1 colher padrdo rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padrao rasa
EMEF 25 25 1 colher padréao rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padrdo rasa
EJA 25 25 1 colher padrédo rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher padréo rasa
AMAI/APAE 30 30 1 colher padréao rasa

Salada de tomate ou pepino

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

1 a 3 anos 30 30 1 colher padrao rasa
EMEI (parcial e integral) 30 30 1 colher padrédo rasa
EMEF 30 30 1 colher padrédo rasa
ENSINO MEDIO 30 30 1 colher padrdo rasa
EJA 30 30 1 colher padrao rasa
FUND./MEDIO INTEGRAL |40 40 1 colher padrdo rasa
AMAI/APAE 40 40 1 colher padrao rasa

Salada de uma ou mais hortalicas (acelga, agriao, alface, catalonia, almeirao, escarola,
rucula, repolho, acelga com cenoura,alface com tomate, repolho com beterraba, alface

com acelga, acelga com escarola, repolho bicolor, etc.)

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

1 a 3 anos 25 25 1 colher padrao rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 1 colher padrao rasa
EMEF 25 25 1 colher padrdo rasa
ENSINO MEDIO 25 25 1 colher padrao rasa
EJA 25 25 1 colher padrao rasa
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FUND./MEDIO INTEGRAL

30

30

1 colher padrdo rasa

AMAI/APAE

30

30

1 colher padrédo rasa

LEGUMES PARA CARNES e RISOTO

Faixa etaria ?:)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
1 a 3 anos 15 15 -
EMEI (parcial e integral) 15 15 -
EMEF 25 25 -
ENSINO MEDIO 30 30 -
EJA 30 30 -
FUND./MEDIO INTEGRAL |35 35 -
AMAI/APAE 35 35 -

DESJEJUM COLACAO ALMOCO (SOBREMESA)

LANCHE DA TARDE
JANTAR (SOBREMESA)

Iogurte

Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos - 150 2/3 caneca padrao (300mL)
EMEI (parcial e integral) - 200 1 caneca

EMEF - 200 1 caneca

ENSINO MEDIO - 200 1 caneca

FUND./MEDIO INTEGRAL |- 200 1 caneca

AMAI/APAE - 200 1 caneca

Bolo de chocolate com recheio e cobertura de chocolate ou pdo de 16 com recheio e
cobertura ou bolos simples

Faixa etaria

Per capita

(9)

Porcionamento (g)

Medida Caseira

1 a 3 anos

60

1 pedago médio
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EMEI (parcial e integral) - 60 1 pedago médio
EMEF - 60 1 pedago médio
ENSINO MEDIO - 60 1 pedaco médio
FUND./MEDIO INTEGRAL |- 60 1 pedago médio
AMAI/APAE - 60 1 pedago médio

Formula lactea infantil?

Faixa etaria (Z‘;r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
4 a 5 meses 29 200 ml 1 mamadeira
6 meses 35 240 ml 1 mamadeira
7 a 11 meses 35 240 ml 1 mamadeira

2preparar a formula lactea conforme as instrugdes do fabricante, podendo haver variagao do per

capita.

CACAU EM PO 32%

Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1a 3 anos 10 g po - -

EMEI (parcial e integral) |10 g pé - -

EMEF 15 g p6 - -

ENSINO MEDIO 20 g p6 - -

FUND./MEDIO INTEGRAL |20 g po - -

AMAI/APAE 20 g p6 - -

VITAMINA DE FRUTAS

Faixa etaria Per capita|Porcionamento . .
(g/ml) (g/ml) Medida Caseira

1 a 3 anos

FRUTA 40

LEITE 160 200 1 caneca
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MINGAU
Faixa etaria (l;‘;r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
1 a 3 anos 190 g 190 g 1 concha padrao cheia

TORTA SALGADA - LANCHE DA TARDE

Faixa etaria (Z‘;r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 70 g 70 g 1 pedago pequeno
Creme/Papa de frutas

Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

7 a 11 meses 25 50 1 colher de sopa rasa

1 ano 40 40 1 %2 colher de sopa rasa

2 a 3 anos 60 60 2 colheres de sopa rasas

Leite para Creme/Papa de frutas

Faixa etaria (i?lr) capita Porcionamento (ml) Medida Caseira
7 a 11 meses 15 15 -
1 ano 20 20 -
2 a 3 anos 25 25 -
Leite integral
Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (mL) | Medida Caseira
1 a 3 anos 15 g pé 150 2/3 caneca padrao de 300ml
EMEI (parcial e integral) |20 g po 200 2/3 caneca
EMEF 20 g pé 200 2/3 caneca
ENSINO MEDIO 20 g pé 200 2/3 caneca
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FUND./MEDIO INTEGRAL

20 g po

200

2/3 caneca

AMAI/APAE

20 g po

200

2/3 caneca

Biscoito doce ou salgado

Faixa etaria (Z‘;r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
7 a 11 meses - 10 2 unidades
1 a 3 anos - 15 3 unidades
EMEI (parcial e integral) - 20 4 unidades
EMEF - 20 4 unidades
ENSINO MEDIO - 20 4 unidades
FUND./MEDIO INTEGRAL |- 20 4 unidades
AMAI/APAE - 20 4 unidades

Paes (leite, integral, forma) - MERENDA

Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
7 a 11 meses - 25 2 unidade

1 a 3 anos - 50 1 unidade

EMEI (parcial e integral) - 50 1 unidade

EMEF - 50 1 unidade
ENSINO MEDIO - 100 2 unidades
FUND./MEDIO INTEGRAL |- 100 2 unidades
AMAI/APAE - 100 2 unidades

Bolo Individual

Faixa etaria (F;e)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
1 a 3 anos - 20 2 unidade
EMEI (parcial e‘integral) - 40 1 unidade
Cem——
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EMEF - 40 1 unidade
ENSINO MEDIO - 40 1 unidade
FUND./MEDIO INTEGRAL |- 40 1 unidade
AMAI/APAE - 40 1 unidade

Salada de frutas (COLAGAO, SOBREMESA E LANCHE TARDE)

Faixa etaria (Z‘;r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
1 a 3 anos 60 60 2 colheres de arroz
EMEI integral 70 70 1 concha rasa
FUNDAMENTAL integral 70 70 1 concha rasa
AMAI/APAE 100 100 1 Y4 concha rasa

FRUTAS (SOBREMESA)
Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (g) | Medida Caseira
7 a 11 meses 2 und. ou 50 |%2 und. ou 50 -
1 a 3 anos 2 und. ou 60 |%2 und. ou 60 -
EMEI (parcial) 1 und. ou 70 1 und. ou 70 -
EMEI (integral) 1 und. ou 70 1 und. ou 70 -
EMEF (parcial) 1 und. ou 80 1 und. ou 80 -
MEDIO (parcial) 1und.ou90 |1 und.ou90 -
FUND. e MEDIO (integral) |1 und. ou 100 |1 und. ou 100 -
EJA 1 und. ou 100 |1 und. ou 100 -
AMAI e APAE 1 und. ou 100 |1 und. ou 100 -

PERA (COLAGCAO)

Faixa etaria (I;‘;r capita Porcionamento (g) | Medida Caseira
7 a 11 meses 2 und. ou 50 |%2 und. ou 50 -
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1 a 3 anos

> und. ou 70

> und. ou 70 -

EMEI e EMEF (integral)

1 und. ou 90

1 und. ou 90

MAMAO (COLAGAO)

Faixa etaria (l;‘;r capita Porcionamento (g) | Medida Caseira
7 a 11 meses Y2 und. ou 50 | %2 und. ou 50 -
1 a 3 anos Y2 und. ou 85 | %2 und. ou 85 -
EMEI e EMEF (integral) 1 und. ou 90 1 und. ou 90 -

MELANCIA (COLAGCAO)
Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (g) | Medida Caseira
7 a 11 meses 2 und. ou 50 |%2 und. ou 50 -

1 a 3 anos

2 und. ou 115

V2 und. ou 115 -

EMEI e EMEF (integral)

1 und. ou 140

1 und. ou 140 -

ABACAXI (COLAGCAO)

Faixa etaria (I:;r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
7 a 11 meses 15/3 und. ou 2 und. ou 50 -
1 a 3 anos 11/215und. %Y\, und. ou 115 -
EMEI e EMEF (integral) 140””‘1' OU |4 und. ou 140 -
SUCO DE FRUTAS/POLPA
Faixa etaria (Pmelr) capita ?:;;:ionamento Medida Caseira
06 meses 100 100 %égOMl)caneca padrao
7 a 11 meses 100 100 (légow)caneca padrao
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1 a 3 anos 120 120 (1?/,30M|)caneca padrao
EMEI E EMEF (integral) 200 200 (Zégow)caneca padrao
FUNDAMENTAL 200 200 (Zé(S;OMI)caneca padrao
MEDIO 200 200 (Z?CSOMI)caneca padrao
MEDIO INTEGRAL 200 200 (Zégow)caneca padrao
EMEI 200 200 %égOMl)caneca padrdo
PAPA DE FRUTAS (COLACAO e JANTAR)

Faixa etaria Per capita (g) I(>I<:1|;<):ionamento Medida Caseira

06 meses Y2 und. ou 50 Y2 und. ou 50 -

7 a 11 meses 2 und. ou 50 Y2 und. ou 50 -

RECHEIO PARA LANCHES - POR UNIDADE DE PAO

Carne bovina desfiada para lanche

Faixa etaria (I;Sr capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 15 15 1 colher de sopa rasa
EMEI (parcial e integral) 20 20 1 colher de sopa rasa
FUNDAMENTAL 25 25 1 colher de sopa rasa
MEDIO 30 30 1 colher de sopa cheia
EJA 30 30 1 colher de sopa cheia
FUND./MEDIO INTEGRAL |35 70 2 colher de sopa cheia
AMAI/APAE 35 35 1 colher de sopa cheia

Carne suina para lanche
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Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 15 15 1 colher de sopa rasa

EMEI (parcial e integral) 15 15 1 colher de sopa rasa

FUNDAMENTAL 20 20 1 colher de sopa rasa

MEDIO 25 25 1 colher de sopa rasa

EJA 30 30 1 colher de sopa cheia
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 1 colher de sopa cheia
AMAI/APAE 35 35 1 colher de sopa cheia

Frango desfiado para lanche

Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 15 15 1 colher de sopa rasa
EMEI (parcial e integral) 15 15 1 colher de sopa rasa
FUNDAMENTAL 20 20 1 colher de sopa rasa
MEDIO 25 25 1 colher de sopa rasa
EJA 30 30 1 colher de sopa cheia
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 60 2 colher de sopa cheia
AMAI/APAE 35 35 1 colher de sopa cheia

Salsicha para lanche

Faixa etaria (I:;r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 15 15 1 colher de sopa rasa
EMEI (parcial e integral) 25 25 2 unidade
FUNDAMENTAL 50 50 1 unidade

MEDIO 50 50 1 unidade
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EJA 50 50 1 unidade
FUND./MEDIO INTEGRAL 50 50 1 unidade
AMAI/APAE 50 50 1 unidade

Paes para lanches - periodo parcial (MERENDA)

Faixa etaria (Z‘;r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
1 a 3 anos 50 50 1 unidade

EMEI 50 50 1 unidade
FUNDAMENTAL 100 100 2 unidades
MEDIO 100 100 2 unidades

EJA 100 100 2 unidades
AMAI/APAE 100 100 2 unidades

Paes para lanches - periodo integral (LANCHE DA TARDE)

Faixa etaria (I;e)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira
1 a 3 anos 50 50 1 unidade

EMEI 50 50 1 unidade
FUNDAMENTAL 100 100 2 unidades
MEDIO 100 100 2 unidades

Milho, molho, ervilha, seleta de legumes e similares

Faixa etaria ?ge)r capita Porcionamento (g) Medida Caseira

1 a 3 anos 10 10 1 colher de sobremesa

EMEI (parcial e integral) 15 15 1 > colher de sopa

EMEF 20 20 2 colheres de sopa

ENSINO MEDIO 20 20 2 colheres de sopa

EJA 20 20 2 colheres de sopa

Cem—
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FUND./MEDIO INTEGRAL

30 30

2 2 colheres de sopa

AMAI/APAE

30 30

2 2 colheres de sopa

Linguica para lanche

Faixa etaria Per capita (g) | Porcionamento (g) | Medida Caseira
1 a 3 anos 20 20 1/3 unidade
EMEI (parcial e integral) |60 60 1 unidade
FUNDAMENTAL 60 60 1 unidade
MEDIO 60 60 1 unidade

EJA 60 60 1 unidade
FUND./MEDIO INTEGRAL |60 60 1 unidade
AMAI/APAE 60 60 1 unidade

Frios para lanche

Faixa etaria Per capita (g) | Porcionamento (g) | Medida Caseira
EMEI (parcial e integral) |30 30 2 fatias
FUNDAMENTAL 30 30 2 fatias
MEDIO 30 30 2 fatias
EJA 30 30 2 fatias
FUND./MEDIO INTEGRAL |30 30 2 fatias
AMAI/APAE 30 30 2 fatias

Atum para lanche /torta

Faixa etaria

Per capita (g) | Porcionamento (g)

Medida Caseira

1 a 3 ANOS 20 20 1 colher de sobremesa
EMEI (parcial eiintegral) |30 30 1/2 colher de sobremesa
FUNDAMENTAL 30 30 1/2 colher de sobremesa
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MEDIO 30 30 1/2 colher de sobremesa
EJA 30 30 1/2 colher de sobremesa
FUND./MEDIO INTEGRAL | 30 30 1/2 colher de sobremesa
AMAI/APAE 30 30 1/2 colher de sobremesa

Observacgao: deverao ser considerados os fatores de correcao/coccao dos alimentos

dos grupos das frutas, verduras e legumes para a composicao dos per capitas

estabelecidos para as Secretarias de Educagcdao e de Promogao e Desenvolvimento

Social conforme quadro abaixo:

Alimento Fator dﬂe =
Corregao/Cocgao
Abacaxi 1,93
Abodbora 1,33
Abobrinha 1,26
Acelga 1,42
Alface lisa/crespa/americana 1,39
Almeirao 1,12
Batata lisa média 1,06
Berinjela 1,08
Beterraba 1,28
Brécolis 2,12
Cenoura 1,16
Chuchu 1,35
Couve 1,21
Couve flor 2,22
Escarola 1,35
Espinafre 1,78
Mandioca 1,31
Mandioquinha 1,15
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Mamao formosa 1,5

Melancia 1,93
Meldo amarelo 1,55
Peixe 2,10
Sobrecoxa de frango 1,31
Pepino caipira 1,04
Repolho 1,1

Tomate 1,17
Vagem 1,08
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ANEXO IV - B

LISTA DE SUBSTITUICOES

PREPARAGOES A SEREM PRATICADAS

(Secretaria Municipal de Educacgao)

PRATO BASE
Risoto
. Arroz com cenoura e de carne
Arroz a grega :
milho de
legumes
Risoto
Arroz a Arroz com cenoura e de
primavera vagem frango e
legumes
Risoto
Arroz branco Arroz com ervilha de
linguica
Macarra
Arroz 0 com
. Arroz com escarola N
carreteiro almdénde
gas
Polenta
Arroz com .
, Arroz com milho com
abobora
frango
Polenta
Arroz com
. Arroz com tomate com
abobrinha ,
moida
Polenta
Arroz com
Arroz com vagem com
acelga .
salsicha
Arroz com o
T Macarrao com frango
brocolis
Arroz com ~
Macarrao a bolonhesa
cenoura

Polenta com
frango

Macarrao com salsicha
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LEGUMINOSA
I . Feijao
Feijao carioca ;
tropeiro
Feijao Tutu de
mexicano feijao
Feijao preto
PRATO PRINCIPAL
Almé6ndegas Frango Peixe a portuguesa
ao molho acebolado
Bolinho  de Frango Peixe ao molho de
carne no
f assado tomate
orno
Carne bovina Frango Peixe ao vinagrete
acebolada refogado
Carne bovina Frango
ao molho de com Peixe com batatas
tomate legumes
Frango
Carne bovina com Peixe com legumes
com legumes molho de
tomate
Carne bovina Frango
com 9 Pernil acebolado
. desfiado
mandioca
Carne bovina Kibe Pernil com mandioca
refogada assado
Torta Lingiica
madalena de guis Pernil com legumes
assada
carne
Escondidinho Moela Pernil refogado
de carne refogada 9
Omelete
Cuscuz de de forno Salsicha acebolada
frango com
espinafre
Escondidinho Omelete Salsicha ao sugo
de frango de forno
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com
escarola
Omelete Salsicha
Farofa rica de forno ao
(lingliica) com vinagret
legumes e
Feijoada
. off de
lingliga)
Ovos
Figado estalados S;frogon
refogado com 0 de
molho de frango
tomate
Torta
Torta Ovos Madalen
Madalena de X
salsicha mexidos a de
frango
Carne
Ovos de
Cubos com .
: mexidos Panela
mandioca .
coloridos com
Batata
GUARNICAO
Abdbora Cenoura Vagem
refogada refogada refogada
Abobrinha Chuchu Puré de
refogada refogado batata
Couve Puré de
Acelga manteiaa batata
refogada 9 com
refogada
cenoura
Batata com Repolho Pure de
~ batata
acafrao refogado d
oce
Escarola Puré de
il doce refogada cara
Batata = doce Mandioca Puré de
cozida cozida inhame
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Batata Mandioca Pure de
: mandioq
refogada sauté _
uinha
Batata sautée Mandioqui Puré de
nha sauté abobora
Berinjela ao Legumes
mistos
forno
refogados
Berinjela
refogada
Virado de
couve
SALADAS
Salada
de
2bobr e balada de escarola
abobrinha batata
com
tomate
Salada
Salada de Salada de de _
beterraba pepino
acelga _
cozida com
tomate
Salada de
Salada de cenoura Salada
acelga com com de
cenoura cruas beterraba repolho
cozidas
Salada de Salada de Salada
cenoura de
acelga com
escarola com repolho
chuchu bicolor
Salada
Salada de Salada de de
cenoura I’6p0|h0
acelga com
com com
tomate _
pepino beterrab
a
Salada
Salada de Salada de de
ia cenoura I‘epolho
agriao _
cozida com
escarola
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Salada
de
Salada de Salada de repolho
cenoura
alface com
ralada )
vinagret
e
Salada de Salada de Salada
alface com chuchu de
acelga cozido rdcula
Salada
Salada de Salada de de
alface com tomate
escarola
tomate com
pepino
Salada de Sglada
Salada de escarola o
o almeirao
almeirao com
epino com
P repolho
Salada de Salada de Salada
cenoura de alface
acelga com
o com com
agriao .
repolho almeirao
Salada
Salada de Salada de de
alface ,
alface com rucula
com
tomate . com
rdcula
tomate
Salada de
Salada de legumes
chuchu ao (batata,
vinagrete cenoura e
ervilha)
SUCOS
Suco de
Suco de Suco de maracuja
abacaxi laranja com
laranja
Suco de SUCON de Suco de
. maca com )
goiaba lima melancia
imao
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Suco de
Suco de )
. de melancia
laranja com
com
beterraba .
limao
Suco de
. de Suco de
laranja com ~
melao
cenoura
Suco de
. de Suco de
laranja com .
" tangerina
mamao
Suco de
de abacaxi
Suco de uva
com
hortela
Suco de
Suco de de
frutas
acerola
vermelhas
Suco de de Suco de
meldo morango
SOBREMESAS
Férmula ,
, Mingau
|actea
Arroz doce . 010 de
infantil 1
chocolate
semestre
Formula
Arroz doce lactea Pavé de
moreno infantil 2° chocolate
semestre
Gelatina N
Bolo de Pavé de
(todos os
banana morango
sabores)
Bolo de Gelatina Pudim de
cenoura ao creme chocolate
Bolo de Gelatina Pudim
chocolate bicolor sensacao
Gelatina
Bolo de fuba com Sagu
frutas
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ltu

Bolo de logurte Salada
laranja 9 de frutas
Leite

~ integral/p
Eglo pao de 0 batido Curau
com
abacate
Leite
integral/p
Canjica 6 batido FIan_
baunilha
com
banana
Composto !_elte i
14 integral/p Mingau
acteo , /
sabores 0 batido de
_ com morango
diversos o
mamao
Leite
Creme de integral/p
abacate 0 batido
com maca
Leite
Creme de integral/p
mama&o o} com
formosa achocolat
ado

BOLOS DE ANIVERSARIO/EVENTOS

Bolo de
chocolate

com recheio e
cobertura de
chocolate/coc
o/doce de
leite/morango

Bolo de
pao de Lo
com

recheio e
cobertura
de coco
/chocolat
e/doce de
leite/mor
ango
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Carne bovina

Frango

Apresuntado
com tomate e com epmussarela
cebola pimentdo

Frango
Carne bovina com milho Apresuntado
com pimentdo e ervilha e queijo prato
Frango
desfiado
com Carne
. _— suina
Carne bovina requeijao, com
com cenoura alface
. tomate e
picada e cebola
cenoura
ralada
Carne
suina
. Frango
Carne bovina com com
com milho e tomate e pimentao
ervilha
cebola
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Exemplos de Cardapios, Per Capitas, Lista de Substituicées, Preparacgoes e
Observacgoes a serem praticadas nas unidades da Secretaria Municipal de
Promocgao e Desenvolvimento Social

ANEXO IV-C

— CEACA -Casas Lares, CDIS e CRAS

CARD 32- CEACA (Centro de Atendimento a Crianca e ao Adolescente) — Casa Lar

Cardapio para criancas _de 1 dia (recém nascido) a 5 meses e 29 dias:

Férmula 1

6:00hs
Férmula 1

8:00hs
Formula 1

10:00hs
Formula 1

12:00hs
Férmula 1

14:00hs
Formula 1

16:00hs
Formula 1

18:00hs
Formula 1

20:00hs
Férmula 1

22:00hs
Formula 1

24:00hs
Formula 1

02:00hs
Formula 1 04:00hs
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Observacgoes:
F1: Férmula lactea infantil padrdo para criancas menores de 6 meses.

2. A férmula infantil utilizada serd prescrita pelo pediatra responsavel pela
crianga. A preparacdo/diluicdo da mesma devera seguir a prescrita pelo
pediatra ou produzida conforme a instrucdo do fabricante. A substituicdo
da forma de preparacdo/diluicio bem como da prépria férmula infantil
padrdo para outro alimento ou formula infantil especial somente sera feita
mediante prescricdo do pediatra da crianca. Neste caso, devera ser
oferecido o alimento, formula e/ou diluicdo especial prescritos.

3. Deverd fornecer dieta enteral/parenteral se necessario conforme prescricdo
médica.

4. Apds o término das atividades da cozinheira a mesma devera deixar na
geladeira mamadeiras para o periodo da noite e da madrugada, onde as
mesmas serdo aquecidas pelo cuidador responsavel pela crianca no periodo
noturno.

5. O CEACA encontra-se tipificado na Protecdao Social Especial de Alta
Complexidade na modalidade de abrigo institucional em conformidade com
a Tipificagdo Nacional dos Servigos Socioassistenciais — Resolugdo n° 109
de 11 de novembro de 2009, e tem seu funcionamento ininterrupto, ou
seja, 24 horas por dia durante 365 dias do ano.

6. Fornecer mamadeiras (recipiente) de: 70ml, 120ml e 240ml e seus
respectivos bicos, os quais deverdo ser substituidos de acordo com o
desgaste decorrente do seu uso.

Per capta

Conforme prescrigdo médica ou instrucdo do fabricante da formula 1

CARD 33- CEACA (Centro de Atendimento a Crianca e ao Adolescente) — Casa Lar
Cardapio de transicdo para criancas de 6 meses a 6 meses e 29 dias

DESJEJUM COLAGCAO ALMOGCO LANCHE JANTAR CEIAI CEIA II CEIA III CEIA IV CEIAV
7:00hs 9:30 hs 12:00hs 14:30hs 17:00hs 19:30hs 21:00hs 23:30hs 02:00hs 04:30hs

Segund
a

Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2
feira
Terga-
feira

Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2

e —
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Quarta
-feira

Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2
Quinta-
feira

Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2
Sexta-
feira

Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2
Sabado

Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2
Domin
go

Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2 Formula 2

Observacgoes:

F2 - Formula lactea infantil padrdao para criangas a partir de 6 meses.

2. A substituicdo da forma de preparacdo/diluicdo bem como da prépria férmula infantil
padrdo por outro alimento ou para formula especial somente sera feita mediante
prescricdo do pediatra responsavel pela crianca, nesse caso devera ser oferecido o
alimento, férmula e/ou diluicdo prescritos.

3. Apos o término das atividades da cozinheira a mesma devera deixar na geladeira as
mamadeiras para as ceias, onde as mesmas serdo aquecidas pelo cuidador responsavel
pela crianga no periodo noturno.

4. Devera fornecer dieta enteral/parenteral se necessario conforme prescricdo médica.

Devem ser seguidas dietas especiais conforme prescricdo médica. Fornecer mamadeiras
(recipiente): 120 ml e 240 ml e seus respectivos bicos, os quais deverdo ser substituidos
de acordo com o desgaste decorrente do seu uso.

6. O CEACA encontra-se tipificado na Protecdo Social Especial de Alta Complexidade na
modalidade de abrigo institucional em conformidade com a Tipificagdo Nacional dos
Servicos Socioassistenciais — Resolugcdo n°® 109 de 11 de novembro de 2009, e tem seu
funcionamento ininterrupto, ou seja, 24 horas por dia durante 365 dias do ano.

7. Se houver prescricdo médica especifica para a introducdo alimentar a mesma devera ser
seguida integralmente. Se for prescrita dieta para a idade a mesma devera ser introduzida
da seguinte forma: Iniciar primeiramente com papa de fruta na colagcdo, apés uma
semana, iniciar a papa de fruta no lanche da tarde. Apds mais de uma semana iniciar
papa salgada no almogo e apds mais uma semana no jantar. As papas deverdo ser
amassadas e servidas na consisténcia de puré. As carnes devem ser bem cozidas e
desfiadas.

8. As frutas na composicdo dos cardapios deverdo ser variadas. As frutas devem ser
amassadas ou raspadas e oferecidas com a colher.
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9. Preparar o suco de laranja lima iniciando com 50 ml de agua + 50 ml de suco. Apds a
segunda semana da introducdo do suco, utilizar 100 ml de suco sem acucar. Podera ser
servido suco de fruta até 2 vezes na semana.

10.Para a introducdao da papa salgada, iniciar com feculentos e legumes e acrescentar
gradativamente os cereais, carnes, verduras e leguminosas, até chegar a papa completa.

11. A papa salgada completa é composta por: 1 cereal + 1 feculento + 1 legume + 1 verdura
+ carne e caldo de feijdo(na frequéncia de até 7 vezes na semana). A papa devera ser
amassada e servida na consisténcia de puré.

12. Chas, farinhas, suplementos deverdo ser acrescentados no cardapio somente no caso de
prescricdo médica.

13. Ndo acrescentar acucar ou sal nas preparacgoes.

14. Temperar as papas salgadas com cebola, cheiro verde e alho.

COMPOSICAO GENEROS ALIMENTOS SUBSTITUTOS
Formula lactea para criangas com
, . . . ~ | necessidades especiais a partir de 6 meses-
Férmula 2 Féormula infantil padrao . ) v T
. : Formula 2; leites especificos para restrigoes
para criangas a partir de 6 . ) .
(leite sem lactose, soja, arroz, aveia, cabra,
meses R
améndoa e outros)
Papa ou suco | Laranja Lima Banana prata, banana macd, maca, péra,
natural de fruta mamao, meldo
Papa salgada Carne Bovina Frango
Leguminosa s
9 Feijao
Batata, batata doce, cara, inhame,
Feculento - .
mandioquinha
Legume
Abobrinha, beterraba, chuchu, vagem,
cenoura, abdbora
Verdura
Chicéria, couve, espinafre, acelga
Cereal
Arroz, fuba
Temperos
Cebola, alho, cheiro verde
99
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Per captas CEACA: Cardapio de transicdo para criancas de 6 meses a 6 meses e

29 dias

Férmula 1 210 ml ou conforme prescricdo médica ou conforme instrucdes do
fabricante

Suco de fruta 100 ml
Papa de fruta 100g
Papa salgada:
Carne 30g
Leguminosa 10g
Cereal 20g
Feculento 30g
Legume 30g
Verdura 10g

CARD 34 - (Centro de Atendimento a Crianca e ao Adolescente) — Casa Lar

Cardapio para criancas de 7 meses a 11 meses e 29 dias

DESJEJUM | COLAGCAO | ALMOGO | LANCHE | JANTAR | CEIAI | CEIA II CIEIIIA CEIA IV
7:00hs 9:30 hs | 12:00hs |14:30hs|17:00hs |19:30hs [ 22:00hs |01:00hs | 04:00hs
Segunda
Papa
feira Férmula 2|Papa de|salgada |[Papa de|Papa
+ fruta + papa|fruta salgada
de fruta
Biscoito + papa|Férmula |Féormula |Féormula |Férmula
doce ou
~ . de fruta |2 2 2 2
pao de leite
Papa
Formula 2 | Papa de salgada | Papa de Papa
Terca- + fruta + papa fruta salgada
feira o de fruta
Biscoito
doce ou + papa | Férmula | Férmula | Formula | Férmula
pao de de fruta 2 2 2 2
leite
Quarta-
feira Formula 2|Papa  de|papa Papa de|papa
+ fruta salgada |fruta salgada
——
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+ papa + papa
de fruta de fruta
Biscoito Férmula |Formula |Férmula |Formula
doce ou
~ ) 2 2 2 2
pao de leite
Papa de|Papa Papa
Férmula 2|fruta ou(salgada [Papa de|salgada
Quinta- + suco + papa|fruta + papa
feira natural de fruta de fruta
Biscoito Férmula |Formula |Férmula |Foérmula
doce ou
~ . 2 2 2 2
pao de leite
Papa
Formula 2|Papa de|salgada |Papa de|Papa
Sexta- + fruta + papa|fruta salgada
feira de fruta
Biscoito + papa|Férmula [Férmula |Férmula [Férmula
doce ou
~ ) de fruta |2 2 2 2
pao de leite
Papa Papa
Férmula 2|Papa de|salgada |Papa de|salgada
p + fruta + papa]|fruta + papa
Sabado de fruta de fruta
Biscoito Férmula |Formula |Férmula |Formula
doce ou
~ . 2 2 2 2
pao de leite
Papa de|Papa Papa
Formula 2|fruta ou|salgada |Papa de|salgada |Férmula |Formula |Férmula .
Formula
+ suco + papa|fruta + papal2 2 2
natural de fruta de fruta
Domingo Biscoito
doce ou
pao de leite
Cem—
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COMPOSICI\O DOS ALIMENTOS / ALIMENTOS SUBSTITUTOS - CEACA - criangas de 7 meses a 11

meses e 29 dias)

COMPOSICAO GENEROS |ALIMENTOS SUBSTITUTOS
Féormula
lactea
infantil . . . . .
. . . ~ Férmula lactea para criancas com necessidades especiais a
Desjejum | Formula 2 padrao para .
. partir de 6 meses
criancas
maiores de
6 meses
; leites especificos para restricbes alimentares (leite sem
lactose, soja, arroz, aveia, cabra, améndoa e outros)
Pdo de cenoura, P3o integral, Biscoito doce (tipo maisena,
biscoito de coco)
P3o de leite
Colacdo Papa de fruta/ Mamso Macga, péra, meI_aInC|a, me!ao, banana prata, banana macga,
Suco natural abacate, maracuja laranja lima
Carne Carne Frango, ovo, peixe
Bovina 90 ' P
Leguminosa Feijao Grao de bico, lentilha, feijao branco
Cereal Arroz Fuba, macarrdo
Almoco
Legume Abobrinha Befln]ela, beterraba, chuchu, vagem, brocolis, cenoura,
aboébora, couve - flor
Batata doce, cara, inhame, mandioca, mandioquinha
Feculento

Ce—
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Couve, espinafre, acelga

Cebola, cheiro verde, alho e pouco éleo

natura
Maca, péra, melancia, meldo, banana prata, banana maca,
abacate, laranja lima
Papa de fruta Mamao
~ Macd, péra, melancia, meldo, banana prata, banana macga
Lanche Papa de fruta Mamao 5a, pera, mei ! ! P ! sa,
abacate, laranja lima
Carne Carne Frango, ovo, peixe
bovina 99 ' P
Leguminosa Feijao Grdo de bico, lentilha, feijdo branco
Cereal Arroz Fuba, macarrao
. Berinjela, beterraba, chuchu, vagem, brocolis, cenoura
Legume Abobrinha injea, ! ! gem, ! !
aboébora, couve - flor
Jantar
Batata doce, cara, inhame, mandioca, mandioquinha.
Feculento Balata
Couve, espinafre, acelga
Verdura Chicéria
Cebola, cheiro verde, alho e pouco dleo
Tempero in
Tempero

natura
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Magd, péra, melancia, meldo, banana prata, banana maca,

Mamao o o
abacate, maracuja laranja lima

Papa de fruta

Ceias

Férmula
lactea
infantil
Férmula 2 padrdo para
criangas
maiores de
6 meses

Formula lactea para criangcas com necessidades especiais
maioresde 6 meses;

Leites especificos para restricdes alimentares (soja, arroz,
aveia, cabra, améndoa e outros)

Observacoes:

F2 - Formula lactea infantil padrdo para criancas maiores de 6 meses.

Suplementos alimentares deverdo ser acrescentados no cardapio no caso de prescrigdo
médica. A substituicdo da féormula infantil padrdao por outro alimento ou férmula especial
somente sera feita mediante prescricdo do médico responsavel pela crianca. Neste caso
devera ser oferecido o alimento, férmula e ou diluicdo especial prescritos.

Apds o término das atividades da cozinheira a mesma devera deixar na geladeira as
mamadeiras para as ceias, onde as mesmas serdo aquecidas pelo cuidador responsavel
pela crianga no periodo noturno.

Chas (camomila, erva doce, erva cidreira, horteld, melissa, etc.), deverdo ser
acrescentados no cardapio no caso de prescricdo médica. Ndo acrescentar aglicar nas
preparacoes. Podera ser substituida a papa de fruta da colacdo por suco de fruta natural
até 2 vezes na semana.

Devem ser seguidas dietas especiais conforme prescricdo médica. Exemplo: 6leo de
canola, d6leo de milho, azeite, dieta sem glaten, sem lactose, sem ovo, hipercaldrica,
hipossddica, entre outras.

Devera fornecer dieta enteral/ parenteral se necessario conforme prescricao médica.
Oferecer biscoito ou pao somente apds as mamadeiras.

A composicdo da papa salgada sera: 1 cereal + 1 feculento + 1 legume + 1 verdura + ¢
e caldo de feijao. Introduzir o grao do feijdo, lentilha, grao de bico ou feijao branco a
partir do 9° més ou conforme prescricdo médica.

No inicio as papas deverdo ser amassadas com o garfo, conforme o crescimento da
crianga deve ser em pedagos pequenos. A partir do 99 més alterar gradativamente a
consisténcia de pedagos pequenos até atingir a consisténcia de uma refeicdo normal para
0 almogo e jantar.

Cem—
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Nao acrescentar sal nas preparagdes, temperar com cebola, alho e cheiro verde e pouco
Oleo.

O CEACA encontra-se tipificado na Protecdo Social Especial de Alta Complexidade na
modalidade de abrigo institucional em conformidade com a Tipificagdo Nacional dos
Servicos Socioassistenciais — Resolugao n® 109 de 11 de novembro de 2009, e tem seu
funcionamento ininterrupto, ou seja, 24 horas por dia durante 365 dias do ano. Fornecer
mamadeira com recipiente 240 ml. e seus respectivos bicos, os quais deverdo ser
substituidos de acordo com o desgaste decorrente do seu uso.

Fornecer copo de treinamento/ transigdo para sucos e agua, conforme o crescimento da
crianca.

Per captas CEACA: (7 meses a 11 meses e 29 dias)

Biscoito doce simples 20g ou 20g pao

Formula2 240 ml ou de acordo com a prescrigdo médica ou
conforme instrucdes do fabricante

Papa de fruta colacdo 120g

Papa de fruta sobremesa 50g

(almocgo/ jantar)

Papa salgada:

Carne, peixe, frango 35¢g

Leguminosa 10g

Cereal 25g

Feculento 60g

Legume 65g

Hortalica 25g

Ovo 1 unid.

Suco de fruta 120 ml

CARD 35 - CEACA (Centro de Atendimento a Crianca e ao Adolescente) - Casa
Lar Cardapio para criancas de 1 ano a 2 anos 11 meses e 29 dias)
DESJEJUM COLACI\O ALMOCO LANCHE JANTAR CEIAI CEIA I1 CEIA II1I
7:00hs 9:30 hs 11:30hs 14:30hs 18:00hs 20:30hs 23hs 03:00hs
Segunda- Mamadeira ou | Fruta Arroz / feijéo Suco de | Arroz/ feijao | Mamadeira Mamadeira | Mamadeira
feira leite com fruta natural ou leite com
chocolate carné — com | Bolo Carne com | chocolate
legumes legumes
Pao com . Pdo de leite
requeijdo Guarnigao Salada de | com
Salada de legumes ou requeijdo
verdura/ verdura
legumesFruta
Fruta
Ce—
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Terca- Mamadeir Arroz / | Vitamina | Arroz /
feira iorc;u leite Fruta feijao (leite feijao Mamadei
Ovo com | com Carne ra ou
chocolate . Mamad | Mamad
legumes fruta) com leite com cira cira
Pdo com - L legumes | chocolat
ow Guarnigao | Biscoito
requelao maisena | Salada €
Salada de .
verdura/ de Rosquin
| legumes | ha de
egumes
ou chocolat
Fruta verdura e
Fruta
Quarta- | Leite ou Arroz / | Suco de | Arroz /| Mamadei
feira leite com Fruta feijao fruta feijao ra ou
chocolate Carne natural Carne leite com
P30 com com P3o de com chocolat
margarina legumes cenoura legumes € Mamad | Mamad
com pate P3o doce | eira eira
Guarnigao | de Salada
sardinha | de
Salada de e cheiro | legumes
verdura/ verde ou
legumes verdura
Fruta Fruta
Quinta- | Mamadeir Arroz / Arroz /
feira ior?‘]u leite Fruta feijao feijao Mamadei
chocolate Carne Salada Carne ra ou Mamad | Mamad
com com leite com . .
o de fruta eira eira
Pao com legumes (3 tipos legumes | chocolat
requeljao Guarnicado | de fruta) | Salada €
Salada de de Pao de
legumes | cenoura
verdura/ ou com
legumes verdura re i
queija
Fruta Fruta o
Sexta- Mamadeir Arroz / Arroz  /
j i TE] feijao
feira io;u leite Fruta feijao Torta de J Mamadei
chocolate Carne carne Carne ra ou
com moida, Iceommes leite com
Pdo com legumes milho, gu chocolat | Mamad | Mamad
margarina G - ervilha Salada de | e eira eira
hariee Suco legumes Biscoito
Salada de | natural ou salaado
verdura/ verdura g
legumes Fruta
Fruta
T
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Sabado | Mamadeir Arroz / Arroz /
a ou leite Fruta feijao feijao Mamadei
com Carne Carne ra ou
chocolate com Suco de com leite com Mamad | Mamad
Pdo com legumes lfmr:ttjral legumes | chocolat eira eira
requelao Guarnicdo | Bolo Salada e Bolo
Salada de lclee umes
verdura/ oug
legumes verdura
Fruta Fruta
Domingo | Mamadeir Arroz / Arroz /| Mamadei
a ou leite feijao feijao ra ou
Fruta Iogurte .
com Carne Flocos de | Carne leite com
chocolate . chocolat | Mamad | Mamad
com milho com . .
o e eira eira
Pao com legumes legumes
requeljao Guarnicdo Salada Iljaai]?e codni
Salada de de requeija
verdura/ legumes o
ou
legumes verdura
Fruta Fruta

COMPOSIGCAO DOS ALIMENTOS / ALIMENTOS SUBSTITUTOS - CEACA 1 ano 2 anos 11

meses e 29 dias

CARDAPIO | COMPOSICAO GENEROS | ALIMENTOS SUBSTITUTOS
Desjejum Leite ou | Leite UHT | Férmula infantil para criancas com necessidades
composto lacteo integral/ especiais, Leites especificos para restrigdes
Composto alimentares (leite uht desnatado, semi
Lacteo desnatado, soja, arroz, aveia, cabra, améndoa e
outros)
Chocolate
Enriquecedor de morango
Margarina
Requeijao
P3o de leite
P3o de cenoura, Pao integral, pao francés
Colagao Fruta Laranja lima | Laranja péra, mamao, macgd, péra, melancia,

meldo, banana prata, banana nanica, banana
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macd, abacate, mexerica, maracuja, abacaxi,
manga, goiaba, uva sem semente

Almoco Carne Carne bovina | Frango, ovo, peixe, pernil, salsicha, linguica
. -~ Lentilha, feijao branco, feijao preto ou grao de
Leguminosa Feijao -
bico
Cereal Arroz Arroz
Legume/ verdura | Batata Cenoura, chuchu, mandioquinha, mandioca,
para acompanhar cara, inhame, beterraba, abdbora, tomate,
carne e salada abobrinha, vagem, couve-flor, brocolis,
berinjela, repolho, repolho roxo, almeirdo,
rucula, couve, chicéria, alface, acelga, agrido,
rucula, pepino, milho, ervilha
Guarnigao
Puré de R
batata Legumes refogados ou souté, verduras
refogadas, puré, polenta, creme de milho,
macarrao com molho ao sugo
Tempero .
P Tempero in
natura .
Cebola, alho, cheiro verde e pouco sal e pouco
oleo
Fruta Laranja lima
Laranja Péra, mamdo, maca, péra, melancia,
meldo, banana prata, banana nanica, banana
macd, abacate, mexerica, maracuja, abacaxi,
Gelatina Gelatina de | manga, goiaba.
morango
Gelatina de uva, gelatina de limdo, gelatina de
framboesa, gelatina de abacaxi
Lanche Leite / Composto | Leite UHT | Férmula infantil para criancas com necessidades
lacteo integral / | especiais, Leites especificos para restrigoes
Composto alimentares (leite uht desnatado, semi
Lacteo desnatado, soja, arroz, aveia, cabra, améndoa e
outros), iogurte.
Chocolate
~ Enriquecedor sabor morango
Maca

Suco de fruta ou
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Vitamina de fruta
(leite + fruta)

Bolo

Biscoito

Flocos de milho

Iogurte

Torta

Pao

Margarina

Canjica

Arroz doce

Bolinho de chuva

Mini pizza

Bolo sem
cobertura/
bolo com
cobertura

Biscoito
maisena

Torta

P3o de leite

Laranja péra, mamado,péra, melancia, meldo,
banana prata, banana nanica, banana maga,
abacate, mexerica, maracuja, abacaxi, manga,
uva sem semente.

Bolo de banana, bolo de laranja, bolo de
chocolate, bolo de cenoura, bolo formigueiro,
bolo de milho verde, bolo de fuba, bolo de maca

Biscoito salgado,
rosquinha de coco,
biscoito de coco

biscoito de leite, maisena,
rosquinha de chocolate,

Flocos de milho

Iogurte de morango, iogurte de coco

Torta de frango + 2 legumes, torta de carne
moida + 2 legumes, torta de legumes - 3
legumes

P3o integral, pao de cenoura, pao de leite

Requeijdo, paté

Canjica

Arroz doce

Bolinho de chuva

Mini pizza
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Jantar Carne Carne bovina | Frango, ovo, peixe, pernil, salsicha, linglica
. o Lentilha, feijdao branco, feijao preto ou grao de
Leguminosa Feijao )
bico
Cereal Arroz Arroz
Legume/ verdura | Batata Cenoura, chuchu, mandioquinha, mandioca,
para acompanhar cara, inhame, beterraba, abodbora, tomate,
carne e salada abobrinha, vagem, couve-flor, brocolis,
berinjela, repolho, repolho roxo, almeirao,
ruicula, couve, chicéria, alface, acelga, agrido,
rucula, pepino, milho, ervilha
Tempero
Tempero in . p
| Ih heiro ver |
natura Cebola, alho, cheiro verde e pouco éleo
Fruta .
Laranja lima
Laranja Péra, mamdo, macd, péra, melancia,
meldo, banana prata, banana nanica, banana
macd, abacate, mexerica, maracuja, abacaxi,
manga, uva sem semente
Ceia Mamadeira Leite integral | Férmula infantil para criancas com necessidades
/ Composto | especiais Leites especificos para restricGes
Lacteo alimentares, (leite uht desnatado,semi
desnatado, soja, arroz, aveia, cabra, améndoa e
outros).
Margarina
Requeijdo
Chocolate
Enriquecedor sabor morango
Maisena
Biscoito
Biscoito salgado, biscoito de leite, rosquinha de
coco, rosquinha de chocolate, biscoito de coco
Bolo sem
Bolo cobertura .
Bolo de banana, bolo de laranja, bolo de
chocolate, bolo de cenoura, bolo formigueiro,
bolo de milho verde, bolo de fuba, bolo de maga
Pao de leite
P30 Pdo integral, pao de cenoura, pao doce com

creme, pao doce simples
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Observacoes:

Suplementos alimentares deverdo ser acrescentados no cardapio no caso de prescrigdo
médica. A substituicdo da formula infantil padrao por outro alimento ou férmula especial
somente sera feita mediante prescricao de médico responsavel pela crianca. Neste caso
devera ser oferecido o alimento, formula e ou diluicdo especial prescritos.

2. Ap6s o término das atividades da cozinheira a mesma devera deixar na geladeira as
mamadeiras para as ceias, onde as mesmas serao aquecidas pelo cuidador responsavel
pela crianga no periodo noturno.

3. Devem ser seguidas dietas especiais conforme prescricdo médica ou nutricionista
clinica. Exemplo: 6leo de canola, 6leo de milho, azeite, dieta sem glaten, sem lactose,
sem ovo, hipercaldrica, para diabetes, entre outras, as quais devem ser seguidas na sua
integridade.

4. Usar 6leo e sal com moderacao.

5. O feijao, grdo de bico, feijao branco, feijéo preto e lentilha deverédo ser amassados até
1 ano e 11 meses e servido com caldo.

6. As saladas poderao ser: verduras, legumes, legumes + verduras.

7. A guarnicdo sera servida somente no almogo e devera variar entre: legumes refogados,
verduras refogadas, creme de milho, puré, polenta, macarrdo com molho ao sugo e aos
domingos: lasanha, capeletti e nhoque.

8.Devera fornecer dieta enteral/parenteral se necessario conforme prescricdo médica.
9. Fornecer jogo americano em plastico para as criancas utilizarem nas refeicoes.

10. O CEACA encontra-se tipificado na Protecdo Social Especial de Alta Complexidade na
modalidade de abrigo institucional em conformidade com a Tipificacao Nacional dos
Servicos Socioassistenciais — Resolugao n® 109 de 11 de novembro de 2009, e tem seu
funcionamento ininterrupto, ou seja, 24 horas por dia durante 365 dias do ano.

11. Fornecer de mamadeira de: 240 ml. e seus respectivos bicos, os quais deverao ser
substituidos de acordo com o desgaste decorrente do seu uso.

12. Fornecer copo de treinamento / transicdo para sucos e agua, conforme o crescimento
da crianca.

13. A partir de 2 anos de idade podera ser servido gelatina como sobremesa no almogo
e jantar até 4 vezes por semana, assim como arroz doce, canjica e pao com paté , mini
pizza e bolinho de chuva no lanche da tarde.

14. Podera ser introduzido no almogo e jantar a partir de 2 anos de idade:salsicha e
linglica.

15. Nos meses de Junho, Julho podera ser servido sopa no jantar 2 vezes na semana:
Sopa 1:1 proteina animal, 1 cereal, 1 verdura, 2 legumes
Sopa 2: proteina animal, 1 cereal, 1 leguminosa e 2 legumes

Sopa 3: proteina animal, 1 cereal, 3 legumes

111

Av. It 400 Anos, 111 - itu Novo Centro - 13303-500 | {11) 4886-9109

O © @Prefeturalty | tusp.gov.br



Per captas:

Secretaria Municipal
de Educacao

Pdo cenoura, integral, de 50g

leite, pdo doce, pao francés

Margarina ou requeijao / paté 5¢g

Chocolate / Enriquecedor de 15g

morango

Fruta 130g

Suco de fruta / Vitamina de 200 ml

fruta / Iogurte

Cereal (Arroz, macarrao) 309

Leguminosas (feijao, lentilha, 25g

feijao branco, feijao preto,

grao de bico)

Carne (Frango, Bovina, Peixe, 50g

Pernil, linglica)

Verduraspara salada 30g

Legumes para salada 60g

Guarnicdo legumes ou 50g

verduras refogados ou souté

Guarnigdo puré /creme de 60g

milho/  polenta/ lasanha/

nhoque/capeletti

Legumes para carne 30g

Biscoito doce simples / 20g

salgado

Ovo 1
unidade

Torta/ Bolo 80g

Cereal de milho 409

Sopa 300ml

Mamadeira 240 ml

Salsicha 50g

(£13) @Prefeituraity | ftusp.gov.br
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Gelatina

100ml

Canjica, arroz doce

100g

Mini Pizza

1

de
cm

unidade

15

Bolinho de chuva

4

unidades
grandes

CARD 36 - CEACA (Centro de Atendimento a Crianca e ao Adolescente) - Casa Lar

Exemplo de Cardapio para criancas e adolescentes de 3 a 18 anos.

DESJEJUM COLACi\O ALMOCO LANCHE JANTAR CEIA
6:15hs 9:00hs 11:30hs 15:00hs 19:00hs 20:30hs
Segund | Leite com Arroz e Arroz e Feijao
a-feira chocolate Feijao Carne de panela .
Bolo de Leite com
~ Rocambole , com batata e
Pao de fuba Suco chocolate
. Fruta de carne tomate
leite com , natural L
. moida Biscoito
margarina Chuchu refogado .
rosquinha de
Cenoura
A Salada de alface | coco
souté
Salada de Maca
el Suco
J concentrado
Suco
concentrado
Terca- Leite com Arroz e Arroz e Feijao
feira cafe F_egao Pdo com | Salsicha ao | Cha
~ Filé de frango "
Pao paté de | molho de tomate ~ .
N grelhado . . Bolo pao de 16
francés sardinha e | com ervilha
com Fruta Repolho roxo | cheiro Puré de batata
requeijao refogado verde
Suco Salada de
Salada de
o natural beterraba
almeirao
Gelatina Melancia
Suco Suco
concentrado concentrado
Quarta- | Leite com Arroz e Arroz Feijao
feira clzocolate F_eua_p_ preto Torta de | Frango assado Leite com
Pao de Linglica
frango groselha
cenoura Fruta assada
R
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com Chicoria com Abobrinha Biscoito
margarina refogada legumes refogada salgado com
Slalada o Suco Salada de pepino requeijao
rucula
natural .
Gelatina
Banana
Suco
Suco
concentrado
concentrado
Quinta- | Leite com Arroz e Arroz e Feijao
feira ca~fe F?'Jao Strogonoff de | Leite com café
Pao Bife grelhado carne
francés Vagem Cachorro ri Pdo de leite
com refogada quente Batata rita com
requeiiso Fruta Salada de chuchu maraarina
quel] Salada de | Suco N 9
Péra
couve flor natural
Abacaxi Suco
concentrado
Suco
concentrado
Sexta- Leite com Arroz e Arroz e Feijao
feira chocolate Feijao Bife acebolado .
~ d Bolo de Cha
e Pao Bolinho de
) , chocolate | Couve refogada
integral Fruta carne moida Bolo de
com
com ~ Salada de | chocolate
. Macarrao ao | cobertura ;o
margarina brdcolis
Sugo Suco
Salada de Goiaba
, natural
abdbora
Gelatina suco
concentrado
Suco
concentrado
Sabado | Leite com Arroz e Grdo Arroz e Feijao
Café de bico Lanche d Escondidinho de Lei
o Peixe frito anche de frango eite com
Pao de presunto e Chocolate
leite com Cenoura mussarela | Abdbora P3o doce com
presunto e | Fruta refogada refogada creme
Suco
mussarela Salada de Alface
Salada de | natural
, com tomate
rucula
Melancia Gelatina
Suco Suco
concentrado concentrado
Doming | Leite com Arroz e Arroz e Feijao
o crlocolate Feijao Salada de Filée de Frango
Pao de . grelhado
3 Bife a | Frutas . ,
leite com | Fruta . . Leite com cafe
milanesa Creme de milho
presunto e (banana, Bolo
Lasanha de ~ Salada de . .
mussarela maga, formigueiro
Presunto e L Beterraba e
. mamao,
queijo cenoura ralada
Salada de
=
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agridao Pudim | meldo) Mamao
de leite | groselha

Suco
condensado

concentrado
Suco
concentrado

COMPOSIGAO DOS ALIMENTOS E ALIMENTOS SUBSTITUTOS - CEACA DE 03 A 18 ANOS

CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTOS
SUBSTITUTOS
DESJEJUM Leite Leite UHT Integral Leite UHT desnatado,
Leite UHT semi
desnatado, leite para
dietas especiais
Chocolate em po Café
Margarina Requeijao, presunto e
mussarela
Pao Pdo de Leite, pao
francés, pao de
cenoura, pao integral
Acucar
Acucar
Colagao Fruta Mamao Goiaba, melao,
melancia, abacate,
laranja, banana
nanica, banana prata,
banana maca,
mexerica, abacaxi,
pera, abacate, uva
sem semente, manga,
maca
ALMOCO Arroz Arroz integral
Feijao Feijdo preto, feijao
branco, lentilha, grao
de bico
Carne bovina Frango, Ovo,
Salsicha, Peixe
(cacao, merluza),
Carne suina (pernil),
e—
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Salada Folhas ou folhas e | linglica
legumes ou legumes
Chicoria, rucula,
repolho, repolho roxo,
acelga, almeirao,
alface, agrido, couve,
cenoura, batata,

abobrinha, chuchu,
beterraba, tomate,
mandioquinha,

mandioca, ervilha,

milho, abobrinha,
Guarnicio couve - flor, brécc_JIis,
vagem, pepino,
berinjela.
Polenta, macarrao,
lasanha presunto e
queijo, nhoque,
legumes refogados,
assados ou Ssouté,
Mam3o vercAIura refog._ada,
Fruta puré, creme de milho,
batata frita, batata
corada.
Goiaba, melao,
melancia, abacate,
laranja, banana
nanica, banana prata,
banana maca,
mexerica, abacaxi,
péra, abacate, uva
sem semente, manga,
magca.
Lanche da tarde Arroz Doce Canjica, mini pizza
com suco natural,
bolo com sSuco

natural, bolo com
cobertura com suco
natural, torta com
suco natural, lanche
de presunto e queijo
com suco natural,
cereal de milho com
iogurte, cachorro
quente com  suco
natural, bolinho de
chuva com suco
natural ou leite com
chocolate, vitamina
de fruta e biscoito
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doce simples ou

biscoito doce
recheado ou biscoito
salgado com

requeijdo ou pao com
paté ou pdo com
requeijao, pao com
paté e suco natural,
leite batido com
chocolate e pdo com
requeijdo, bolinho de
chuva e suco natural
ou leite com
chocolate, pipoca e
suco natural.

JANTAR Arroz Arroz integral
Feijao preto, feijao
branco, lentilha, grao

Feijao de bico
Frango, ovo, salsicha,

Carne bovina peixe, pernil, linguica
Chicoria, rucula,

Salada repolho, repolho roxo,

Folhas ou folhas e acelga, _Nalmelrao,

legumes ou legumes alface, agriao, couve,
cenoura, batata,
abobrinha, chuchu,
beterraba, tomate,
mandioquinha,
mandioca, ervilha,
milho, abobrinha,
couve - flor, brécolis,
vagem, pepino
berinjela.

Guarnigao Polenta, macarrao,
capeletti, lasanha de
presunto e mussarela,
nhoque, legumes
refogados, assados ou
souté, verdura
refogada, puré, creme
de milho, batata frita,
batata corada.

Fruta ~

Mamao . ~
Goiaba, melao,
melancia, abacate,
laranja, banana

nanica, banana prata,
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banana maca,
mexerica, abacaxi,
péra, abacate, uva
sem semente, manga.

CEIA Leite integral fluido

Chocolate

Bolo sem cobertura
Bolo sem cobertura

Leite UHT semi
desnatado, leite uht
desnatado, cha, leite
para dietas especiais

Café, groselha,
enriquecedor  sabor
morango

Biscoito salgado
(cream craker),
biscoito doce simples
(maisena, leite,
rosquinha de coco,
rosquinha de

chocolate,) Pao de
leite, pdo integral,
pao de cenoura, pao
doce com creme, pao

Requeijdo doce simples

jabuticaba, goiaba)

Margarina, geléia
(morango, uva,

Observagbes: Um dos objetivos do CEACA - Casa Lares é o de ser mais préoximo possivel de
uma residéncia. Sendo assim, é fundamental que todas as criancas/adolescentes (abrigadas
judicialmente) se sentem a mesa nos horarios das refeigdes representando assim o mais
proximo de um ambiente familiar, servindo-se das preparacdes de acordo com a vontade de
cada uma, representando assim uma maior autonomia, contudo com a supervisao dos
cuidadores das mesmas em relacdo a repeticdo da refeicdo, ao desperdicio. As refeicdes devem
ser acondicionadas em refratarios para serem colocadas a mesa.Em relagdo a este cardapio,
além das preparacdes triviais, justificamos algumas solicitagcdes descritas logo abaixo em razdo
da mesma ser uma casa de acolhida, a qual abriga criangcas e adolescentes, que residem no
local e, por esse motivo, subentende-se que o cardapio a eles oferecido, deve ser o mesmo de
uma familia brasileira comum, na qual € normal, comer-se as preparagdes e 0S géneros
alimenticios a seguir:

1.Guarnicdo aos domingos: lasanha de presunto e queijo ao molho ao sugo, capeletti ao molho
ao sugo, nhoque ao molho ao sugo.

Guarnicao durante a semana e aos sabados: batata frita polenta, legumes refogados, assados
ou souté, verduras refogada, creme de milho, puré.

2.Preparagles- Prato principal (com carne) a serem produzidas - Bife grelhado( frango ou
bovino),Bife acebolado (bovino), bife e milanesa (frango ou bovino), bife a parmegiana (frango
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ou bovino), carne de panela com legumes ( 2 legumes), lagarto recheado, bife a role, coxa
sobre coxa de frango assada, coxa e sobre coxa de frango em molho, frango refogado com
legumes (2 legumes), panqueca (carne moida ou frango),bife & cavalo (bife com ovo frito),
salsicha ao molho de tomate com ervilha, salsicha acebolada ,escondidinho de carne moida ou
escondidinho de frango, carne refogada (iscas, moida, cubos) com legumes ( 2 legumes), peixe
frito com fuba, peixe a portuguesa (peixe, tomate , cebola, batata, cenoura), strogonoff (carne
bovina ou de frango - o strogonoff devera ser preparado com creme de leite e molho de
tomate), pernil com mandioca, pernil acebolado,alméndega ao molho de tomate, bolinho de
carne moida, rocambole de carne moida recheado com mussarela, tomate, cebola e cenoura
ralada,linguica assada, lingliica acebolada, hamburguer a pizzaiolo (hamburguer, mussarela ,
tomate , orégano).

3. Ovo frito, omelete com legume ou verdura (1 legume ou 1 verdura), ovo mexido. Cada
preparacdo podera ser servida como prato principal até duas vezesao més cada.

4. Lanche da tarde variar entre as seguintes preparacoes : Pipoca e suco natural, bolo de
abacaxi e suco ,bolo de maca e suco ,bolo de chocolate com cobertura de brigadeiro e
chocolate granulado e suco , bolo de cenoura com cobertura de chocolate e suco , bolo
formigueiro e suco , bolo de fuba e suco, bolo pao de 16 e suco , bolo de laranja e suco, bolo
de banana e suco, bolo mesclado e suco, cachorro quente(pao de leite, salsicha , molho,
maionese) e suco, lanche de presunto mussarela , maionese e suco, torta de presunto ,
mussarela , tomate , orégano e suco, torta de legumes: 2 legumes, orégano e suco, torta de
frango, 2 legumes, orégano e suco, torta de carne moida, 2 legumes , orégano e suco; canjica
(milho de canjica, leite condensado, leite ,aglcar, coco ralado, arroz doce ( arroz, leite, leite
condensado, acglcar e canela em pd), mini pizza de mussarela ,tomate e molho de tomate,
orégano e suco, bolinho de chuva com canela e aglicar com suco natural ou leite com chocolate,
vitamina com leite e frutas : leite e duas frutas por vitamina com biscoito doce simples ou
biscoito recheado ou biscoito salgado com requeijdo ou pdo com requeijédo ou pao com paté,
salada de frutas ( 4 tipos de frutas) com groselha, pdo com paté de presunto, ou salsicha ou
atum e suco( Base do paté devera ser maionese industrializada e no paté devera conter cheiro
verde), cereal de milho com iogurte, leite batido com chocolate com pao com requeijao. A
pipoca, mini pizza, canjica, arroz doce e bolinho de chuva poderdo ser servidos no maximo
duas vezes ao més cada.

5. Sobremesas no almoco de domingo variar entre: Pudim de leite condensado: (leite
condensado, ovo, leite, calda de aclcar), pavé de chocolate: (leite, chocolate, amido de
margarina, chocolate granulado, ovo, leite), Manjar (leite condensado, leite de coco, leite, coco
ralado, amido de milho. Para calda: ameixa e aglcar e agua. No jantar de domingo servir fruta
de sobremesa. Nos meses de Dezembro, Janeiro e Fevereiro podera ser servido sorvete de
palito (sabores de frutas ou chocolate). Durante a semana e sabado servir fruta de sobremesa
no almoco e jantar, podendo servir gelatina até 4 vezes de sobremesa entre o almoco e jantar,
sabores diversos.

6. Servir somente sucos naturais no lanche da tarde de diversos sabores. Almogo e jantar servir
suco concentrado, variando os sabores.

7. As criancas ou adolescentes terdo direito a repeticdo das refeigdes se for de vontade propria.

8. Podera ser substituido nos meses de Junho e Julho aos sabado sem substituicdo ao feijéo e
o prato principal (carne) no almogo:

* Feijoada: feijao preto, lingliica calabresa, carne bovina e pernil.
9. Usar os seguintes temperos nas preparacoes: 6leo, alho, cebola, cheiro verde, sal, orégano.

10. As carnes deverdo ser entregues em pacotes de 500g ou 1 kg; ndo utilizar PTS (Proteina
texturizada de soja nas preparagoes)

11. Devera ser fornecida dieta enteral/parenteral conforme prescricdo médica.
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12. Devem ser seguidas dietas especiais conforme prescricdo médica e ou nutricionista clinica.
Exemplo: 6leo de canola, d6leo de milho, azeite, dieta sem glaten, sem lactose, sem ovo,
hipocaldrica, diabetes, entre outras e também devem ser fornecidos produtos diet e light
(inclusive adocante para forno e fogao), alimentos funcionais, etc. As dietas deverdao ser
seguidas conforme a prescricdo. (Qualitativa e quantitativamente)

13. As carnes deverao ser entregues de acordo com a preparacgao: bovina: bife, iscas, cubos,
peca, moida; frango: filé de peito de frango, coxa e sobre coxa, iscas; peixe: em filé ou em
postas; suina: peca, cubos, bife.

14. Os bolos devem ser produzidos no local e a base de leite.

15. Sopas poderao ser servidas no jantar nos meses de Junho e Julho, até 2 vezes na semana,
sendo acompanhada de um (01) pado francés ou 50g de torrada feita com pdo francés para
cada crianga/adolescente.

As sopas deverdo conter:
e Sopa 1:1 proteina animal, 1 cereal, 1 verdura, 2 legumes
e Sopa 2: proteina animal, 1 cereal, 1 leguminosa e 2 legumes
e Sopa 3: proteina animal, 1 cereal, 3 legumes e 1 verdura

16. Podera ser servido como salada até 4 vezes ao més: salada demaionese (maionese
industrializada, cenoura, batata, ervilha, ovo e milho verde).

17. Em casos de doacdo de alimentos para as casas, a coordenadora do local devera solicitar
para a empresa prestadora do servico a introducdo desse alimento no cardapio do dia, onde a
coordenadora sera responsavel por esse alimento servido.

18. Sexta-feira Santa devera ser servido peixe como prato principal no almoco e ovo no jantar.
No lanche da tarde devera ser servido bolo de cenoura com cobertura de chocolate e suco.

19. No dia das criancas devera ser servido no almogo parmegiana com batata frita e brigadeirao
de sobremesa. No lanche da tarde devera ser servido bolo de chocolate com cobertura de
brigadeiro e chocolate granulado e suco.

20. Se houver sobra de fruta na colagdo, a mesma devera ser servida junto com a fruta da
sobremesa do almogo.

21. O pdo ndo devera vir com a margarina, visto que as criancas e adolescentes se servem.

22. Fornecer jogo americano em plastico para as criancas e adolescentes utilizarem nas
refeicOes.

23. Fornecer frutas da época.

Cardapio Para final de ano:

Ceia — 24-12

Arroz a grega

Salpicdo de frango

Lagarto Recheado ao molho madeira

Salada de folhas mistas (Alface crespa, rucula, agrigo)

Sorvete de massa / Uva
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Almogo - 25-12

Arroz

Bife a parmegiana

Capelleti de carne ao molho sugo

Maionese de legumes

Sorvete de massa / Péra

Ceia - 31-12

Arroz

Lasanha de presunto e queijo ao sugo

Salada de macarrdo (Macarrao parafuso, maionese industrializada, presunto, mussarela, milho,
ervilha, orégano e temperos)

Frango a milanesa

Sorvete de massa / Melao

Almogo - 01-01

Arroz de forno (Arroz, presunto, mussarela, molho de tomate, ovo, ervilha)
Pernil assado

Farofa (farinha de mandioca, calabresa, milho, ervilha, cheiro verde, ovo cozido)
Salpicdo de frango

Sorvete de massa / Melancia

Género Alimenticio Per capta
Chocolate em pé / enriquecedor sabor morango 30g

AcUcar 20g

Arroz 120g

Arroz para sopa 60g

Batata frita 140g

Batata palha 409

Biscoito doce sem recheio / salgado 6 unidades

Biscoito recheado 6 unidades

Bolinho de chuva 6 unidades grandes
Bolo com cobertura - lanche da tarde 2 pedacos de 100g cada
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Bolo simples - lanche da tarde / ceia

2 pedacgos de 90g cada

Café para o leite 70 ml
Canjica (milho da canjica 80g), arroz doce (arroz | 300g
809)

Carne pernil suino sem osso 250g
Carne pernil sem osso para feijoada 100g
Carne bovina (patinho, alcatra, contra filé, coxdao | 240g
mole)

Carne para molho bolonhesa 409
Carne para feijoada 180g
Carne ou frango para sopa 120g
Cereal de milho 70g
Feijao, feijdo branco, grao de bico, lentilha 90g
Feijao preto para feijoada 70g
Feijdo, grao de bico para sopa 70g
Frango com osso (coxa e sobre coxa) 300g
Frango sem osso (peito de frango, coxa e sobre | 240g
coxa)

Frutas: Uva sem semente, manga 250g

Frutas: Maga, péra, goiaba, banana, mexerica,
laranja

1 unidade grande (1509)

Frutas: Meldo, melancia, mamao, | 250g
abacaxi,abacatepara colacao

Frutas: Meldo, melancia, mamdo, abacaxi, | 200g
abacate para sobremesa

Gelatina 250 mi
Groselha para o leite 50ml
Guarnicdo: lasanha, capelleti, nhoque 250g
Guarnicdo: puré, legumes souté, creme de milho, | 180g
legumes refogados, verdura refogada

Guarnicao: farofa 120g
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Hamburguer 2 unidades de 90g cada
Legumes para acompanhar carne 70g

Legumes para acompanhar salada de folha 40g

Legumes para omelete 409

Legumes para salada cozido 130g

Legumes para sopa 140g

Leite / Suco / Iogurte/ Cha / Vitamina de fruta 300 ml

Linguiga toscana

2 gomos de 100g cada

Linguica calabresa para feijoada 80g
Macarrao 120g
Macarrdo para sopa 70g
Milho de pipoca 30g

Mini pizza

2 unidades de 15cm cada

Mussarela

2 fatias de 15g cada por pao

Ovo (frito, omelete com legumes, ovo mexido)

2 unidades de 50g cada

Panqueca

2 unidades grandes

P3o francés café da manha

2 unidades 50g cada

Pdo de leite, cenoura, integral para café da manha
/ lanche da tarde

2 unidades de 60 g cada

P3o de leite, cenoura, integral, pao doce para ceia

1 unidade de 60g cada

Paté (presunto, salsicha, atum) para cada unidade | 40g
de pao
Peixe (Filé de merluza, cagdo) 2509

Presunto

2 fatias de 15g cada por pao

Recheio de carne e legumes para torta

50g carne / 30g legumes

Requeijao / margarina/ maionese 40g por pao
Salada de frutas 300g
Salada de maionese 220g
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Salsicha 100g (2 unidades)

Salsicha para cachorro quente 50g (1 unidade) por pao

Sobremesas (doces) 2 pedagos - 80 g cada
pedacgo

Sorvete de massa 200ml

Sorvete de palito 2 unidades

Torta de liquidificador 2 pedacos de 100g cada

Verdura para omelete 30g

Verdura para salada 120g

Verdura para salada com legumes 80g

Verdura refogada 1409

Verdura para sopa 80g

CARD 37 - CARDAPIO PARA ALIMENTACAO DO CENTRO DIA DO IDOSO (CDI)-
AGENOR BERNARDINI E CENTRO DIA DO IDOSO (CDI) - QUERO VIDA

(Idosos a partir de 60 anos de idade)

DESJEJUM COLACAO ALMOCO LANCHE
8hs 10hs 11:30hs 15hs
Segunda- Leite Salada de folha ou
feira . Salada Legumes ou | L« A
Cafe Fruta Salada de folha e Pao com paté
Pao legumes
Margarina Arroz /Feijao Suco natural

Carne com legumes
Suco concentrado

Sobremesa

Terca-feira | Leite Salada de folha ou

Salada Legumes ou
Salada de folha e Salada de frutas (4 frutas)

~ de fruta com aveia
Pao legumes

Café Fruta ou suco

Requeijao Arroz /Feijao
Carne com legumes
Suco concentrado

Sobremesa
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Quarta- Leite Salada de folha ou
feira Café Fruta Salada Legumes ou Torta de carne e legumes (3
Salada de folha e p
~ legumes) e orégano
Pao legumes
. Suco natural
Margarina Arroz com legumes
/Feijao
Carne com legumes
Suco concentrado
Sobremesa
Quinta- Leite Salada de folha ou
Feira Café Fruta ou suco Salada Legumes ou Bolo
Salada de folha e
~ de fruta
Pao legumes Suco Natural
Requeijao Arroz /Feijao
Carne com legumes
Guarnicdo
Suco concentrado
Sobremesa
Sexta-feira | Leite Salada de folha ou
. Salada Legumes ou | L« i
Cafée Fruta Salada de folha e Pao com requeijao
Pao legumes Vitamina de fruta (leite + 1
Margarina Arroz /Feijao fruta)
Carne com legumes
Suco concentrado
Sobremesa

Exemplo de Cardapio - Centro Dia do Idoso (CDI) — Agenor Bernardini e Centro Dia

do Idoso (CDI uero Vida
DESJEJUM COLACAO ALMOCO LANCHE
Segunda- Salada de alface
feira Arroz/ Feijao Pdo de leite com paté de
Leite com café | Mamao Kibe assado com salsicha com cheiro verde
~ . tomate, cebola, cenoura | Suco de melancia com
Pao de leite M ~
om ralada e hortela hortela
com requeijao
Suco de laranja
Meldo
Terca- Salada de acelga com
feira beterraba ralada
125
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Leite com café

Pdo de cenoura
com margarina

Banana com
aveia

Arroz / Feijdo preto

Carne de panela com
cenoura

Suco de abacaxi

Salada de frutas (Banana,
laranja, mamdo, maca)
com aveia

Gelatina
Quarta- Salada de beterraba
feira Leite com café | Suco de | Arroz  com brécolis/ | Torta de frango, ervilha,
~ . Abacaxi com | Feijao tomate, milho verde e
Pao integral ~ .
o hortela . . orégano
com requeijao Pernil com mandioca
(Vaca atolada) Suco de laranja
Suco de melao
Mamao
Quinta- Salada de maionese
feira . . o
Leite com café Arroz/ Feijao
Pdo de leite | Abacate Frango assado com | Bolo de banana
com margarina batata .
Suco de melancia
Macarrdo ao molho sugo
Suco de melancia
Gelatina
Sexta- Salada alface com
feira Leite com café tomate Pao integral com
Pdo de cenoura | Melancia Arroz / Feijao requeljao
com margarina Panqueca de carne | Vitamina de abacate
moida com molho de
tomate e ervilha
Suco de maracuja
Laranja
Composicao dos Alimentos e Alimentos Substitutos - Centro Dia do Idoso
CARDAPIO | COMPOSICAO ALIMENTOS SUBSTITUTOS
Desjejum Leite semi | Leite de soja, Leite sem lactose, leite desnatado UHT, leite
desnatado UHT integral UHT, leite para dietas especiais
Café Chocolate com e sem aglcar
Pao Pao de leite, Pdo de cenoura, Pao integral
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Margarina Requeijao
Agucar Adogante
Colacao Fruta Mamao, maca, melancia, abacate, laranja, banana, abacaxi,
melao
Almocgo Arroz Arroz integral
Feijao Feijao preto, grao de bico, lentilha, feijao branco
Carne bovina Frango, peixe, linguica, pernil, salsicha, ovo
Legumes e | Batata, mandioquinha, mandioca, ervilha, milho, tomate, cebola,
Verduras para | couve, chicéria, abobrinha, couve - flor, cenoura, vagem,
acompanhamento | repolho, repolho -roxo, acelga, almeirdo, alface, agrido, couve,
da carne / | batata, abdbora, chuchu, beterraba, pepino, brdcolis, rucula.
Salada/ Salada de
maionese
Guarnicao
Macarrdo ao sugo, puré, polenta
Fruta
Mamado, maca, melancia, abacate, laranja, banana, abacaxi,
melao
Gelatina
Abacaxi, morango, uva, limdo, maracuja.
Suco concentrado
Maracuja, goiaba, manga, caju, abacaxi.
Lanche da | Pao Pdo de leite, pao de cenoura, pao integral
tarde
Paté Salsicha, sardinha, presunto (base de maionese industrializada
eadicionar cheiro verde em todos)
. Margarina
Requeijao 9
Mamao, melancia,laranja, banana, macgd, abacaxi, meldo
Salada de fruta ! ! Ja, ! sa, ! !
abacate
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Suco Natural/ | Mamdo, melancia, laranja, banana, magd, abacaxi, maracuja,

Vitamina meldo, abacate, limdo, laranja.

Cachorro quente | Cachorro quente

Torta Frango com legumes (3 legumes e orégano), carne bovina com
legumes (3 legumes e orégano), legumes (3 legumes e orégano)

Bolo Banana, maca, laranja, chocolate, chocolate com cobertura de
chocolate, pdo de 16, formigueiro, fuba, cenoura com cobertura
de chocolate, milho verde.

Canjica Canjica

Arroz doce Arroz doce

Per captas - Centro Dia do Idoso (CDI) — Agenor Bernardini e Centro Dia do Idoso

(CDI) - Quero Vida

Género alimenticio Per

capta

Acucar refinado 20g

Chocolate em po 409

Arroz 100g

Arroz para sopa 80g

Bolo simples e com cobertura 2 pedacos de 100g
cada

Café para o leite 80 ml

Canjica (milho da canjica 90g), arroz doce (arroz 90g) 3009

Carne bovina (patinho, alcatra, contra-filé, coxdo-mole) 250g

Carne bovina para feijao feijoada 100g

Carnebovina para sopa 100g

Feijao, feijdo preto, lentilha, grao de bico, feijao branco 90g

Feijdo para feijao tropeiro e feijoada 70g

Feijdo/ grao de bico/ lentilha para sopa 80g

Tr—
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Farinha de milho para feijao tropeiro 60g

Frango com osso (coxa e sobre coxa) 300g

Frango sem osso (peito de frango) 220g

Frango sem 0sso para sopa 110g

Frutas: Maca, Banana, Laranja para colacdao e sobremesa do almocgo 1 unidade 150g

Frutas: Meldo, melancia, mamao, abacate, abacaxi para colacao 2509

Frutas: Meldao, melancia, mamao, abacate, abacaxi para sobremesa do | 200g

almogo

Fuba para sopa 70g

Gelatina 250g

Legumes para acompanhar carne 90g

Legumes para acompanhar salada de folha 60g

Legumes para salada cozido 140g

Legumes para acompanhar arroz 30g

Legumes para sopa 120g

Leite / Suco concentrado e natural / Iogurte/ Cha / Vitamina de fruta 280 ml

Linglica toscana para feijoada 100g ( 1 gomo de
100g)

Linglica toscana para feijao tropeiro 200g (2 gomos de
100g cada)

Linglica toscana assada 200g (2 gomos de
100g cada)

Macarrdo para guarnicao 120g

Macarrdao para sopa 80g

Panqueca 2 unidades grandes

Paté (salsicha, sardinha, presunto) 40g para cada pao

P3o (leite, cenoura, integral) - Café da manha 1 unidade de 60 g
cada

P3o (leite, cenoura, integral) — Lanche da tarde 2 unidades de 60g
cada

Ce—
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Peixe (filé de merluza, cacdo) 250g
Pernil suino sem osso para feijoada 100g
Pernil suino sem osso 250g
Puré / polenta 150g
Requeijao / margarina 30g por pao
Salada de frutas 300g

Salsicha para refeicao

100g (2 unidades)

Salsicha para cachorro quente

1 unidade de 50gpor
pao

Torta de liquidificador

2 pedacos de 100g
cada

Verdura para omelete 409

Verdura (couve) para feijao tropeiro 30g
Verdura para salada 120g

Verdura para salada com legumes 60g

Verdura para sopa 50g

Observacoes:

1. Conforme houver prescricdo medica ou de nutricionista clinica do idoso, devera ser incluso
no cardapio: adogante, leite para dietas especiais, produtos diet e light, alimentos integrais,
alimentos funcionais, cha, bolo produzido com adocante culindrio e seguir a dieta prescrita
pelos mesmos. (Qualitativa e quantitativamente).

2. O lanche da tarde devera variar entre as seguintes preparacfes: bolo diversos sabores
acompanhados de suco natural, torta (frango com legumes, carne moida com legumes ou
legumes) acompanhadas de suco natural, canjica, arroz doce, salada de frutas, cachorro
guente (pao, salsicha ao molho) e suco natural, vitamina de fruta (leite + 1 fruta) pao com
requeijdo ou pao com paté. Nos meses de Junho, Julho o suco natural poderd ser substituido
até 2 vezes na semana por cha de erva doce ou cha de horteld ou cha de camomila ou chocolate
quente.

3. Os bolos devem ser produzidos no local e a base de leite. Para diabéticos utilizar adogante
culinario.na preparagdo do mesmo.

4. Canjica e arroz doce poderdo ser servidosl vez ao més cada um no lanche da tarde.

5. Canjica: milho para canjica, leite, aglcar (se necessario), leite condensado. Obs.: Para
idosos diabéticos substituir o leite condensado e o agucar por adogante culindrio.
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6. Arroz doce: Arroz, leite, leite condensado, agucar (se necessario), canela em pé. Obs.: Para
idosos diabéticos substituir o leite condensado e o0 acucar por adocante culinario.

7. Nos meses de Junho e Julho podera ser substituido 1 vez por semana no almogo o feijdo e
o prato principal (carne com legumes) por feijoada (feijao preto, carne em iscas, linglica, pernil
e temperos).

8. Nos meses de Junho, Julho e Agosto, 2 vezes na semana podera ser servido sopa no lanche
da tarde. As sopas deverao conter:

e Sopa 1:1 proteina animal, 1 cereal, 1 verdura, 2 legumes
e Sopa 2: proteina animal, 1 cereal, 1 leguminosa e 2 legumes
e Sopa 3: proteina animal, 1 cereal, 3 legumes e 1 verdura

9. Salsicha, peixe, omelete e lingliica assada poderdo ser servidos como prato principalaté2
vezes ao més cada.

10. Devera ser incluso no almogo uma vez por semana uma guarnicdo, variar entre: Puré de
batata, puré de mandioquinha, polenta e macarrdo ao sugo.

11. Até duas vezes ao més podera ser substituido o feijdo junto com o prato principal(carne
com legumes) por feijao tropeiro: feijao, farinha de milho, linguica, couve e temperos.

12. Prato principal variar entre: frango assado (coxa e sobre coxa); carne bovina refogada com
legumes; carne moida refogada com legumes; panqueca (frango ou carne moida) com molho
de tomate; escondidinho de frango ou de carne moida; frango desfiado refogado com legumes;
frango em iscas refogado com legumes; kibe assado com tomate, cebola, cenoura ralada e
horteld; rocambole de carne moida recheado com mussarela, cenoura ralada , tomate e
tempero;omelete de forno com legumes;peixe & portuguesa (peixe, batata, cenoura tomate,
cebola);salsicha ao molho de tomate e ervilha; pernil refogado com legumes, pernil com
mandioca (vaca atolada),strogonoff de carne com milho verde ou strogonoff de frango com
milho verde (a base do devera ser creme de leite).

13. Nao utilizar PTS (Proteina texturizada de soja nas preparagdes)
14. Servir no almogo suco concentrado e no lanche da tarde suco natural.
15. O idoso tera direito a repeticdo da refeigdo se for da vontade do mesmo.

16. Fornecer jogo americano em plastico e guardanapos descartaveis para os idosos utilizarem
em todas as refeicOes.

17. Fornecer frutas da época.
18. Como sobremesa do almogo servir fruta 3 vezes na semana e 2 vezes gelatina.
19. Podera ser servido arroz integral até 3 vezes na semana.

20. Servir salada de maionese duas vezes ao més (maionese industrializada, batata, cenoura,
vagem, orégano, ovo e temperos).

21, Servir arroz com legumes 1 vez na semana, variar entre:arroz com brdécolis, arroz com
cenoura, arroz com vagem, arroz com milho verde, arroz com ervilha.

22. Utilizar somente temperos naturais, sal e 6leo nas preparagoes.

23. Na ultima sexta-feira de cada més servir no lanche da tarde: bolo com cobertura, cachorro
guente e suco natural. (Comemoragado aniversariantes do més).
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CARD 38 - LANCHE - CARDAPIO UTILIZADO NOS CRAS

Centro de Referencia da Assisténcia Social

- CRAS

Segunda - Leite com chocolate, pdao com requeijao,
feira fruta
Terca - Leite com enriquecedor sabor morango,
feira pao com requeijao, fruta
Quarta - Leite com chocolate, pdo com requeijao,
feira fruta
Quinta - Iogurte de morango, pao com
feira requeijdo, fruta
Sexta - Leite com chocolate, pao com requeijao,
feira fruta
Cardapio Composicao Alimentos
Substitutivos
Leite Leite Iogurte (sabor
inte morango)
ar:_:_ Leite semi
desnatado
UHT, leite
desnatado
UHT
Chocolate Chocolate Enriquecedor
em po em pé de morango
Pao Pao Pao de
de cenoura, pao
leite integral, pao
doce simples
Requeijao Requeijao Requeijao
Fruta Banana Maga,
abacaxi,
melancia,
Ce—
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mamao,
laranja,
melao
Per capta (CRAS)
Chocolate/ enriquecedor de 40g
morango
Acucar 10g
Leite / Iogurte 250 ml
P3o de leite, pao integral, pao de 1
cenoura, pao doce simples unidade
60g
Mamao, abacaxi, melancia, 200 g
melao
Banana, macga, laranja 1
unidade
de 130g
Requeijao 30g
Observacgao:

1. Os lanches deverdo ser ofertados de acordo com cada turma (curso) entre o horario das 8hs
as 11:30h e das 13h as 16h30h. O niumero de lanches ird variar de acordo com o nimero de
usuarios matriculados em cada curso.

2. Devem ser seguidas dietas especiais (qualitativa e quantitativamente) conforme prescricao
médica ou nutricionista clinica do usuario.

3. Variar os sabores dos paes durante a semana.

4. Servir iogurte e leite com enriquecedor de morango somente 1 vez por semana cada,
intercalando com o leite com chocolate.

5. Frutas como mamao, melancia, meldo e abacaxi deveram ser servidos picadas, em
cumbucas e com garfo de sobremesa.
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ANEXO V

ESPECIFICACOES TECNICAS DOS INSUMOS A SEREM SERVIDOS

1. ARROZ AGULHINHA
1.1 -Descricao do Objeto

Cereais sdo as sementes ou graos comestiveis das gramineas, tais como arroz, trigo, centeio,
aveia. O produto sera designado pelo nome do cereal seguido de sua classificagdo como Arroz
extra longo fino tipo 1.

1.2 - Classificacao

Cereal laminado, cilindrado ou rolado quando obtido de graos com ou sem tegumentos e
laminados por processo adequado.

1.3 - Caracteristicas do Produto

Os derivados de cereais deverdo ser preparados com matérias-primas sds, limpas, isentas de
matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais. Os cereais poderao ser polidos
e lustrados com glicose, 6leos vegetais comestiveis, talco ou outras substancias comestiveis,
desde que o acréscimo de peso ndo exceda de 0.5%. N3o poderdo ser utilizados no seu
polimento ou brilho, éleos minerais ou outras substdncias resinosas ou graxas nao
comestiveis.

Os cereais e os produtos derivados de cereais incluidos nesta Norma (NTA 33), ndo poderdo
ter mais de 15% de umidade.

1.4 - Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscolpicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA.

2. ACHOCOLATADO EM PO
2.1. Descrigdao do Objeto

Achocolatado é o produto preparado com cacau obtido por processo tecnoldgico adequado e
acucar. O produto serda denominado “achocolatado” seguido de sua classificacdo, podendo ser
acrescentado o nome da forma de apresentacdo comercial. 2 - Classificacao

Achocolatado em p6 é o produto obtido pela mistura de cacau em pé com acucar.
2.2. Caracteristicas do Produto

O chocolate devera ser obtido de matérias-primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa,
de parasitos, detritos animais, cascas de sementes de cacau e de outros detritos vegetais. No
preparo de qualquer quantidade de chocolate, o cacau correspondente ao tipo deve entrar,
no minimo, na proporgdo de 32%. O aglcar empregado no seu preparo deve ser normalmente
sacarose, podendo ser substituido parcialmente por glicose pura ou lactose.

Devera conter em cada 100 g do produto:
Calorias : min 340 kcal Proteinas: min 5,0 g
Lipideos: min 1,7 g Carboidratos: min 86,3 g

2.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldogicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cédigo Sanitdrio do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 82.
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3. ACUCAR REFINADO

3.1. Descricao do Objeto

Acucar refinado é a sacarose obtida de aglcar de cana purificado por processo tecnoldgico
adequado.

3.2. Designacgao

O produto é designado "acucar", seguido da denominagdo correspondente as suas
caracteristicas. Ex: "agUcar cristal", "Aglicar mascavo".

3.3. Classificacao

O acgucar, de acordo com a sua caracteristica, sera classificado em:
a) Acucar cristal: contendo no minimo :99,3% de sacarose.

b) Acucar refinado: contendo no minimo: 98,5% de sacarose.

3.4. Caracteristicas Gerais

O acucar deve ser fabricado de suco de cana, livre de fermentacdo, isento de matéria terrosa,
de parasitos e de detritos animais ou vegetais.

3.5. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiologicas e
Microscépicasdeverdao obedecer o Cdédigo Sanitario do Decreto n.o 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 52.

4. AMIDOS E FECULAS
4.1. Descrigao do Produto

Amido é o produto amilaceo extraido das partes aéreas comestiveis dos vegetais (sementes,
etc). O produto sera designado “amido”, seguido do nome do vegetal de origem.

4.2, Classificacao do Produto
Amido de milho é o produto amilaceo extraido do milho (Zeamays, L.)
4.3. Caracteristicas do Produto

Os amidos deverdo ser fabricados a partir de matérias-primas sds e limpas, isentas de matéria
terrosa e parasitos. Ndo poderdo estar umidos, fermentados ou rangcosos. Sob forma de pé,
deverdo produzir ligeira crepitagdao quando comprimido entre os dedos. Sera permitido expor
ao consumo mistura de amidos desde que declarado em rotulagem.

4.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiologicas e
Microscopicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 37.

5 .BARRA DE CEREAL
5.1 Descricao do produto

Composto alimenticio de Aveia em flocos, glicose, agucar, flocos de cevada, gordura vegetal
hidrogenada, banana, flocos de trigo, agucar invertido, mel, Flocos de cereais trigo, cevada e
aveia, sal, estabilizantes monoestearato de glicerila e lecitina de soja, aromatizante e
antioxidante tocoferol.

5.2. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiologicas e
Microscdpicas deverdao obedecer ao Cddigo Sanitdrio do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 33.
Ce——
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6. BEBIDA LACTEA EM PO
6.1.Descricao do objeto

Mistura seca a base de acglcar, destinada ao preparo de Bebida Lactea sabores diversos,
através da adicdo de agua ou leite.

6.2.Caracteristicas do Produto

A mistura devera ser fabricada a partir de matéria-primas sas, limpas, isentas de parasitos e
em perfeito estado de conservacdo. Devera ser enriquecido com vitaminas A, B1, B2, C e
conter a seguinte composicao centesimal aproximada :

Calorias: min 391,0 kcal
Carboidratos: min 73,0 g

Proteinas: min 9,0 g

Umidade maxima: 3,0 %

Lipideos: min 7,0 g

Vitamina A : aprox. 1000 UI
Vitamina D : aprox. 260 Ul

Vitamina C : aprox. 30,5 mg

7. BEBIDA LACTEA LIQUIDA
7.1 - Descricao do objeto

Alimento composto de soro de leite e de leite, cuja composicdo lactea ndo é inferior a 51%
da massa total do produto.

7.2- Classificacdao do produto

As principais matérias primas sdo: leite, soro do leite, aglucar, polpa de fruta e/ou outras
substancias permitidas, sem adicdo de soja e seus derivados.

Teor minimo de proteinas de origem lactea: 1g/100g.
7.3 - Caracteristicas do produto

A matéria prima utilizada para fabricacdo da bebida lactea deve apresentar boa qualidade ser
higienicamente produzido e manipulado, de composicdo fisico-quimica normal, isento de
antibidticos e preservativos, auséncia de microrganismos patogénicos. Embalagens
cartonadas, sachés ou similares. Embalagens de 200 ml, 1L ou 5L.

8. BISCOITO SALGADO
8.1. Descrigao do Objeto

Biscoito.ou bolacha é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com farinhas, amidos, féculas fermentadas ou ndo e outras substancias
alimenticias.

O produto sera designado “biscoito” ou bolacha seguida da substancia que o caracteriza.

8.2. Classificacao
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Biscoitos ou bolachas salgadas sdao produtos contendo cloreto de sédio em quantidade que
acentue o sabor salgado, além das substancias normais do produto.

8.3. Caracteristicas do Produto

Os biscoitos ou bolachas deverdo ser fabricados a partir de matérias-primas sas e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Serao rejeitados
os biscoitos ou bolachas mal cozidos, queimados, de caracteres organolépticos anormais. Ndo
sera tolerado o emprego de substancias corantes na confecgdo dos biscoitos ou bolachas.

Podera conter farinha de trigo, aclcar, gordura vegetal hidrogenada, amido de milho, extrato
de malte, soro de leite em pd, sal refinado, fermentos quimicos, estabilizantes.

Devera conter a seguinte composicao centesimal em 100 g do produto:
VCT : min 424,0 Kcal

Proteinas: min 9,0 g

Carboidratos: min 69,0 g

Lipideos: min 12,0 g

8.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscolpicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 48.

9. BISCOITO DOCE MAISENA
9.1. Descricao do Objeto

Biscoito ou bolacha é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com farinhas, amidos, féculas fermentadas ou nao e outras substadncias
alimenticias.

O produto sera designado “biscoito “ou bolacha seguida da substancia que o caracteriza.
9.2. Classificacao

Biscoitos ou bolachas doces sdo produtos que contém acucar, além das substdncias normais
do produto.

9.3. Caracteristicas do Produto

Os biscoitos ou bolachas deverdo ser fabricados a partir de matérias-primas sas e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagdo. Serdo rejeitados
0s biscoitos ou bolachas mal cozidos, queimados, de caracteres organolépticos anormais. Ndo
sera tolerado o emprego de substancias corantes na confeccdo dos biscoitos ou bolachas.

Poderd conter farinha de trigo, aclicar, gordura vegetal hidrogenada, agucar invertido, malto
dextrina, soro de leite em pod, amido de milho, fermentos quimicos, estabilizantes,
aromatizantes e corante natural. No rotulo devera constar a denominagao biscoito ou bolacha
seguido de sua classificagdo ou simplesmente a denominagao consagrada.

9.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cédigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 48.

10.BOLO

10.1. Descricao do Objeto
Ce——
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Produto a base de farinha de trigo especial, fermento fresco, ovos, gordura hidrogenada ou
banha, contendo reforcador, aclcar, sal, anti- mofo, leite e aromatizante artificial.

10.2.Caracteristicas do produto

Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscopicas deverdo
obedecer ao Codigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de Setembro de 1978 e o CVS-
6/99.

11.CAFE
11.1. Descricao do Objeto

Café torrado é o grao do fruto maduro de diversas espécies do género Coffea, principalmente
de Coffea arabica, Coffealibérica e Coffea robusta, submetido a tratamento térmico adequado.

11.2. C
aracteristicas do produto

O café torrado devera ser constituido por graos torrados procedentes de espécimes vegetais
genuinos, sdos e limpos, ou o pd proveniente dos mesmos. Sera tolerada a porcentagem
maxima de até 1% de impurezas (cascas, paus, etc.) no café torrado, em grao ou moido.

11.3Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microsclpicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 44.

12. ENLATADOS

Produtos preparados com a matéria prima previamente processada, envasados, cozidos ou
pré - cozidos, imersos em liquido de cobertura apropriada, submetidos a processo tecnoldgico
adequado antes ou depois de hermeticamente fechados nos recipientes utilizados a fim de
evitar sua alteracdo.

13. EXTRATO DE TOMATE
13.1. Descricao do Objeto

Extrato de tomate é o produto resultante da concentracdao da polpa de frutos maduros e saos
do tomateiro SOLANUM LYCOPERSICUM com processo tecnoldgico adequado. O produto sera
designado “extrato de tomate “podendo também ser denominado "massa de tomate" ou
"concentrado de tomate".

13.2. Classificacdao do produto
Simples concentrado - substancia seca, menos cloreto de sédio, minimo 18 % p/p.
13.3. Caracteristicas do produto

O extrato de tomate devera ser preparado com frutos maduros, escolhidos saos, sem pele e
sementes.

Serad tolerado a adigdo de 1% de agucar e de 5% de cloreto de sddio. O produto devera estar
isento.de fermentacdes e nao indicar processamento defeituoso.

13.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiologicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cédigo Sanitdrio do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 32.
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14. FARINHAS
14.1. Descricao do Objeto

Farinha é o produto obtido pela moagem da parte comestivel de vegetais, podendo sofrer
previamente processos tecnoldgicos adequados.

O produto é designado "farinha", seguido do nome do vegetal de origem: Ex: "farinha de
mandioca", "farinha de arroz", farinha de banana".

14.2. Classificacao
As farinhas sdo classificadas de acordo com as suas caracteristicas, em:

a) farinha simples - produto obtido da moagem ou raladura - dos graos, rizomas, frutos ou
tubérculos de uma sé espécie vegetal.

b) farinha mista - produto obtido pela mistura de farinhas de diferentes espécies vegetais.
14.3 Caracteristicas do Produto

As farinhas deverao ser fabricadas a partir de matérias-primas sas e limpas, isenta de matéria
terrosa e parasitos. Nao poderdo estar Umidas, fermentadas ou rancgosas.

Entre as farinhas mais usadas, incluem-se:

a) Farinha de alfarroba - produto obtido pela moagem do grao da alfarroba (Ceratoniasiliqua
L.), previamente descorticada.

b) Farinha de amendoim - produto obtido pela moagem do grdao de amendoim
(Arachishypogaea, L.), desembaracado das cascas e parcialmente desengordurado.

c) Farinha de arroz - produto obtido pela moagem do grao de arroz (Oriza sativa, L.),
beneficiado.

d) Farinha de aveia - produto obtido pela moagem da semente de aveia (Avena sativa, L.),
beneficiada.

e) Farinha de centeio - produto obtido pela moagem do grao de centeio (Secalecereale L.),
beneficiado.

f) Farinha de fruta - produto obtido pela pulverizagao de frutas previamente dessecadas.

g) Farinha de glaten - produto obtido da farinha de trigo (Triticumvulgare), privado de quase
todo o seu amido.

h) Farinha integral - produto obtido pela moagem ou raladura da parte comestivel dos graos,
rizonas, frutas ou tubérculos integrais.

i) Farinha de mandioca - produto obtido pela ligeira torracdo da raladura das raizes de
mandioca (Manihotutilissida), previamente descascada, lavada e isentas do radical cianeto. O
produto submetido a nova torracdo sera denominado "Farinha de mandioca torrada".

j) Farinha de milho - produto obtido pela ligeira corracdo do grdao de milho (Zeamays, L.),
desgerminado ou ndo, oreviamente macerado, socado e peneirado.

k) Farinha de raspa de mandioca - produto obtido da mandioca descascada, fragmentada,
dessecada (raspa) e em seguida moida e peneirada.

I) Fuba de milho ou fuba - produto obtido pela moagem do grdao de milho (Zeamays, L.),
desgerminado ou nao.

14.4 Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiologicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cédigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 34.
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15. FARINHA DE TRIGO ESPECIAL
15.1. Descrigao do Objeto

Farinha de trigo é o produto obtido pela moagem, exclusivamente, do grao de trigo
TriticumVulgare, beneficiado. O produto serd designado, simplesmente, por “farinha” ou
“farinha de trigo”.

15.2. Classificacao

Farinha de trigo especial ou de primeira é o produto obtido a partir do cereal limpo,
desgerminado, com uma extracdo maxima de 20% e com teor maximo de cinzas de 0,850%.

15.3. Caracteristicas

A farinha de trigo deverd ser fabricada a partir de graos de trigo sdos e limpos, isentos de
matéria terrosa e em perfeito estado de conservacao. Nao podera ser Umida, fermentada nem
rangosa.

15.4 Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 35.

16. FERMENTO EM PO
16.1 Descricdao do Produto

Destina-se ao emprego no preparo de pdes, broas, biscoitos e produtos afins de confeitaria.
E o produto formado de substancia ou mistura de substéncias quimicas que, pela influéncia
do calor e/ou da umidade produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas
elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. O
produto sera designado “Fermento Quimico”.

16.2 Caracteristicas do Produto

Na composicdo dos fermentos quimicos poderdo entrar como componentes essenciais acidos,
bicarbonatos, carbonatos, citratos, dihidrogeno fosfatos e pirofosfatos, etc., substancias
proprias para uso alimentar. O produto ndo podera apresentar sujidades e matérias estranhas
em 100 g da amostra.

16.3.Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdao obedecer o Cdodigo Sanitario do Decreto n.o 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 80.

17. FEIJAO CARIOQUINHA
17.1. Descricao do Objeto

E o fruto ou semente de diferentes espécies de plantas, principalmente das leguminosas. O
produto.sera designado como nome da leguminosa, seguido de sua classificagdo.

17.2. Caracteristicas do Produto

As leguminosas proprias para o consumo, deverdao ser procedentes de espécimes vegetais
genuinas e sas, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais ou
vegetais.

17.3. Classificagdao do Produto
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Classe cores ando carioquinha tipo I

17.4.Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978.

18. FLOCOS DE CEREAIS
18.1. Descrigao do Objeto

Cereais sdo as sementes ou grdaos comestiveis das gramineas. O produto sera designado pelo
nome do cereal ou do derivado do cereal seguido de sua classificagao.

18.2. Classificacao

Cereais em flocos ou flocos de cereais quando obtido de cereais livres do seu tegumento,
cozidos, secos, laminados e tostados.

18.3 Caracteristicas do Produto

Os derivados de cereais deverdo ser preparados com matérias-primas sds, limpas, isentas de
matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais. Os cereais e os produtos
derivados de cereais incluidos nesta Norma (NTA 33), ndo poderao ter mais de 15% de
umidade.

18.4 Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscolpicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 33.

19. IOGURTE
19.1 - Descricao do objeto

Produto fermentado do leite com um sabor ligeiramente azedo, obtido a partir da acao
combinada de bactérias ndo podendo conter impurezas nem qualquer elemento estranho a
sua composicao.

19.2- Classificagcao do produto

As principais matérias primas sdo: leite, aglcares, leite em pd desnatado, preparados a base
de polpas de frutas, culturas lacticas, etc.

Matéria-gorda minima de 3g/100g;
19.3 - Caracteristicas do produto

O leite utilizado para fabricacdo de iogurte deve apresentar boa qualidade ser higienicamente
produzido e manipulado, de composicdo fisico-quimica normal, isento de antibidticos e
preservativos e ndo deve ser utilizado congelado, a fim de evitar defeitos na textura do
produto. O leite para fabricacao de iogurte deve preencher algumas condicdes como: Acidez
inferior a 20° Dornic; Aroma e sabor normais; Alto teor de soélidos sollveis; Auséncia de
substéancias inibidoras de enzimas; Auséncia de microrganismos patogénicos; Teor de gordura
padronizado. Para que o iogurte tenha uma boa consisténcia, o leite deve ter um extrato seco
desengordurado de 15%. Pode ser acrescentado aglcar (10% a 12%) e leite em po6 desnatado
(2% a 4%) para melhorar o extrato seco total, resultando em um produto mais consistente.
Embalagens de 200 ml, 1L ou 5L.

Os produtos pereciveis pré-embalados deverdo indicar no rétulo: a) o prazo de validade ou a
data maxima de consumo, apondo-se o dia e o0 més; b) a adverténcia: «Mantenha sob
refrigeragao». As informagdes obrigatodrias, contidas no item 4, devem constar do painel
principal 'do rdtulo, ndo podendo o tamanho das letras ser inferior a 5 (cinco) milimetros. A
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exigéncia da data maxima de consumo ou o prazo de validade depende da natureza do
produto e deve ser estipulada pelo fabricante por ocasido do registro do produto no érgao
competente do Ministério da Saude.

19.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscoépicas deverdao obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 84.

20. LEITE FLUIDO
20.1 - Descrigcao do objeto
Leite natural, integral, pasteurizado.

Sao considerados produtos pereciveis os produtos alimenticios, alimentos in natura, produtos
semi-preparados ou produtos preparados para o consumo que, pela sua natureza ou
composicdo, necessitam de condicOes especiais de temperatura para a sua conservagao.

20.2 - Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 84.

21. MACARRAO
21.1. Descricao do Objeto

Massa alimenticia ou macarrdo é o produto ndo fermentado, obtido pelo amassamento da
farinha de trigo com &gua, adicionada ou ndo de outras substancias permitidas. S3do
designadas por nomes préprios de acordo com a sua forma, tipo e substancias adicionadas.
Quando preparadas pela mistura de farinha de trigo com outras farinhas serdao consideradas
“massas alimenticias mistas” e designadas pela espécie das farinhas constituintes da mistura.

21.2. Classificagao

A massa alimenticia devera ser massa seca curta - quando submetida a processo de secagem,
sob o formato concha, parafuso ou ave maria.

21.3. Caracteristicas

As massas deverdo ser fabricadas a partir de matérias-primas sdas e limpas, isentas de matéria
terrosa e de parasitos. As massas alimenticias com ovos deverdao ser preparadas com 03
(trés) ovos por quilo, no minimo, correspondente a 0,045 g de colesterol por quilo, ndo
podendo ser adicionadas de qualquer espécie de corante, e deverdo ser designadas “massas
com ovos”. Podera conter farinha de trigo, ovos, vitamina A; sendo que se usado a pré
vitamina A (Beta caroteno) devera ser equivalente entre 2000 e 4000 U.I de vitamina A por
quilo.

21.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscopicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 49.

22. MARGARINA VEGETAL
22.1 Descrigao do Objeto

Entende - se por dleos e gorduras comestiveis os produtos constituidos de glicerideos de
acidos gordurosos de origem vegetal ou animal, podendo conter pequenas quantidades de
outros lipidies como fosfatidios, elementos insaponificaveis e acidos gordurosos livres,
naturalmente presentes no dleo ou gordura.

22.2. Classificacao do Produto
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Margarina é o produto que se apresenta sob forma de emulsdo plastica ou fluida;
principalmente do tipo agua em éleo, produzido basicamente, a partir de éleos e/ou gorduras
comestiveis, no qual o leite podera estar presente ou ndo como um dos componentes.

22.3. Caracteristicas do Produto

Os dbleos e as gorduras deverao apresentar a composicao e as caracteristicas de identidade
que lhe sejam proprias, ressalvando o disposto no Anexo I Decreto n.? 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 (NTA 50).

Os dleos e as gorduras comestiveis obedecerdo aos seguintes critérios de qualidade:

a) Apresentacgao, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares aos mesmos e deverao estar isentos
de ranco e de outras caracteristicas indesejaveis.

b) Serao obtidos de matérias - primas, de origem vegetal em bom estado sanitario,

c) Apresentar-se-ao isentos de substancias estranhas a sua composigdo e, de componentes
indicativos de alteracao do produto ou de emprego de tecnologia de fabricacao inadequada.

22.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldogicas e
Microsclpicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 50.

23. MISTURA PARA O PREPARO DE CANJICA
23.1. Descricao do Objeto

Pés para preparo de alimentos sdao produtos constituidos por misturas em pds de varios
ingredientes, destinados a preparar alimentos diversos para complementacdo com agua ou
outro produto alimenticio, submetido ou ndo a posterior cozimento. Os produtos serao
denominados “pd” seguidos da indicacdo de sua finalidade.

23.2. Classificacao do Produto

Mistura para o preparo de canjica € um produto constituido de amido ou féculas, acucar,
amidos ou féculas pré-gelatinizadas, espessantes e outros substdncias. Os pds de preparo
instantaneo poderdo ser adicionados de sais de calcio e fosfatos tamponantes.

23.3. Caracteristicas do Produto

Os p0s para preparo de alimentos, devem ser preparados com ingredientes sdos e limpos, de
primeira qualidade. Devera ter a seguinte composicao média a cada 100g do produto :

Calorias : min 370,0 kcal

Carboidratos : min 71,0 g

Proteinas : min 5,0 g

Umidade maxima: 6,0 %
Lipideos : min 4,5 g

23.4.Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdo obedecer o Cddigo Sanitdrio do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 79.

24. NECTAR DE FRUTAS
24.1. Descricao do Produto
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Néctar de frutas é o produto obtido pela mistura de 50%, no minimo, de suco e polpa integrais
de frutas maduras, finamente divididos e tamizados, agua potavel, sacarose, acidos organicos
e outras substancias permitidas.

24.2. Caracteristicas do Produto

Os néctares deverdo ser preparados com frutas maduras, sas, limpas, e isentas de matéria
terrosa, de parasitos e de detritos animais e vegetais. Os néctares de fruta mistos poderao
conter até trés espécies de frutas diferentes. Deverdo conter os soélidos insolUveis da parte
comestivel da fruta ou das frutas. Ndo deverao conter fragmentos das partes ndo comestiveis
nem substancia estranhas a sua composicdo normal.

24.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscoépicas deverdao obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 22.

25. OLEO VEGETAL DE SOJA REFINADO
25.1. Descricao do Objeto

Entende - se por dleos e gorduras comestiveis os produtos constituidos de glicerideos de
acidos gordurosos de origem vegetal ou animal, podendo conter pequenas quantidades de
outros lipidios como fosfatidios, elementos insaponificaveis e acidos gordurosos livres,
naturalmente presentes no dleo ou gordura.

25.2. Classificacdao do Produto

Oleo ou gordura refinado de soja é o que sofreu processo tecnolégico adequado como
degomagem, neutralizacao, clarificagdo, frigorificacgdo ou ndao e desodorizacdo, ou aqueles
gue se apresentarem com caracteristicas iguais aos assim tratados.

25.3. Caracteristicas do Produto

Os Oleos deverdo apresentar a composicao e as caracteristicas de identidade que lhe sejam
proprias, ressalvando o disposto no Anexo I Decreto n.% 12.342 de 27 de Setembro de 1978
(NTA 50).

Os o6leos obedecerdo os seguintes critérios de qualidade para 6leos comestiveis :

a) Apresentacao, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares aos mesmos e deverao estar isentos
de ranco e de outras caracteristicas indesejaveis.

b) Serdo obtidos de matérias - primas, de origem vegetal em bom estado sanitario,

c) Apresentar-se-3o isentos de substancias estranhas a sua composicdo e de componentes
indicativos de alteracao do produto ou de emprego de tecnologia de fabricacao inadequada.

25.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiologicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cédigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 50.

26. PAES
26.1 Descricao do Produto

Pdo é o produto obtido pela coccdo, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada
com farinha de trigo, fermento bioldgico, égua e sal, podendo conter outras substancias
alimenticias. O produto sera designado por “pdo”, “pdo comum” ou “pdo de trigo” quando se
tratar do produto comum ou “pdo” seguido da substancia ou tipo que caracterize. Ex.: «pdo
de leite», «pao de centeio», «pao francés», «pdo de forma».

26.2 Caracteristicas Gerais
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O pdo devera ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentas de matéria
terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacao. Serd rejeitado o pao queimado ou
mal cozido. Sera interdito, na panificacdo, o emprego de farelo de qualquer espécie. Sera
permitida a fabricacdo de pao com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.
E proibido o emprego de matéria corante em qualquer tipo de p&o. Serd permitido o fabrico
de paes com outras farinhas desde que tragam a designacdo de sua origem.

26.3 Classificacao

O pao sera classificado de acordo com seu ingrediente ou tipo que o caracterize: a) pao asimo
— produto preparado com farinha de trigo, adgua e sal, sem adicdo de fermento,
apresentando-se sob a forma de laminas finas; b) pao de centeio — produto preparado, no
minimo, com 50% de farinha de centeio, sendo proibido o emprego de caramelo; c¢) péao
integral ou pao preto — produto preparado, no minimo, com 50% de farinha de trigo integral,
sendo proibido o emprego de caramelo; d) pao misto — produto preparado com mistura de
farinha; e) pao doce — produto de sabor doce, preparado com adicdo de aglcar e/ou mel,
manteiga ou gordura, podendo conter recheios diversos; f) pao de leite — produto preparado
com adicdo de leite integral ou seu equivalente, contendo, no minimo, 3% sélidos totais; g)
pdo de ovos — produto preparado com adicdo, no minimo, de 3 ovos por quilo de farinha,
correspondente a 0,045 g de colesterol; h) pdo de luxo ou de fantasia — produto adicionado
de substancias alimenticias tais como: leite, ovos, manteiga queijo, coco, frutas secas ou
cristalizadas, sementes oleaginosas e designado de acordo com o ingrediente que o
caracterize; i) pao de forma ou para sanduiche — produto obtido pela coccdo da massa em
formas untadas com gorduras, resultando em pao com casca fina, macia e grande quantidade
de miolo; j) pao de gluten — produto preparado com farinha de trigo e gluten, ou farinha de
gluten; k) panetone — produto de forma proépria, preparado com leite, ovos, aglcar, manteiga
ou gorduras e frutas secas ou cristalizadas; 1) farinha de pao ou de rosca — produto obtido
pela moagem de paes ou de roscas torradas em perfeito estado de conservacdao; m) torrada
— produto obtido de pdo em fatias ou massa de pao moldada individualmente em forma de
fatias, e torrada.

26.4.Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cédigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e NTA 47.

27. PO PARA GELATINA
27.1. Descricao do Objeto

Pés para preparo de alimentos sdo produtos constituidos por misturas em pos de varios
ingredientes, destinados a preparar alimentos diversos para complementacdo com agua ou
outro produto alimenticio, submetido ou ndo a posterior cozimento. Os produtos serdo
denominados “p6 " seguidos da indicacao de sua finalidade.

27.2. Classificacao do Produto

P6 para sobremesa gelatina é o produto constituido de gelatina em pd, aglcar, aromatizantes,
podendo ser adicionado de corantes.

27.3. Caracteristicas do Produto

Os pOs para preparo de alimentos, devem ser preparados com ingredientes sdos e limpos, de
primeira. qualidade. Deverdao apresentar a seguinte composicdo média a cada 100g do
produto:

Calorias : min 374,0 kcal
Umidade : 2,0 %

Proteinas :min 8,5 g
Carboidratos : min 82,0 g
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27.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e
Microscoépicas deverdao obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 79.

28. PO PARA PUDIM
28.1. Descricao do Objeto

Pés para o preparo de alimentos sdo produtos constituidos de misturas em pds de varios
ingredientes, destinados a preparar alimentos diversos para complementacdo com agua ou
outro produto alimenticio, submetido ou ndo a posterior cozimento. Os produtos serdo
denominados “pd” seguidos da indicacdo de sua finalidade.

28.2. Classificacao do Produto

Mistura ou po6 para pudim é o produto constituido de amido ou féculas, aglcar, amidos ou
féculas pré-gelatinizadas, espessantes e outras substancias. Os pds de preparo instantdneo
poderdo ser adicionados de sais de célcio e fosfatos tamponantes.

28.3. Caracteristicas do Produto

Os pods para preparo de alimentos, devem ser preparados com ingredientes limpos e sdos, de
primeira qualidade. Deverdo apresentar a seguinte composicdo média a cada 100 g do
produto:

Calorias : min 374 kcal

Carboidratos : min 77,5 g

Proteinas :min 4,9 g

Umidade maxima: 5,0 %
Lipideos : min 3,5g

28.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiologicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cédigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 79.

29. SAL REFINADO
29.1. Descricao do Objeto

Sal é o cloreto de sodio cristalizado, extraido de fontes naturais. O produto sera designado
al” seguido de sua classificacao.

29.2. Classificagdao do Produto

Sal refinado é o produto submetido a beneficiamento para eliminacdo de sais higroscopicos
de magnésio e calcio, impurezas organicas, areia e fragmentos de conchas; os cristais devem
passar totalmente por peneira n.° 20 (0,841 mm de abertura) e 25% , no minimo, deve
passar por peneira n.° 60 (0,25 mm de abertura).

29.3. Caracteristicas do Produto

O sal deverd se apresentar em cristais brancos, de forma cubica, agrupados e unidos de
maneira a constituirem pequenas piramides de base quadrangular. A granulagdo do sal devera
ser uniforme e de acordo com seu tipo. Sera obrigatéria a adigdo de sais de iodo (iodeto de
potassio, iodato de potassio ou outro sal de iodo ndo toxico) na dosagem minima de 10 mg e
maxima de 15 mg de iodo por 01 kg de sal, de acordo com a legislacao federal especifica.
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29.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e
Microscépicas deverdao obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n.o 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 71.

30. SUCO DE FRUTAS
30.1. Descricao do Produto

Suco de frutas € o liquido obtido, por expressao ou extragao de frutas maduras, por processos
tecnoldgicos adequados.

30.2. Classificacdao do Produto

O suco de fruta sera classificado quanto a sua concentracdo em: a) suco integral — é o que
corresponde a definicdo; b) suco concentrado — é o que foi parcialmente desidratado; c) suco
desidratado — é o produto sob a forma sélida, obtido pela desidratagao do suco de fruta e
cujo teor de umidade ndo exceda a 3%. Incluem-se nesta Norma, entre outros, os seguintes
sucos: a) suco de caju — liquido obtido do caju, do pseudofruto (pedinculo) do
Anacardiumoccidentale. b) suco de maracuja - é a bebida ndo fermentada e nao diluida,
obtida da parte comestivel do maracuja (Passiflora spp.), através de processo tecnoldgico
adequado. c) suco de abacaxi - bebida ndo fermentada e ndo diluida, obtida da parte
comestivel do abacaxi (Ananascomosus, L., Merril.), através de processo tecnoldgico
adequado. d) suco de uva - bebida ndo fermentada e ndo diluida, obtida da parte comestivel
da uva (Vitisssp.), através de processo tecnoldgico adequado. €) suco de laranja - bebida ndo
fermentada e ndo diluida, obtida da parte comestivel da laranja (Citrussinensis), através de
processo tecnoldgico adequado. f) suco de goiaba - bebida ndo fermentada e ndo diluida,
obtida da parte comestivel da goiaba (Pysidiumguajava), através de processo tecnoldgico
adequado.

30.3. Caracteristicas Gerais do Produto

O produto devera ser preparado com frutas maduras, sas, limpas e isentas de matéria terrosa,
de parasitos e de detritos animais ou vegetais. A densidade dos sucos de frutas é variavel.
Poderdo conter sdlidos em suspensdo. Ndo deverdo conter fragmentos das partes nao
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composicao normal.

30.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 23.

31. VINAGRE
31.1. Descricao do Objeto

Vinagre ou vinagre de vinho é o produto resultante da fermentagdao acética do vinho. Os
vinagres poderdo ser oriundos da fermentacdo acética de outros liquidos alcodlicos. Quando
proveniente da fermentacdo acética de outros liquidos alcodlicos, o produto sera designado
“vinagre “seguido do nome do vegetal de origem.

31.2. Caracteristicas do Produto

O vinagre devera ser preparado de mosto limpo, isento de matéria terrosa e de detritos
animais.ou vegetais. O vinagre de vinho ndo devera conter substancias estranhas a sua
composicdao normal, exceto as previstas nesta norma (NTA 72 ). Sera tolerada a
adicdo de sais nutritivos e acucares para a nutricao dos microrganismos acidificantes. Nao
devera conter acido organicos estranhos, nem acidos - minerais livres.
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31.3.Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscoépicas deverdao obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 72.

32. QUEIJOS
32.1. Descricao do Objeto

Queijo é o produto fresco ou maturado obtido pela separacao do soro apoés a coagulagao
natural ou artificial do leite integral, leite parcial ou totalmente desengordurado, por processos
tecnoldgicos adequados, enriquecido ou ndo de creme de leite e de outras substancias
permitidas.

32.2. Classificacao do Produto

Os queijos, quanto a porcentagem de gordura no extrato seco total devera ser meio gordo —
com 25% de lipidios no minimo, de 22 qualidade, semiduros e frescos.

32.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microsclpicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 11.

33. REQUEIJAO CREMOSO

Composto de Creme de Leite, Leite, Manteiga, Cloreto de Sddio, Cloreto de Calcio, Fermento
Lacteo; Coalho. Transportado e conservado em temperatura nao superior a 10°c; Cor, Sabor
e Odor Caracteristicos; Isenta de Sujidades e Outros Materiais Estranhos; Embalagem
Primaria Hermeticamente Fechada. Suas condicOes deverdo estar de acordo com Decreto n®°
12.342 de 27 de Setembro de 1978 e NTA 11.

34. CARNE BOVINA E SUINA
34.1. Descricao do Objeto

Denomina- se carne parte muscular comestivel dos mamiferos, manipulados em condigoes
higiénicas e provenientes de animais em boas condigdes de salde, abatidos sob inspecdo
federal. O rotulo devera trazer a denominacdo do produto e a classe a que pertence além das
indicacoes relativas a sua origem, espécie e natureza.

34.2. Classificacao

Carne de bovino 12 Categoria - patinho em iscas, patinho em cubos e patinho moido. As
carnes deverdo se apresentar livres de parasitos e de qualquer substancia contaminante que
possa altera - las ou encobrir alguma alteracdo. A carne de bovino, deve conter no maximo
10% (dez por cento) de gordura, ser isenta de cartilagem, de ossos e conter no maximo 3%
( trés porcento ) de aponevroses.

Embalagem primaria: a carne devera ser congelada. Com peso de 0,5Kg/1Kg/2 Kg e estar
acondicionadas em sacos de polietileno atéxico. A embalagem deverd estar integra, sem
sinais de rachadura na superficie, sem furos, sem acumulo de liquidos no interior ou cristais
de gelo na superficie do produto.

Carne suina 22 Categoria - pernil em iscas e pernil em cubos. A carne suina devera estar
isenta de ossos, cartilagens, hematomas, coagulos e parasitas.

Embalagem primaria: a carne devera ser congelada. Com peso de 0,5Kg/1Kg/2 Kg e estar
acondicionadas em sacos de polietileno atoxico. A embalagem deverd estar integra, sem
sinais de rachadura na superficie, sem furos, sem acumulo de liquidos no interior ou cristais
de gelo na superficie do produto.
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34.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscoépicas deverdao obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 3.

35 - PESCADO
35.1. Descricao

Pescado é todo animal que vive normalmente, em agua doce ou salgada, e que sirva para
alimentacdo. Pescado fresco é aquele que nao sofreu qualquer processo de conservacao,
exceto pelo resfriamento, e que mantém seus caracteres organoléticos essenciais inalterados.
N3o devera conter espinhas. O rétulo devera trazer a denominacao do produto. Devera ser
utilizado cacdo, tilapia ou outro género a ser acordado com a CONTRATANTE.

35.2. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscépicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 9.

36. FRANGO - PEITO/FILE/COXA/SOBRECOXA
36.1. Descricao do Objeto

Carne de frango, limpa, em pedacos (coxa e sobre coxa) sem ossos e sem pele, manipuladas
em condicGes higiénicas adequada, proveniente de aves sadias, abatidas sob inspecao
veterinaria.

A carne de frango devera ser congelada a temperatura que preserve as caracteristicas do
alimento congelado.

36.2. Caracteristicas do Produto

As carnes de aves deverdo apresentar livres de parasitos e de qualquer sustancia
contaminante que possa altera-las ou encobrir alguma alteracdo.

36.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cédigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 3.

37. EMBUTIDOS
37.1. Descricao do Objeto

Carnes preparadas embutidas ou embutidos, sdo produtos elaborados com carnes ou outros
tecidos animais comestiveis, curados ou ndo, condimentados, cozidos ou ndo, defumados e
dessecados ou ndo, tendo como envoltorio natural tripas, bexigas ou outras membranas
animais ou envoltério plastico apropriado. No rétulo devera constar a denominacdo, a classe
a que pertence e o tipo.

37.2. Classificacao

Linguica — é o produto preparado com mistura de carne picada, toucinho e condimentos,
embutido em tripas finas de suino, ovino, caprino ou vitela, defumado ou ndo. Conservado
pela salga. Aspecto firme, sem umidade, nao pegajosa, isenta de sujidades, parasitas ou
larvas. Embalagem primaria saco plastico atoxico, hermeticamente fechado.

Salsicha -é o produto preparado com carnes, toucinhos e condimentos, perfeitamente
triturades e misturados, embutido em tripas finas de suinos novos, de ovinos e caprinos ou
em plasticos apropriados, cozido e ligeiramente defumado ou ndo. Sera tolerada a adicdo de
pequena quantidade de agua. A salsicha podera conter no maximo 2% de amido.
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Presunto - O presunto devera ser preparado de pernis ou carnes de outras partes de suinos
sadios, abatidos sob prévia inspecado sanitaria. O presunto cru deverda ser dessecado de forma
a permitir condigOes favoraveis a sua conservacao, e o cozido devera ser submetido a cocgdo
com a adigdo ou ndo de condimentos e também convenientemente conservado. Nao sera
permitido o emprego na sua preparacao de fermentos proteoliticos. Sera considerado
improprio para o consumo o presunto cuja carne se apresentar amolecida, pegajosa, pardo-
esverdeada, com cheiro e sabor improprios, alcalina, ou com outros indicios que denunciem
ma conservacdo. As partes gordurosas nao poderdo se apresentar rangosas e amareladas, o
presunto devera ser manipulado em boas condigdes de higiene.

37.3. Caracteristicas do Produto

Primeira qualidade — devera ser preparada com carnes de primeira categoria, sem gordura
bovina, isenta de cartilagens e aponevroses.

N3o é permitido o uso de sangue com fibrina e a desfibrinagcdo nao podera ser feita a mao.
N3o sera permitido o emprego de matérias-primas de qualidade ou em proporcdes diferentes
das constantes da férmula aprovada. Nos embutidos ndo poderdo ser adicionados tecidos
inferiores. A linguica, a salsicha e o paté, depois de embutidos deverao ser atados em segoes
mais ou menos uniformes. Os embutidos ndo deverdo apresentar a superficie Umida,
pegajosa, exsudato liquido, ou partes flacidas ou de consisténcia anormal com indicios de
fermentacdo putrida. Os embutidos deverao ser manipulados em boas condicdes de higiene.
As tripas e membranas de animais empregados com envoltério deverdo estar rigorosamente
limpas e sofrer lavagem imediatamente antes de seu uso. Sera permitido dar um banho de
parafina pura na membrana que envolve os embutidos. Sera permitida com a mesma
finalidade, o emprego de resinas e polimeros desde que ndo prejudiquem o produto. Os
envoltorios ndo deverdo estar perfurados por parasitos. Os embutidos poderdo ser envasados
€ nesse caso, deverdao ser submetidos ao teste de esterilidade indicado na Norma para carnes
preparadas envasadas. Nos embutidos ndo sera permitida a adigdo de corantes artificiais.

O rétulo devera trazer a denominagao do produto, o tipo a que pertencga, além das indicacbes
relativas a sua origem, espécie e natureza. Todos os embutidos deverdo trazer no rotulo a
composicdo quantitativa e qualitativa das carnes utilizadas.

37.4. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 5.

38. FIGADO BOVINO

Em peca, resfriado, manipulado em boas condicdes de higiene, proveniente de animais sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria. A viscera deverd apresentar-se com aspecto préprio, nao
amolecido e nem pegajoso, cor cheiro e sabor préprios, sem manchas esverdeadas, livre de
parasitas, sujidades e de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir
com qualquer alteragao.

39. MOELA DE FRANGO

De 1.2 gqualidade, resfriada, manipulada em boas condicbdes de higiene, proveniente de
animais em boas condicGes de salde, abatidos sob inspecdo veterinaria. O miudo devera
apresentar-se com aspecto proprio, ndo amolecidos e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor
proprio, sem manchas esverdeadas, livres de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa alterad-la ou encobrir qualquer alteracao.
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40. HORTALICA
40.1. Definigcao

Hortalica é a planta herbacea, da qual uma ou mais partes sao utilizadas como alimento, na
sua forma natural. O produto sera designado: verdura, quando utilizadas as partes verdes;
legumes, quando utilizado o fruto ou a semente, especialmente das leguminosas e raizes,
tubérculos e rizomas, quando sdo utilizadas as partes subterraneas.

40.2. Caracteristicas Gerais

As hortalicas para o consumo deverao proceder de espécimes vegetais genuinos e sdos e
satisfazer as seguintes condigdes minimas:

a) ser de colheita recente, a secagem sera ao sol ou protegida dos raios solares, conforme o
caso, em lugares secos, ventilados e limpos.

b) ser suficientemente desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor proprios da espécie,

c) ndo estarem danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua
aparéncia,

d) estar livre da maior parte possivel de terra aderente a casca,
e) estar isentos de umidade extra anormal, odor e sabor estranhos,
f) estar livre de residuos de fertilizantes,

g) devera ser de primeira — conforme NTA 12, esta classe devera ser constituida por
hortalicas de boa qualidade, bem desenvolvidas, compactas e firmes. As hortalicas deverao
apresentar coloracdo uniforme, tipica da variedade. Ndo serdo permitidos danos nas
hortalicas, que alterem sua conformacdo e sua aparéncia, contudo serdo tolerados ligeiros
defeitos ou manchas. Nao serdo permitidas rachaduras, cortes e perfuragoes.

h) Quando embaladas, o rétulo devera trazer a denominagao da hortalica e sua classificacao.

40.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cédigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 12.

41. FRUTAS

41.1. Definicao

Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta s3, destinada ao consumo “In natura”.
41.2. Caracteristicas Gerais

As frutas proprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos
e sdos, e satisfazer as seguintes condigdes minimas:

a) ser frescas;

b) ter atingido o grau maximo de tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e
variedade;

c) apresentar grau de maturacao tal que lhe permita suportar a manipulacao, o transporte e
a conservagao em condigbes adequadas para o consumo mediato e imediato;

d) ser colhidas cuidadosamente e ndo estar golpeadas ou danificadas por qualquer lesao de
origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia; a polpa e o pedunculo, quando houver,
deverdo se apresentar intactos e firmes;

e) ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da
casca;
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f) estar isentas de umidade externa anormal; aroma e sabor estranhos;
g) estar livres de residuos de fertilizantes.

h) deverdo ser de primeira — conforme NTA 17, esta classe devera ser constituida por fruta
de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacgao uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Serdo tolerados ligeiros defeitos na conformacao,
tamanho e cor. As frutas poderdao apresentar ligeiras manchas no epicarpo (casca), desde
gue ndo prejudiquem a sua aparéncia geral. A polpa devera estar intacta e firme. O pedunculo
podera estar ligeiramente danificado.

i) Quando embaladas, o rétulo devera trazer a denominagao da fruta e sua classificagao.

41.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscoépicas deverdao obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 17.

42. VERDURAS
42.1. Definicao

Verdura é a parte geralmente verde das hortalicas, utilizadas como alimento no seu estado
natural, designadas simplesmente, por seus nomes comuns.

42.2. Caracteristicas Gerais

As verduras préprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetais
genuinos e sdos, e satisfazer as seguintes condigdes:

a) ser frescas, colhidas pela madrugada e abrigadas dos raios solares;

b) apresentar grau de evolucdao completo do tamanho, aroma e cor proprias da espécie e
variedade;

c) estar livre de enfermidades e insetos;

d) ndo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua
aparéncia;

e) estar livre das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel de terra aderente;
f) estar isenta de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos;
g) estar livre de residuos fertilizantes.

h) deverdo ser de primeira — conforme NTA 13, esta classe devera ser constituida, por
verduras de boa qualidade conservando suas caracteristicas. Serdo tolerados pequenos
defeitos na conformagao, ligeira descoloragao, e ligeiros danos de origem fisica ou mecanica,
desde que ndo causem defeitos graves e ndo alterem sua conformacdo e aparéncia;

i) Quando embaladas, o rotulo devera trazer a denominagdo da verdura e sua classificagao.

42.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cédigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 13.

43. LEGUMES
43.1. Definicao

Legume:’ é o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente de
leguminosas, utilizados como alimentos, designados simplesmente por seus nomes comuns.

43.2. Caracteristicas Gerais
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Os legumes proprios para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetais
genuinos e sdos e satisfazer as seguintes condicdes minimas:

a) ser colhidos ao atingirem grau normal de evolucdo do tamanho e apresentados ao consumo
em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da variedade e
espécie;

b) estar livre de enfermidades;

c) ndo estar sujos de terra;

d) ndo conter corpos estranhos aderentes a superficie externa;

e) estar isento de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos;
f) estar livre de residuos de fertilizantes

g) deverao ser de primeira — conforme NTA 14, esta classe devera ser constituida por
legumes de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Deverdo apresentar coloragao e
tamanho uniformes. Serao tolerados ligeiros defeitos na conformacao e ligeira descoloracao
nos legumes, desde que ndo afetem as suas caracteristicas. Serdo tolerados pequenos danos
de origem fisica ou mecéanica, desde que ndo causem defeitos graves nos legumes.

h) Quando embalados, o rétulo devera trazer a denominacdo do legume e sua classificacdo.

43.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microsclpicas deverdo obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 14.

44, RAiZES, TUBERCULOS OU RIZOMAS
44.1. Definigcao

Raiz, tubérculo é a parte subterranea desenvolvida de determinadas plantas, utilizada como
alimento.

44.2. Caracteristicas Gerais

As raizes, tubérculos proprios para o consumo deverdao proceder de espécimes vegetais
genuinos e sdos e satisfazer as seguintes condigées minimas:

a) ser de colheita recente. A secagem sera ao sol ou protegida dos raios solares, conforme o
caso, em lugares secos, ventilados e limpos.

b) estar livre de enfermidades,

c) estar livre da maior parte possivel de terra aderente a casca,

d) estar isentos de umidade extra anormal, odor e sabor estranhos,
e) estar livre de residuos de fertilizantes

f) deverao ser de primeira - conforme NTA 15, esta classe devera apresentar suficiente
evolugdo de tamanho, cor e sabor tipicos da espécie. Serdo tolerados ligeiros defeitos, desde
gue ndo alterem a sua conformacao e aparéncia.

g) Quando embalados, o rétulo devera trazer a denominacdo da raiz, tubérculo ou rizoma e
sua classificagao.

44.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscopicas deverdao obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n® 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 15.

45. OVO BRANCO DE GALINHA TIPO EXTRA
45.1. Definicao
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Produto fresco de ave galinacea, tipo extra pesando a duzia 660g no minimo, tendo como
peso unitdrio minimo de 50 g e maximo de 54 g. Nao devera apresentar manchas ou
sujidades, de tamanho uniforme e cor branca, proveniente de granja sob inspecgao oficial,
devendo atender as exigéncias do Regulamento Interno de Inspegao de Produtos de Origem
Animal - RIISPOA/ MA que sao:

a) ndo ter sido submetido a qualquer processo de conservagao;
b) ser limpo, sem ter sido lavado;

c) apresentar casca lisa, integra, pouco porosa, resistente, com calcificacdo uniforme e
formato caracteristico;

d) apresentar camara de ar de aparéncia regular, correspondente ao tipo solicitado;

e) apresentar gema translucida, firme, consistente, livre de defeito, ocupando a parte central
do ovo e sem germe desenvolvido;

f) apresentar clara transparente, densa, firme, espessa, limpida, sem manchas ou turvagao
e com aschalazas intactas;

g) ter peso minimo de 660 gramas (peso minimo da dudzia), 55 a 59 gramas (peso unitario
minimo e maximo);

h) serdo considerados improprios para consumo 0sS ovoS que apresentarem:

1- Alteragdo da gema e da clara (gema aderente a casca, gema arrebentada, com manchas
escuras, presenca de sangue alcangando também a clara, presenca de embrido com mancha
orbitaria, ou em adiantado estado de desenvolvimento);

2- mumificacdao (ovo seco);

3 - podriddo (vermelha, negra ou branca);

4 - presenga de fungos: interna ou externamente
5 - cor, sabor ou odor anormais;

6 - ovos sujos externamente por matérias estercorais, ou que tenham estado em contato com
substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos, que possam infecta-los ou
infesta-los;

7 - rompimento da casca e da membrana testdcea, desde que seu conteudo tenha entrado
em contato com material de embalagem;

8 - quando contenham substancias toéxicas.

46. CACAU EM PO 32%
46.1. Definicao

Cacau é a semente do cacaueiro Theobromacacao (e suas variedades) liberta por fermentacdo
do invédlucro, dessecada e tostada.

46.2. Caracteristicas Gerais

O cacau devera ser fabricado com matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa.
Parasitos e detritos vegetais ou animais e em perfeito estado de conservacao. No preparo do
cacau soluvel. Poderdo entrar como coadjuvantes da tecnologia, hidroxidos ou carbonatos de
sodio, potassio, amonio ou magnésio na proporgao maxima de 4,0%, expresso em carbonato
de potassio anidro.

Classificados em :

massa ou pasta de cacau - produto obtido pela moagem do cacau e posterior tratamento
mecanico para obtencdao de massa homogénea;
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cacau em po - produto obtido pela moagem da pasta de cacau parcialmente desengordurada;

cacau em po parcialmente desengordurado - produto obtido pela moagem da pasta de cacau
submetida a uma extracao de gordura;

cacau soluvel - produto solubilizado obtido pelo tratamento do cacau em p6é com substancias
alcalinas;

misturas a base de cacau para bebidas - produto obtido pela mistura do cacau em p6 com
acucar (sacarose, maltose, glicose ou lactose) e leite em pd, podendo ainda ser adicionado
de outras substancias alimenticias, tais como produtos maltados, farinha de cereais e ovos.

46.3. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscoépicas deverdao obedecer ao Cddigo Sanitario do Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978 e a NTA 39.

Ressalta-se que a rotulagem e registro dos géneros devera obedecer as normas
especificadas em legislacoes vigentes tais como Decreto n° 12.342 de 27 de
Setembro de 1978, NTA 2, RDC n° 727 de 01 de Julho de 2022, RDC n° 359 de 23
de Dezembro de 2003 e RDC n° 360 de 23 e Dezembro de 2003.

| ANEXO VI

RELACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS MINIMOS PARA PROCESSAMENTO NAS
UNIDADES EDUCACIONAIS E ASSISTENCIAIS.

1. RELACAO DOS EQUIPAMENTOS MINIMOS (conforme realidade de cada local):
1.1-FOGAO COM FORNO (doméstico/industrial)
1.2-GELADEIRA (doméstica/industrial)
1.3-FREEZER (horizontal/vertical)
1.4-LIQUIDIFICADOR (doméstico/industrial)
1.5-ESPREMEDOR DE FRUTAS (doméstico/industrial)
1.6-BATEDEIRA (domeéstico/industrial)
1.7-MICROONDAS

2. R

ELACAO DOS UTENSILIOS MINIMOS (conforme realidade de cada local):
2.1-CONCHA
2.2-ESCUMADEIRA
2.3-COLHER DE MESA
2.4-COLHER DE SERVIR
2.5-GARFO DE MESA
2.6-FACA DE MESA
2.7-COLHER DE SOBREMESA
2.8-CANECA
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2.9-COPOS DE VIDRO
2.10-PRATO FUNDO
2.11-PRATO RASO
2.12-PRATO DE SOBREMESA
2.13-CUMBUCA PARA SOBREMESA
2.14-PEGADOR

ESPECIFICACOES TECNICAS DOS PRINCIPAIS UTENSILIOS
ESPECIFICACOES TECNICAS:

Concha em inox

Descricdo: aco inox AISI 304 ou 430, sem emendas
Comprimento: 30 cm/50 cm/60 cm

Espessura: 2,5 mm

Diametro: 8 cm

Capacidade: 100 ml/150 ml/200 ml

Escumadeira em inox

Descrigao: ago inox AISI 304 ou 430, sem emendas
Comprimento: 34,5 cm/50 cm/56 cm

Espessura: 2,5 mm

Diametro: 10 cm

Colher de mesa em inox

Descricdo: aco inox AISI 304 ou 430, sem emendas
Comprimento: 198 mm aproximadamente
Espessura: 2,5 mm

Colher de mesa em polipropileno

Descricdo: inquebravel, indeformavel, atdxica, inodora.
Capacidade: 10 ml aproximadamente

Cor: azul escuro

Espessura: minimo de 3,0 mm

Resisténcia: 100° C

Comprimento: 16 cm aproximadamente

Colher de sobremesa em inox

Descrigao: ago inox AISI 304 ou 430, sem emendas
Comprimento: 178 mm aproximadamente

Espessura: 2,5 mm

Colher de servir em inox

Descricdo: aco inox AISI 304 ou 430, sem emendas
Cem——
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Comprimento: 36 cm aproximadamente
Espessura: 2,5 mm

Diametro: 8,5 cm

Garfo de mesa em inox

Descricdo: aco inox AISI 304 ou 430, sem emendas
Comprimento: 199 mm aproximadamente
Espessura: 2,5 mm

Faca de mesa em inox

Descrigao: ago inox AISI 304 ou 430, sem emendas e com ponta
arredondada

Comprimento: 213 mm aproximadamente
Comprimento da ldmina: 102 mm aproximadamente
Espessura: 3,0 mm

Caneca com alca em polipropileno

Descrigao: inquebravel, indeformavel e atdxica
Capacidade: minimo de 300 ml|

Cor: azul escuro

Formato: cilindrico redondo, sem dobra na parte inferior externa
Espessura: 3,0 mm

Diametro: 80 mm aproximadamente

Resisténcia: 130° C

Copos em vidro temperado

Capacidade: 360 ml

Cor: incolor

Prato fundo em polipropileno

Descricdo: inquebravel, indeformavel, atoxico, com borda de no minimo 10
mm

Capacidade: 600 ml, aproximadamente

Cor: azul

Formato: redondo

Espessura: 2,5 mm no minimo

Diametro interno: 197 mm aproximadamente
Resisténcia: 100° C

Prato fundo em vidro temperado

Cor: incolor

Formato: redondo

Dimensoes: 22,0 x 3,2 cm

Peso: 0,36 Kg
Ce—

157
Av. It 400 Anos, 111 - itu Novo Centro - 13303-500 | {11) 4886-9109

O@@Pfefe'ﬁuraltu | fusp.gov.br



Secretaria Municipal
de Educacdo

Prato raso em vidro temperado

Cor: incolor

Formato: redondo
Dimensodes: 22,6 x 1,9 cm
Peso: 0,37 Kg

Prato de sobremesa em vidro temperado

Cor: incolor

Formato: redondo

Dimensodes: 19,0 x 1,8 cm

Peso: 0,27 Kg

Cumbuca para sobremesa em polipropileno
Descrigao: inquebravel, indeformavel e atoxica
Capacidade: minimo de 300 ml|

Cor: azul escuro

Formato: cilindrico redondo, sem dobra na parte inferior externa
Espessura: 3,0 mm

Diametro: 80 mm aproximadamente

Resisténcia: 130° C

Cumbuca para sobremesa em vidro temperado
Capacidade: 250ml

Cor: incolor

Formato: redondo

Dimensodes: 10,5 x 5,0 cm

Peso: 0,17 Kg

Pegador em inox

Descrigao: ago inox AISI 304 ou 430, sem emendas
Comprimento: 28 cm

Espessura: 2,5 mm
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Anexo VII

ESPECIFICAGCAO DE UNIFORMES e EPI’S

A empresa deverd providenciar os uniformes descritos abaixo, nas quantidades
especificadas (por funcionario, inclusive as gestantes) e providenciar a reposicdo sempre que
necessario:

- Calga na cor branca, de tecido ndo transparente, sem bolsos, tamanhos a definir. No minimo
03 (trés) trocas por funcionario.

- Camiseta na cor branca, de tecido ndo transparente, com estampa do logotipo da empresa,
sem bolsos e sem botGes. No minimo 03 (trés) trocas por funcionario.

- Avental de PVC modelo reforcado, com forro, sem bolsos. No minimo 03 (trés) unidades
para cada unidade escolar.

- Avental de frente, em tecido tipo brim, com alca para apoio do pescoco e tiras laterais para
amarracdo na cintura, para desempenhar as atividades didrias da cozinha. No minimo 01
(uma) unidade por funcionario.

- Avental de frente, em tecido tipo brim, com alca para apoio do pescoco e tiras laterais para
amarracdo na cintura, para servir as refeicdes. No minimo 01 (uma) unidade por funcionario.

- Botas de PVC, impermeaveis, com solados antiderrapantes e calgados de seguranca com
solados antiderrapantes. No minimo 01 (um) par de calcados por funcionario.

- Protegdo para cabelos (redinha e touca com aba de material lavavel). No minimo 02 (duas)
unidades cada por funcionarios.

- Rede para cabelos para visitantes.

- EPI’s conforme determinagdes CVS 05/13 e suas alteragdes posteriores.
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Anexo VIII

ATRIBUICAO DAS MERENDEIRAS/COZINHEIRAS

1) Executar, sob supervisao, os servicos inerentes ao preparo e distribuicao de refeicoes,
obedecendo as recomendagdes de higiene e manipulacdo dos alimentos (Portaria CVS-5
09/04/13 e demais legislacdes pertinentes), cumprindo os procedimentos estabelecidos no
Manual de Boas Praticas, atendendo ao Programa de Alimentacdo Escolar estabelecido;

2) Preparar e disponibilizar nas unidades escolares ou nos locais indicados pela
administracdo, dentro dos horarios previstos, nas quantidades e temperaturas exigidas, as
diversas refeicOes pré- estabelecidas no cardapio, considerando que é permitida a repeticao
da refeicdo conforme edital;

3) Adequar a quantidade de alimentos a serem preparados, atendendo ao consumo diario
necessario;

4) Receber, conferir, armazenar e controlar o consumo de alimentos e demais materiais
utilizados no preparo de refeicdes.

5) Zelar pela higiene e conservacdo dos locais de armazenamento e preparo das refeicdes,
do ambiente, dos equipamentos, utensilios e materiais pertinentes ao trabalho. OBS: Nao é
de competéncia do(a) cozinheiro(a) escolar a limpeza do refeitério e a higienizacdo dos
contéineres de lixo.

6) Controlar a qualidade dos géneros alimenticios, conferindo-os ao recebé-los;

7) Ndo permitir a retirada de sobras da unidade por pessoas qualquer pessoa (funcionarios,
equipe escolar, visitantes). As sobras de alimentos deverdo ser inutilizadas e descartadas;

8) Realizar a distribuicdo e porcionamento das refeigdes. O(a) cozinheiro(a) escolar devera
realizar‘a reposicdo dos alimentos, pratos, talheres, assim como a manutengdo da higiene
e da qualidade dos alimentos, nao permitindo que os alimentos fiquem expostos enquanto
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os alunos estdo se alimentando. Para este sistema, a equipe devera fazer um rodizio de
funcgdes previamente determinado pelo(a) nutricionista supervisor(a).

9) Nao permitir a entrada na cozinha de visitantes (qualquer pessoa que nao faga parte da
equipe da cozinha) sem rede de protecdo para os cabelos, principalmente durante a
preparacao e distribuicao dos alimentos;

10) O(a) cozinheiro(a) escolar podera preparar o café dos funcionarios, com os produtos
adquiridos pela escola, quando a mesma ndo possuir copa;

11) As cozinheiras escolares deverao servir as refeicées apenas nos refeitérios das unidades
escolares. Casos excepcionais (ou situagcdes emergenciais) serdao analisados pela Segao de
Alimentacao Escolar.

12) Fica proibido aos(as) cozinheiros(as) escolares a preparacao de quaisquer refeicdes e/ou
preparagoes que nao fagam parte do cardapio diario estabelecido daquela unidade escolar;

13) O(a) cozinheiro(a) escolar, além das atribuicbes citadas acima, deverd atender aos
seguintes critérios quando no desempenho de suas atribuigdes:

- Usar uniforme completo e limpo (conforme especificagdes do Anexo VII). O uniforme
devera ser usado somente na area de preparo dos alimentos;

- Usar calcados fechados;
- Manter as unhas curtas, limpas e sem esmalte ou base;
- Ndo usar adornos (anéis, alianga, pulseiras, colares, brincos e similares);

- Lavar as maos quando chegar ao local de trabalho, ao iniciar cada tarefa e sempre que
necessario (seguindo as normas do Manual de Boas Praticas);

- Nao pentear os cabelos na cozinha e suas dependéncias,

- Nao comercializar nenhum objeto ou alimento no ambiente de trabalho;

- Ndo fumar na cozinha e suas dependéncias. E proibido fumar utilizando o uniforme;
- Cumprir as normas do Manual de Boas Préaticas.

- Cumprir a preparacgao dos cardapios de acordo com o estabelecido nas fichas técnicas de
preparo.
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ANEXO IX

ATRIBUICAO DAS NUTRICIONISTAS

Na composicdo do quadro técnico cabe a Contratada dispor de 1 (um) nutricionista, para
supervisionar, no maximo 10 (dez) UEs, observados os termos da legislagdo vigente. No
dimensionamento desses profissionais devera ser atendida a Portaria CRN-3 n° 306/2016,
que dispde sobre a normatizacdo para dimensionamento minimo de quadro técnico para
alimentagdo escolar - Gestdo Publica (Servigo Terceirizado).

A Contratada que apresentar, além do niumero minimo de Nutricionistas, técnicos em nutrigdo
e dietética, estes serdo considerados componentes do quadro técnico, entretanto esses
profissionais ndo substituem o Nutricionista (Responsavel Técnico - RT).

ATRIBUICOES:

1) Os nutricionistas da Contratada deverdo realizar visitas periddicas de supervisdo nas UEs a
fim de acompanhar a execucgdo dos servicos de preparo e distribuicdao da alimentacao escolar,
mantendo a frequéncia minima de 2 (duas) visitas semanais por UE, devidamente registradas
por meio de relatérios e em livro ata que devera permanecer disponivel nas cozinhas para
fiscalizacOes;

2) O nutricionista é responsavel por supervisionar o trabalho dos manipuladores, fornecendo
orientacdo quanto ao acompanhamento do recebimento, armazenamento, pré-preparo,
preparo, distribuicdo, higienizacdo e outros procedimentos de acordo com as normas
estabelecidas. Devera, ainda, registrar suas visitas de supervisdo por meio de relatdrio padrdo
e livro ata, esclarecendo todas as orientagdes transmitidas aos funcionarios da cozinha, bem
como demais agbes realizadas durante sua permanéncia na UE. Tal documento devera ficar
disponivel para Fiscal do Contrato e qualquer 6rgéo fiscalizador.

3) Realizagdo .de treinamentos In loco e testes de aceitabilidade sempre que houver
necessidade e/ou determinado pela CONTRATANTE;

162

Av. It 400 Anos, 111 - itu Novo Centro - 13303-500 | {11) 4886-9109

O@Pfefeﬂuraltu | #ftuszp.gov.br



Secretaria Municipal ,;«"
de Educacdo 5 b

TEMPO DE CRESCER

4) Orientar e acompanhar os manipuladores no processo de implantacdo de receitas e
preparacdes novas;

5) Orientar seus funcionarios quanto ao per capita aluno de preparo dos alimentos e o
porcionamento a ser servido, estabelecidos pela Contratante;

6) O Nutricionista tem ainda, entre suas atividades, a inspecao rotineira da alimentacao escolar
fornecida, verificando suas caracteristicas sensoriais (aparéncia, cor, odor, sabor,
consisténcia/textura), temperatura, porcionamento e aceitabilidade, visando, nesse caso,
sugerir a Contratante e aos funcionarios, possiveis alteracbes ou adaptacdes dos cardapios,
resguardadas as exigéncias nutricionais estabelecidas pelo PNAE;

7) O nutricionista devera dirigir-se & Direcdao da UE e/ou ao Fiscal do Contrato, que o
acompanhardao durante toda visita de supervisdo, para informa-los sobre as ocorréncias
encontradas e tomar ciéncia das solicitagées da propria UE registrando em livro ata da unidade;

8) Toda equipe de supervisdo técnica de trabalho da Contratada devera atuar em conjunto com
os profissionais Nutricionistas da Contratante, de modo a obter o melhor desempenho na
execucdo das atividades.

0O(a) nutricionista, além das atribuices citadas acima, devera atender aos seguintes critérios
quando no desempenho de suas atribuigdes:

1) O nutricionista devera ter veiculo individual para supervisdo (particular ou da Empresa);

2) Durante a visita de supervisdo, em qualquer unidade escolar, para acompanhar o
desenvolvimento do Programa de Alimentagdo Escolar, o(a) nutricionista devera avaliar:

-Frequéncia dos alunos;

-Cumprimento do cardapio diario;

-Géneros enviados (qualidade e quantidade, fazendo as adequacgGes quando necessario);
-Validade dos géneros em estoque, pereciveis e ovos;

-Se a equipe de trabalho estd completa, providenciando reposicao;

-Receituario padrao de todas as preparacdes elaboradas (padronizagdo de receitas basicas, de
sucos, sopas, etc);

-0 pré-preparo e o preparo das refeicbes, orientando a manipulagdo correta dos alimentos de
acordo com o Manual de Boas Praticas e colaborando com o manipulador sendo um facilitador
de tarefas, trazendo sugestdes de trabalho;

-A organizagdo das tarefas didrias entre os funcionarios e orientar quanto aos procedimentos
de higienizagdo de utensilios, equipamentos e ambiental, de acordo com a frequéncia
adequada;

-As condicdes dos uniformes da equipe, exigindo o uso de uniformes limpos e completos e
providenciando a reposicdo quando necessario;

-A distribuicdo da alimentacdo aos alunos através do porcionamento, verificando o nimero de
refeicbes (aluno + repeticdo), aceitacdo do cardapio, temperatura exigida e adequada aos
alunos, sobra limpa, volume resto ingesta, etc, para adequar toda e qualquer necessidade
aparente; Se a alimentagdo pronta esta bem elaborada, observando cor, odor, sabor, textura,
através da degustacdo e observagdo, conferindo junto a equipe fatores como alimento com
pouco sal, sem temperos fortes, bem cozidos, com cortes corretos, boa apresentacgado, etc;

-Se a quantidade de utensilios para a elaboracdo das refeigdes, assim como para a distribuicdo
e o consumo (pratos, talheres, etc) sdo suficientes e estdao boas condicdes de uso,
providenciando a substituicdo caso seja necessario;

-Se as amostras das refeicGes estdo sendo retiradas em todos os periodos e armazenadas de
acordo com o Manual de Boas Praticas, acompanhando esta pratica durante sua supervisao;

163

Av. It 400 Anos, 111 - itu Novo Centro - 13303-500 | {11) 4886-9109

O © @Prefeturalty | tusp.gov.br



Secretaria Municipal ‘ I t U
de Educacao b
TEMPO DE CRESCER
-Se a solicitacdo de gas esta sendo feita em tempo habil pela equipe;

- O atendimento as criancas com necessidades nutricionais especiais;

- Se a unidade escolar realizard eventos especiais que porventura necessitardo de lanche
alertando a direcdo sobre os cuidados com as criangas com necessidades especiais e
providenciando substitutos;

- O atendimento aos estagiarios de Nutricdo pela sua equipe de cozinheiras escolares, somando
sua contribuicdo através da experiéncia profissional.

N3o é permitido ao Nutricionista:

1) Entrar e/ou sair da unidade escolar sem se apresentar a Direcdo ou funcionario responsavel
pelo periodo;

2) Chamar a cozinheira escolar no portdo da escola para dar alguma orientacdo referente a
supervisao.

ANEXO X

MODELO DO TERMO DE VISTORIA INDIVIDUALIZADO

DECLARO para os devidos fins, que para atender as exigéncias do Edital
de Concorréncia nhe /XX, que a empresa

com sede a Rua/Avenida
_ procedeu nesta data vistoria
nas instalagdes, equipamentos e materiais disponiveis para a execucgao

do objeto do certame, do ... , localizado na
Rua/Av.....ccvviiiiiiinnnnn.
Itu, ......... de i de 20XX

RESPONSAVEL DA PROPONENTE:

ASSINATURA: ..oovvvriiiieeeeeiiieieeeeans
NOME:

QUALIFICAGCAO:

IDENTIDADE:
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PELA SECRETARIA DE EDUCAGCAO:

ASSINATURA: .o

(carimbo da unidade escolar)

ANEXO XI

MODELO DO TERMO DE VISTORIA UNICO

DECLARO para os devidos fins, que para atender as exigéncias do Edital de
Concorréncia Publica no XXXXXXXXX, que a empresa
com sede a Rua/Avenida

procedeu vistoria em todas as instalacdes das unidades escolares, equipamentos e
materiais disponiveis para a execucdo do objeto do certame.

ITU, de de 20XX.
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ANEXO XII

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL
PRECO UNITARIO DA MERENDA PARA OS CARDAPIOS BASICOS:

CARDAPIO

TIPO DE
CARDAPIO

NUMERO
DE _
REFEICOES

CARDAPIOS
DIA

DIAS
LETIVOS

VALOR DO
CARDAPIO

VALOR
ANUAL

CARD 1

C. INFANTIL
(DESJEIUM)
4 A 5 MESES

20

220

R$

R$

CARD 2

C. INFANTIL
(COLACAO)
4 A 5 MESES

20

220

R$

R$

CARD 3

C. INFANTIL
(ALMOGO)

4 A 5 MESES

20

220

R$

R$

CARD 4

C. INFANTIL
(LANCHE)

4 A 5 MESES

20

220

R$

R$

CARD/5

C. INFANTIL
(JANTAR)

4 A 5 MESES

20

220

R$

R$
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28

220

R$

R$

CARD 7

C. INFANTIL
(COLACAO)

6 MESES

28

220

R$

R$

CARD 8

C. INFANTIL
(ALMOCO)

6 MESES

28

220

R$

R$

CARD 9

C. INFANTIL
(LANCHE TARDE)

6 MESES

28

220

R$

R$

CARD 10

C. INFANTIL
(JANTAR)

6 MESES

28

220

R$

R$
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CARD 11

C. INFANTIL
(DESIEIUM)
7 A 11 MESES

200

220 R$

R$

CARD 12

C. INFANTIL
(COLAGAO)
7 A 11 MESES

200

220 R$

R$

CARD 13

C. INFANTIL
(ALMOCO)
7 A 11 MESES

200

220 R$

R$

CARD 14

C. INFANTIL
(LANCHE TARDE)
7 A 11 MESES

195

220 R$

R$

CARD 15

C. INFANTIL
(JANTAR)
7 A 11 MESES

195

220 R$

R$

CARD 16

C. INFANTIL
(DESJEIUM)
1 A 3 ANOS

4.500

220 R$

R$

CARD 17

C. INFANTIL
(COLACAO)
1 A 3 ANOS

4.500

220 R$

R$

CARD 18

C. INFANTIL
(ALMOGO)
1 A 3 ANOS

4.500

220 R$

R$

CARD 19

C. INFANTIL
(LANCHE TARDE)
1 A 3 ANOS

4.200

220 R$

R$

CARD 20

C. INFANTIL
(JANTAR)
1 A 3 ANOS

4.200

220 R$

R$

CARD 21

DESJEJUM

12.310

190 R$

R$

CARD 22

ENSINO INFANTIL

2.100

182 R$

R$
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ENSINO EF: 7.020 187
FUNDAMENTAL,
CARD 23 MEDIO e EJA 1 R$ R$
(Estado) EM/EJA: 7.820 182
CARD 24 EJA 1 300 182 R$ R$
CARD 25 APAE E AMAI 1 200 200 R$ R$
CARD 26 KIT PASSEIO 1 92 200 R$ R$
ALMOGCO
CARD 27 INFANTIL 1 615 182 R$ R$
INTEGRAL
LANCHE TARDE
CARD 28 INFANTIL 1 605 182 R$ R$
INTEGRAL
ALMOCO FUND. e
CARD 29 | i s reannl 1 6.230 185 R$ R$
LANCHE TARDE
CARD 30 FUND. e MEDIO 1 4.000 185 R$ R$
INTEGRAL
COLACAO
CARD 31 | ENSINO INFANTIL 1 80 185 R$ R$
E FUNDAMENTAL
INTEGRAL
CEACA 1 dia
(recém nascido a
CARD 32 5 meses e 29 12 4 365 R$ R$
dias)
CEACA (6 meses
CARD 33 a 6 meses e 29 10 2 365 R$ R$
dias)
CEACA 7 MESES
CARD 34 A 11 MESES E 29 9 4 365 R$ R$
DIAS
CEACA 1 ANO A
CARD 35 2 ANOS E 11 8 4 365 R$ R$
MESES e 29 dias
CEACA (3 a 18
CARD 36 anos) 6 30 365 R$ R$
CENTRO DIA DO
CARD 37 IDOSO 4 80 240 R$ R$
CARD 38 CRAS 1 200 220 R$ R$

169
Av. It 400 Anos, 111 - tu Novo Centro - 13303-500 | {11) 4286-9109

O@@Prefeituraltu | fusp.gov.br



Secretaria Municipal .;f"'
de Educacdo : ,,}'

TEMPO DE CRESCER

* O quantitativo podera onerar de 10 a 15% para mais ou menos de acordo com o
numero de matriculados.

PRECO GLOBAL DOS CARDAPIOS RS ............. T —— POR EXTENSO).

ABASTECIMENTO DOS GENEROS ALIMENTICIOS CONFORME DETERMINADO NOS
CARDAPIOS DO ANEXO IV E NO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

GAS GLP,

MATERIAL DE LIMPEZA

TRANSPORTE E DISTRIBUICAO NAS UNIDADES EDUCACIONAIS
LOGISTICA

ARMAZENAMENTO

TREINAMENTO DE FUNCIONARIOS EM CONFORMIDADE COM O EDITAL
FORNECIMENTO DE MAO DE OBRA EM CONFORMIDADE COM O EDITAL

O FORNECIMENTO DE MAO DE OBRA DE SUPERVISAO DO PREPARO E DISTRIBUICAO
DAS REFEICOES POR NUTRICIONISTAS EM CONFORMIDADE COM O EDITAL

RESPONSABILIDADE TECNICA E ACOMPANHAMENTO DOS PROCEDIMENTOS DE
HIGIENIZACAO, PORCIONAMENTO E CONTROLE DE SEGURANCA ALIMENTAR.

MANUTENCAO PREVENTIVA E CORRETIVA DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
UTILIZADOS E PERTENCENTES A PREFEITURA, RELATIVOS AS UNIDADES
ESCOLARES/ASSISTENCIAIS

DISPONIBILIZACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS, CONFORME NECESSIDADE
DAS UNIDADES EDUCACIONAIS/ASSISTENCIAIS;

DISPONIBILIZACAO DE FICHAS TECNICAS, MANUAL DE BOAS PRATICAS, PPRA/PCMSO
NAS UNIDADES ESCOLARES;

ATESTADOS DE SAUDE OCUPACIONAL DOS FUNCIONARIOS;
VALIDADE DA PROPOSTA: xx (xxxxx) dias

LOCAL, XX DE XXXXX DE 20xx.

(INCLUIR NOME DO REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA)

(N.° DA CARTEIRA DE IDENTIDADE COM INDICAGCAO DO ORGAO EXPEDIDOR)
(RAZAO SOCIAL DA EMPRESA, CNPJ, ENDERECO, TELEFONE E E-MAIL.
(CARIMBO COM CNPJ DA EMPRESA)
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ANEXO XIII |

DECLARAGAO EXPRESSA

Declaro expressamente que, nos precos unitarios ofertados estdo incluidas as despesas
diretas e indiretas, com o fornecimento de todos os insumos, de conformidade com as
condicdes estabelecidas no Edital da Concorréncia 11/2022 e seus anexos, bem como todas
as despesas diretas, indiretas, mao de obra e fornecimento de pecas referentes aos servicos
de manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos, incluindo os eletrodomésticos e
utensilios utilizados no preparo e distribuicdo da alimentacdo.

Local e data
Assinatura
Nome, CPF, RG de quem assinou
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ANEXO XIV |

TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAO

CONTRATANTE:
CONTRATADA:

CONTRATO: N°©° /2022
OBJETO:

Pelo presente TERMO, nds, abaixo identificados:
1.

stamos CIENTES de que:

a) o ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua execugao
contratual, estardo sujeitos a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado de Sao
Paulo, cujo tramite processual ocorrera pelo sistema eletrénico;

b) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo copias das manifestacoes de
interesse, Despachos e Decisdes, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo
Eletronico, em consonancia com o estabelecido na Resolugdo n® 01/2011 do TCESP;

c) além de disponiveis no processo eletronico, todos os Despachos e Decisdes que vierem a ser
tomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Diario Oficial do Estado,
Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo, em
conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar n® 709, de 14 de janeiro de 1993,
iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Cddigo
de Processo Civil;

d) as informacOes pessoais dos responsaveis pela contratante e e interessados estdo
cadastradas no moédulo eletronico do “Cadastro Corporativo TCESP - CadTCESP”, nos termos
previstos no Artigo 2° das Instrugdes n°01/2020, conforme “Declaracao (0es) de Atualizacao
Cadastral” anexa (s);

e) é de exclusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados.
2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente
publicacao;

b) Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o
direito de defesa, interpor recursos e o que mais couber.

LOCAL e DATA: Itu, .... de ..... de 2022.

AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAO/ENTIDADE:

Nome:
Cargo:
CPF:

Assinatura:
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RESPONSAVEIS PELA HOMOLOGACAO DO CERTAME OU RATIFICACAO DA
DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LICITACAO:

Nome:

Cargo:
CPF:

Assinatura:

RESPONSAVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE:
Pela CONTRATANTE:

Nome:

Cargo:
CPF:

Assinatura:

Pela CONTRATADA:
Nome:

Cargo:

CPF:

Assinatura:

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANTE:
Nome:

Cargo:

CPF:

Assinatura:

GESTOR(ES) DO CONTRATO:

Nome.:

Cargo:
CPF:

Assinatura:
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ANEXO XV

MODELO DE IMPRESSO PARA CONTABILIZAGAO SEMANAL DE FREQUENCIA DE

ALUNOS

CONTROLE SEMANAL DE FREQUENCIA DE ALUNOS

UNIDADE ESCOLAR:

DIA DA SEMAMNA

DATA

Quantidade de Alunos Presentes

Manha

Tarde

Integral

TOTAL

Segunda-feira

Terca-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Sabado

Domingo

Assinatura e carimbo
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MODELO DE IMPRESSO PARA CONTABILIZAGAO SEMANAL DE CONTAGEM DE PRATOS

TABULAQF&D SEMANAL DE CONTAGEM DOS PRATOS

UNIDADE ESCOLAR:

DIA DA SEMAMNA

DATA

Quantidade de Refeigdes Servidas (contagem de pratos)

Manha

Tarde

Moite

Integral

TOTAL

Segunda-feira

Terca-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Sabado

Domingo

Assinatura e carimbo:;
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ANEXO XVII

MODELO DE IMPRESSO PARA SOLICITAGAO DE CARDAPIOS

UNIDADE ESCOLAR:

SOLICITAGAO DE CARDAPIOS

DA DA SEMANA DATA

Card

Card

Card

Segunda-feira

Terca-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Sabhado

Domingo

Assinatura Responsavel pelo Controle
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CONTROLE DE SOLICITAGCAO DE CARDAPIOS

UNIDADE ASSISTENCIAL:

Dia da | Data Quantidade de cardapios solicitados
semana

Card Card Card Card Card

Segunda
feira

Terca -
feira

Quarta
feira

Quinta
feira

Sexta -
feira

Sabado

Domingo

Total
Semanal

Assinatura e Carimbo do responsavel pelo controle:
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ANEXO XVIII

MODELO DE IMPRESSO PARA MEDICAO DAS REFEICOES SERVIDAS

MEDICAO PERIODO DE:

MEDICAO DE FORNECIMENTO DE MERENDA ESCOLAR

33;"DEADE QUANTIDADE DE REFEICOES SERVIDAS NO PERIODO
CARD XX CARD XX TOTAL
VLR. VLR.
XXXXX QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL QTDE |VLR.UNIT. | TOTAL  |R$
=(x1*x2) =(TOTAL
=(Y1*Y2
X1 |X2 . Yioo|v2 =(Y1¥Y2) | iroraLy)
CARD CARD
VLR. VLR.
XXXXXX QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL
CARD CARD
VLR. VLR.
XXXXXX QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL
CARD CARD
VLR. VLR.
FOO0GES QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL
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CARD CARD
VLR. VLR.
XXXXXX QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL
CARD CARD
VLR. VLR.
XXXXXX QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL
CARD CARD
VLR. VLR.
XXXXXX QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL QTDE | VLR.UNIT. | TOTAL

VALOR TOTAL DA NOTA FISCAL:__R$ XX.XXX, XX
(XXX XXXXXXXXX)

NOTA.: as medicOes deverao ser separadas por segmento escolar, a saber:
Estado, Fundamental, Infantil, Eja, Creches e Filantrdpicas.
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ANEXO XIX |

MODELO DE TERMO DE ISENGAO DE RESPONSABILIDADE

Termo de Isencao de Responsabilidade

UNIDADE:

Venho através deste, informar que as seguintes preparacgoes:

, servidas nesta unidade no dia

ndo estavam propostas no cardapio e ndo foram fornecidas pela Secretaria Municipal de

Portanto, a referida Secretaria e o responsavel técnico pela

alimentacao fornecida na unidade ficam isentos de qualquer responsabilidade por estas
preparacdes e por tais insumos armazenados no estoque.

Obs.: Entregar este termo preenchido e assinado em uma unica via até 3 (trés) dias antes
de servir a preparacdo supracitada na Secretaria.

Responsavel pela Unidade

Carimbo ou RG
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ANEXO XX

MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO QUE ENTRE SI CELEBRAM A PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA
DEITU E A EMPRESA PARA FORNECIMENTO DE
ALIMENTAGAO, EXECUTADO ATRAVES DE SERVICOS CONTINUOS, COM O
FORNECIMENTO DE TODOS OS GENEROS ALIMENTICIOS E DEMAIS INSUMOS, AOS
ALUNOS REGULARMENTE MATRICULADOS EM UNIDADES EDUCACIONAIS E AOS
USUARIOS DAS UNIDADES DE ASSISTENCIA SOCIAL DA REDE MUNICIPAL,
BENEFICIARIOS DE PROGRAMAS/PROJETOS DAS SECRETARIAS MUNICIPAIS DE
EDUCAGAO E DA PROMOGAO E DESENVOLVIMENTO SOCIAL.

Pelo presente contrato, acima especificado, regido pela Lei Federal n® 8.666/93, e suas
posteriores alteracdes, de um lado a PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA DE ITU,
pessoa juridica de direito publico, com sede a Avenida Itu 400 anos, n® 111, Itu Novo Centro
- Itu/SP - CEP 13303-500, inscrita no CNPJ sob n.° 46.634.440/0001-00, neste ato
representada pelo Secretario (a) Municipal de .....c.ccovvveiiiiinnnns , o(a) sr(a) ........ ,
nacionalidade ........ , estado civil ........ , profissao ........... , portador do R.G. n© e
do CPF no , residente nesta cidade de Itu/SP, doravante denominada simplesmente
CONTRATANTE, e, de outro lado empresa ......... ,com sede a ......... devidamente inscrita
no CNPJsobn.o......... , Inscricao Estadual ..... neste ato representada pelo Sr. ..... portador
da Cédula de Identidade com RG no. ........ SSP/SP, e do Cadastro de Pessoas Fisicas do
Ministério da Fazenda CPF/MF n.o ....... , residente e domiciliado a Rua ...... , N ...., Bairro
..... , ha cidade de ...../SP, doravante denominada simplesmente CONTRATADA, resolvem
firmar o presente Contrato, decorrente da Concorréncia n°® 11/2022, regido pela Lei
Federal n® 8.666 de 21 de junho de 1.993 e suas alteracGes, mediante clausulas e condicbes
a seguir estabelecidas.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1.-O presente contrato tem por objeto a contratacdo de empresa especializada para
fornecimento de alimentagdo escolar, executado através de servicos continuos, incluindo o
pré-preparo e preparo da merenda escolar, com o fornecimento de todos os géneros, e
demais insumos, distribuicdo nos locais de consumo, logistica, supervisdao e mao-de-obra,
de conformidade com os ANEXOS da concorréncia n® XX/XXXX, para atender ao PROGRAMA
DE ALIMENTACAO nas unidades relacionadas no Anexo III do presente edital de
responsabilidade do Municipio de Itu — Estado do Sao Paulo.

1.2. - Aimplantagdo dos servigos devera ocorrer imediatamente apds a emissdo da Ordem
de Servico.

CLAUSULA SEGUNDA - DO PRAZO

2.1.- O prazo para a prestacao dos servicos objeto do presente contrato sera de 12 (doze)
meses, contados a partir do recebimento da ORDEM DE SERVICO expedida pela
CONTRATANTE, podendo ser prorrogado nos termos da Lei 8.666/93.
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CLAUSULA TERCEIRA - DO REGIME DE EXECUCAO
3.1 - MEDICAO (SECRETARIA DA EDUCACAO)

3.1.1 - A medicdo diaria do servigo contratado serd de responsabilidade da direcdao da
unidade escolar, que podera delegar a um servidor publico efetivo da unidade e que podera
ser acompanhado por funcionario da empresa CONTRATADA.

3.1.2 - A medigdo diaria do servigo contratado, realizada pela unidade escolar, refere-se:

3.1.2.1 - Ao apontamento diario da quantidade de refeicbes servidas por periodo, conforme
Anexos XV, XVI e XVII cujos fechamentos sdo semanais;

3.1.2.2 - Ao apontamento, se for o caso, de eventuais ocorréncias constatadas na sua
prestacdo, dentro de periodo de medicao, que possam sujeitar a CONTRATADA a penalidade
ou a ajuste de conduta.

3.1.2.3 - A composicdo e ao porcionamento da refeicdo servida diariamente, que devera
estar de acordo com os cardapios e per capitas previamente estipulados pela CONTRATANTE,
descritos nos Anexos IV do presente edital.

3.1.2.4 - A unidade educacional devera permitir que a CONTRATADA dé vistas as planilhas
e/ou anotacoes referentes as quantidades de refeicdes servidas diariamente.

3.1.2.5 - A direcdo da unidade escolar sera responsavel pelas informagdes lancadas
diariamente na folha de contabilizagcdo semanal dos servigos.

3.1.2.6 - O apontamento diario a que se refere o item 6.1.2.1devera ser realizado através
dos métodos de contagem de refeicGes servidas, tais como controle de frequéncia de alunos
no caso do ensino infantil compreendido pelas EMEIS de tempo parcial e integral (impresso
modelo no Anexo XV); para os alunos dos ensinos FUNDAMENTAL de tempo parcial e
integral, MEDIO de tempo parcial e integral, E DE JOVENS E ADULTOS o controle se dara
através da contagem e posterior contabilizacdo pratos nos dias e/ou horarios de lanche e de
refeicdo (Anexo XVI), ambos da Secretaria de Educacdao. Para as CRECHES, o controle
realizado se dara através do niumero de matriculados (impresso modelo no ANEXO XVII),
ou ainda outro método proposto e aprovado pelo setor responsavel pela alimentacao escolar
da CONTRATANTE.

3.1.2.6.1 —Para os servicos de refeicbes intermediarias (desjejum e lanche da tarde) os
métodos de contagem serdo por frequéncia de alunos no caso do ensino infantil
compreendido pelas EMEIS de tempo parcial e integral (impresso modelo no Anexo XV);
para os alunos do ensino FUNDAMENTAL e ensino MEDIO de tempo parcial e integral o
controle se dara por meio da contagem e posterior contabilizacdo da quantidade total do
numero de paes servidos (Anexo XVI), ambos ensinos da Secretaria de Educagdo ou ainda
outro método proposto e aprovado pelo setor responsavel pela alimentacdo escolar da
CONTRATANTE.

3.1.2.6.2 - Para os apontamentos da colacdo oferecidos em EMEIS de tempo integral devera
ser considerado o niumero de alunos frequentes no dia. Em EMEFS devera ser considerada
a contagem dos pratos.

3.1.2.6.3 - Para os apontamentos das refeicdes lanche da tarde e jantar oferecidos em
creches deverdo ser subtraidos do nimero de matriculados os alunos que permanecem em
periodo parcial na unidade e, portanto, ndo consomem tais refeigoes.

3.1.2.6.4 - Para as CRECHES, o controle realizado se dara por meio do numero de
matriculados (impresso modelo ANEXO XVII). Devera ser considerada a frequéncia de
alunos no periodo de recesso/férias escolar ou ainda em situacGes em que a frequéncia
escolar estiver abaixo de 80% de alunos matriculados.
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3.1.2.7 - As planilhas de contabilizacdo levardo em conta o numero total de
lanches/refeicdes, fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a
respectiva totalizacdo semanal).

3.1.2.8 - Para os alunos de ensinos fundamental, médio, integral e de jovens e adultos
(refeicdo), a contabilizacdo das refeicdes se dara pela contagem de pratos (modelos Anexo
XVI), considerando o periodo de permanéncia na unidade escolar e de acordo com os
cardapios descritos nos Anexos IV do presente edital.

3.1.2.9 - O numero total de alunos frequentes e de pratos contados sera diretamente
relacionado ao niumero de refeicbes servidas.

3.1.2.10 - Podera ser servida repeticao da alimentacdo escolar, sendo que:

a) no caso das escolas cuja producao for feita conforme a frequéncia escolar (EMEIS), sera
admitido o atendimento das repeticbes na composicdao completa dos cardapios descritos nos
Anexos IV, com per capitas reduzidos a metade dos que constam no Anexo IV deste edital;

b) no caso das escolas cujo controle for feito atraveés de contagem de pratos
(FUNDAMENTAL, MEDIO, EJA, INTEGRAIS), sera admitido o atendimento das repeticGes na
composicdo completa dos cardapios descritos nos Anexos IV, com per capitas reduzidos a
metade dos que constam no Anexo IV deste edital;

c) no caso das escolas cuja producdo for feita através do nimero de matriculados que
frequentam a escola (CRECHES), sera admitido o atendimento das repeticdes na composicao
completa dos cardapios descritos nos Anexos IV, com per capitas reduzidos a metade dos
que constam no Anexo IV deste edital;

3.1.3 —Apods conferéncia e validacdo da medicdo (Anexo XVIII) pelo gestor de contrato e/ou
responsavel da Secretaria Municipal de Educacdo, ocorrerd o encaminhamento do referido
documento para que a empresa providencie a emissao das notas fiscais correspondentes ao
periodo;

3.1.4 - O valor total das faturas devera ser idéntico aquele resultante da multiplicacdo dos
valores unitarios pelo nimero de cardapios servidos;

3.1.5 - O responsavel pelo contrato assinara as notas fiscais da CONTRATADA e
providenciara a assinatura do Secretario da Pasta e em seguida as encaminhara para
pagamento;

3.1.6 — Em relacdo aos cardapios conforme constam nos Anexos IV destinados ao
atendimento de festas, passeios, eventos dentre outros, serdo solicitados a CONTRATADA
com uma antecedéncia minima de 3 (trés) dias Uteis antes do evento, através do impresso
que consta no Anexo XVII deste edital.

3.1.6.1 — As solicitacbes dos cardapios para atendimento de tais eventos, preenchidas e
assinadas pela direcdo da unidade, deverdo seguir os mesmos procedimentos que constam
nos itens 6.1.3 e 6.1.4.

3.1.7 -A CONTRATANTE poderad propor alteracdo quanto ao método de contagem de
refeicOes, caso seja pertinente e acordado entre as partes.

3.2 - MEDICAO (SECRETARIA DE PROMOCAO E DESENVOLVIMENTO SOCIAL)

3.2.1 - O regime de execucao serd na modalidade de menor preco unitario por cardapio
solicitado.

3.2.2-Entende-se por cardapio solicitado, aquele cuja solicitacdo, formulada por
representante legal da Prefeitura, em impresso préprio, conforme Anexo XVII do presente
edital, tenha sido integralmente atendida, quantitativa e qualitativamente.

3.2.3- O Regime de execucdo sera de cardapios solicitados para todos os equipamentos que
compreendem a Secretaria Municipal de Promogao e Desenvolvimento Social: CRAS - Centro
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de Referéncia de Assisténcia Social (CRAS 1, II, III, IV, V); CEACA - Centro de Atendimento
a Crianca e ao Adolescente (CASAS LARES I, II e III) e CDIs - Centro Dia do Idoso (CDI
Agenor Bernardini e CDI Quero Vida). As solicitacdes serdao realizadas de acordo com os
cardapios utilizados por cada equipamento, onde a composicdo e as per capitas dos mesmos,
deverao estar de acordo com o descrito no Anexo IV do presente edital.

3.2.4- Entende-se que na solicitagdo, os cardapios serdo contabilizados diariamente e
totalizados semanalmente.

3.2.5 - A solicitacdo de cardapios do servico contratado e as informacgdes lancadas no
impresso de solicitacao serdao de responsabilidade do Coordenador de cada equipamento, o
qual podera delegar a um servidor publico efetivo da unidade.

3.2.6 - O coordenador de cada equipamento procedera semanalmente as solicitacbes dos
cardapios, nas quantidades necessarias para cada dia da semana, conforme o nimero de
usuarios. A solicitacdo devera ser realizada em impresso préprio fornecido pela contratada
em trés vias, conforme Anexo XVII. Essa solicitacdo devera ser retirada pela responsavel do
servigo (contratada) até a quarta-feira anterior ao fornecimento da mesma.

E de suma importancia que todas as vias ndo apresentem rasuras ou qualquer anotacdo que
configure duvida na leitura ou compreensao dos mesmos.

3.2.7- A primeira via do controle de solicitagao, modelo em Anexo XVII devera ficar de
posse da prestadora do servico; a segunda via deverd acompanhar as notas fiscais no ato
da entrega das mesmas, juntamente com o relatorio de fornecimento de servigos e a
terceira via devera ficar em posse do coordenador do equipamento que realizou a solicitagdo.
Todas as vias deverdo estar carimbadas e assinadas pelo responsavel da solicitacdo.

3.2.8- A solicitagdo computada através do documento de solicitagdo devera ser a mesma
demonstrada em relatério de fornecimento de alimentacao e suas respectivas notas
fiscais, sendo que o valor total das notas fiscais deve ser idéntico aquele resultante da
multiplicacdo dos valores unitarios de cada cardapio pelo nimero de cardapios solicitados
na semana.

3.2.9- O responsavel pelo recebimento das notas fiscais bem como os relatérios e
solicitacGes, assinara as notas fiscais, providenciara a assinatura do Secretario da pasta e
em seguida encaminhara para pagamento.

3.2.10- Sera permitida mediante aprovagdo prévia do responsavel pela alimentacdo dos
usuarios da Secretaria de Promocdo e Desenvolvimento Social, a repeticdo da composicao
completa dos cardapios descritos no Anexo IV deste edital.

CLAUSULA QUARTA - DOS PRECOS UNITARIOS

4.1 - S30 os seguintes os precos unitarios para os cardapios contratados:

CARDAPIO VALOR VALOR UNITARIO POR EXTENSO
UNITARIO

01

02

03

04

05
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06

07

08

09

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32
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33

34

35

36

37

38

4.2- Nos precos unitarios estdo incluidos:

4.2.1-Abastecimento dos géneros alimenticios conforme determinado nos carddpios dos
anexos IV e no programa nacional de alimentacdo escolar

4.2.2- Gas GLP,

4.2.3- Material de limpeza

4.2.4- Transporte e distribuicdo nas unidades educacionais

4.2.5- Logistica

4.2.6- Armazenamento

4.2.7- Treinamento de funcionarios em conformidade com o edital
4.2.8- Fornecimento de mao de obra em conformidade com o edital

4.2.9- O fornecimento de mdo de obra de supervisdo do preparo e distribuicdo das refeicdes
por nutricionistas em conformidade com o edital

4.2.10- Responsabilidade técnica e acompanhamento dos procedimentos de higienizacéao,
porcionamento e controle de seguranca alimentar.

4.2.11- Manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e utensilios utilizados e
pertencentes a prefeitura, relativos as unidades escolares/assistenciais

4.2.12- Disponibilizacdo de equipamentos e utensilios, conforme necessidade das unidades
educacionais/assistenciais;

4.2.13- Disponibilizacdo de fichas técnicas, manual de boas praticas, PPRA/PCMSO nas
unidades escolares;

4.2.14- Atestados de salde ocupacional dos funcionarios;

CLAUSULA QUINTA - DO VALOR ESTIMADO DO CONTRATO

5.1 - Da-se ao presente contrato o valor total estimado de R$ ......ccevvinininnns
(. ), extraido do preco final global dos cardapios, conforme proposta
comercial apresentada, obedecendo o Anexo XII do edital.

CLAUSULA SEXTA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

6.1 - A despesa referente ao valor do presente contrato serd previamente empenhada e
processada por conta de verba propria do orgamento do presente exercicio e dos exercicios
subsequentes, com dotacbes orgamentarias n° 3390.300.08.244.4009.2195 (FONTE
01:MUNICIPAL), 3390.3000.08.244.4010.2012 (FONTE 01:MUNICIPAL),
3390.3900.08.244.4010.2012 (FONTE 01:MUNICIPAL), 3390.3900.08.244.4013.2118
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(FONTE 05:FEDERAL), 3390.3000.08.244.4013.2118 (FONTE 02:ESTADUAL),
3390.3000.12.306.2013.2066 (FONTE 02:ESTADUAL), 3390.3000.12.306.2013.2066
(FONTE 02:ESTADUAL), 3390.300.12.306.2013.2066 (FONTE 05:FEDERAL),
3390.3000.12.306.2013.2066 (FONTE 05:FEDERAL), 3390.3000.12.306.2013.2066
(FONTE 05:FEDERAL), 3390.3900.12.306.2013.2066 (FONTE 02:ESTADUAL),
3390.3900.12.306.2013.2066 (FONTE 05:FEDERAL), 3390.3900.12.306.2013.2066
(FONTE 05:FEDERAL), 3390.3900.12.306.2013.2066 (FONTE 05:FEDERAL),
3390.3000.12.306.2013.2066 (FONTE 05:FEDERAL), 3390.3000.12.306.2013.2066
(FONTE O5:FEDERAL), 3390.3900.12.306.2013.2066 (FONTE O01:MUNICIPAL) E
3390.3900.08.244.4009.2195 (FONTE 01:MUNICIPAL) e as correspondentes consignadas
ao exercicio subsequente.

CLAUSULA SETIMA - DO REJUSTAMENTO DE PREGCOS

7.1 - Caso o contrato venha a ser objeto de prorrogacdo, superando-se os doze meses
iniciais de vigéncia, nos termos da legislagdo, os precos serdo reajustados anualmente pelo
IPCA - Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo, ou indice que vier a substitui-lo,
tomando-se por més base para o calculo o da entrega da proposta.

CLAUSULA OITAVA - DA RESPONSABILIDADE, DAS MEDICOES E DAS CONDICOES DE

PAGAMENTO

8.1 - Para pagamento das merendas escolares, a Contratada devera emitir notas fiscais,
referentes a: géneros, alimentacao escolar (gas GLP, material de limpeza, distribuicdo,
logistica e demais fornecimentos), e mdo de obra, devendo o valor total da fatura ser
idéntico aquele resultante da soma de todos os pedidos de cardapios atendidos na semana,
multiplicados pelos seus respectivos pregos unitarios contratados.

8.2 - O valor total das faturas devera ser idéntico aquele resultante da multiplicagdo dos
valores unitarios pelo nUmero de cardapios solicitados.

8.3 - As faturas ndo aceitas pela Prefeitura Municipal de Itu, serdo devolvidas a licitante
vencedora para as necessarias corregdes, com as informagdes que motivaram sua rejeigao,
contando-se o prazo estabelecido a partir da data de sua reapresentacao.

8.4 - A devolugao das faturas ndo aprovadas pela Secretaria Municipal de Educacao e
Promocgdo e Desenvolvimento Social, em hipotese alguma servira de pretexto para que a
licitante vencedora suspenda a prestacao de servigcos objeto do presente contrato.

8.5 - A Prefeitura providenciara os pagamentos devidos a Contratada, em até 10 (dez)
dias, apds a quinzena, mediante apresentacao da Nota Fiscal/Fatura, devidamente assinada
pelo responsavel da Secretaria Municipal requisitante, através de depdsito em conta corrente
a ser indicada pela mesma. As medicdes se dardao de forma semanal.

CLAUSULA NONA - DAS CONDIGOES DE EXECUGCAO

9.1 - A Contratada devera executar os servigos em conformidade com os anexos do edital
da Concorréncia n® 11/2022.

9.2 - O prazo para inicio dos servigos é de, no maximo, 30 (trinta) dias, contados a partir
do recebimento da Ordem de Servigos, expedida pela CONTRATANTE, ressalvados os
motivos de forga maior.

9.3 - Devera a Contratada apresentar, em até 60 (sessenta) dias apds a emissdo da Ordem
de Servico, Manual de Boas Praticas de Manipulacdo, fichas técnicas, receituarios,
Procedimentos. Operacionais Padronizados obrigatérios (higienizagdo de instalagoes,
equipamentos e moveis; controle integrado de vetores e pragas urbanas; higienizacdo do
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reservatorio de agua e higiene e salde dos manipuladores) conforme RDC n° 216 de 15 de
setembro de 2004, Resolucdo 26 de 17 de Junho de 2013 e Resolugao 06 de 08 de Maio de
2020 que ap6s a validacdo pelo responsavel técnico da Contratante, deverao ser
disponibilizados em cada unidade escolar. Também deverdo ser disponibilizados os PPRAs e
PCMSOs em cada unidade escolar;

9.4- Devera a Contratada arcar com os 0nus decorrentes de incidéncia de todos os tributos
federais, estaduais e municipais, que possam advir dos servigos contratados, fazendo prova
deles quando requerido e responsabilizando-se pelo cumprimento de todas as exigéncias
das reparticdes competentes, com total isengao da Prefeitura.

9.5- As quantidades de refeicbes poderdao ser aumentadas ou diminuidas conforme as
necessidades das pastas municipais tomadoras dos servicos, dentro dos limites legais
permitidos.

9.6 - Disponibilizar balcdes térmicos com resisténcia elétrica nas escolas de tempo integral
e nas unidades em que o periodo de distribuicdo for igual ou superior a 1 hora.

CLAUSULA DECIMA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
A CONTRATADA devera executar os servigos com responsabilidade técnica obrigando-se a:

10.1 - A empresa CONTRATADA devera prestar os servicos obedecendo aos principios de
nutricdo e dietética, bem como respeitando as exigéncias da Vigilancia Sanitaria.

10.2- Selecionar, contratar e capacitar pessoal em quantidade compativel com o projeto
basico, que prestard os servicos, observando as leis trabalhistas, previdenciarias,
assistenciais e sindicais, sendo considerada nesse particular como Unica empregadora sem
gue haja vinculo de solidariedade empregaticia desta Prefeitura.

10.2.1 - Com relacdo a mao de obra, a CONTRATADA se obriga a disponibilizar 100 % da
mado de obra contratadas em regime celetista para execucdo dos servicos em numero
suficiente para garantir a perfeita execucdo do contrato. No caso da falta de funcionarios ou
aumento das unidades educacionais/assistenciais no periodo de vigéncia do contrato, devera
complementar a mao de obra, observando-se o nimero de 1 (um) funcionario para cada
250 (duzentos e cinquenta) alunos matriculados/periodo e/ou 250 (duzentas e cinquenta)
refeices servidas por periodo. No caso das unidades de ensino infantil (creches) cujos
cardapios sdo mais complexos, observar-se-a o numero de 1 (um) funcionario para cada 50
refeigbes servidas e 01 lactarista para as unidades com lactario e/ou criancas de bergario
(04 meses a 11 meses e 29 dias), independente do nimero de refeicdes totais da unidade.

10.2.1.1 - Para as creches conveniadas, a mao de obra sera disponibilizada pelas mesmas
e a CONTRATADA n3do terd a responsabilidade em repor a mao de obra. A CONTRATADA tera
a responsabilidade de fornecimento de géneros alimenticios, gas, material de limpeza, nao
tera a responsabilidade técnica de produgdo e de supervisao.

10.2.1.2 - Para as escolas de tempo integral o dimensionamento de mao de obra devera
ser 1 (um) funcionario para cada 150 (cento e cinquenta) alunos matriculados/periodo e/ou
150 (cento e cinquenta) refeicGes servidas por periodo.

10.2.1.3- Para a Secretaria de Promogao e Desenvolvimento Social a mao de obra devera
ser dimensionada conforme a seguir:

CRAS: 01 funcionaria (o) por unidade;

CENTROS DIA DO IDOSO: 01 funcionaria por unidade;

CEACA - CASA I: 04 funcionarias (0s), sendo 2 por plantdo 12x36;
CEACA — CASA II: 04 funcionarias (os), sendo 2 por plantdao 12x36;
CEACA - CASA III: 04 funcionarias (0s), sendo 2 por plantdo 12x36;
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10.2.2 - Os salarios das merendeiras ndo poderdo ser inferiores ao estabelecido na
convengao coletiva e nem poderao ser descontados os dias ndo trabalhados durante recesso
escolar.

10.2.3 - O periodo anual de férias das merendeiras devera coincidir com as férias escolares.

10.2.4 - Manter equipe técnica para orientacao sobre os procedimentos de armazenamento
e manipulacdo dos géneros, preparacdo e distribuicdo dos alimentos nas unidades,
assegurando a qualidade dos servigos e o alcance dos niveis nutricionais objetivados.

10.2.5- O quadro técnico de nutricionistas e ou supervisoras (ou de campo) devera ser
dimensionado na proporcao de 10 escolas por nutricionista conforme Portaria CRN-3
306/2016 que dispde sobre a normatizacdo para dimensionamento minimo de quadro
técnico para alimentacdo escolar - gestdao publica (servigo terceirizado). As nutricionistas
com fungOes administrativas ndo deverdo ser computadas neste cdlculo a fim de garantirmos
que a rota de cada supervisora corresponda a 10 escolas por nutricionista, conforme
disposto em Lei.

10.2.6- Manter, em Itu, equipe volante de no minimo 10% (dez por cento) do quadro
operacional (merendeiras) nas escolas/unidades da assisténcia social para substituicdo em
eventuais auséncias ao trabalho. Sempre que houver aumento do nimero de merendeiras
(devido a inauguragGes de novas unidades, aumento no nimero de alunos, mudanga no
padrao de atendimento, etc) deverda ser mantida a mesma proporgao entre merendeiras
fixas e volantes.

10.2.7- Fornecer e manter as suas expensas, todos os materiais de protecao e seguranga,
indispensaveis a execucao dos servicos que assim o exigirem, em quantidades compativeis
com o numero de pessoas empregadas.

10.2.8- Providenciar controle de salde de seu pessoal conforme Portaria CVS-5/13.

10.2.9- Afastar, dentro de 72 (setenta e duas) horas da comunicacdo que por escrito e
nesse sentido lhe fizer a PREFEITURA, qualquer de seus empregados cuja permanéncia no
servico for julgada inconveniente, correndo por conta Unica e exclusiva da licitante
vencedora quaisquer 0nus legais, trabalhistas e previdenciarios, bem como qualquer outra
despesa que de tal fato possa decorrer.

10.2.10- Remanejar, desligar, advertir ou substituir qualquer de seus empregados de
acordo com as ordens, instrucdes e 0 que mais emanar da Fiscalizagdo da Administracao,
em conformidade com o objeto da licitagdo.

10.2.11- Os empregados eventualmente afastados deverdo ser substituidos imediatamente
por outros capacitados, de categoria profissional idéntica.

10.2.12-Fazer cumprir pelo pessoal as recomendacdes, normas e procedimentos
constantes no disposto no inciso XXXIII do Artigo 7° da Constituicao Federal.

10.2.13-0Os funcionarios deverdo apresentar-se diariamente uniformizados conforme
especificacdes constantes no Anexo VII deste edital.

10.2.14- Responder civil e criminalmente, por quaisquer acidentes, danos ou prejuizos
materiais e/ou pessoais causados a Prefeitura, aos seus empregados e/ou terceiros, como
consequéncia de impericia, imprudéncia ou negligéncia prépria ou de seus empregados,
incluindo intoxicagao alimentar.

10.2.15- Responder por danos materiais e fisicos, causados por seus empregados,
diretamente a Prefeitura ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo.

10.2.16 - Arcar com os 6nus decorrentes de incidéncia de todos os tributos federais,
estaduais e municipais que possam advir dos servigos contratados, responsabilizando-se
pelo cumprimento de todas as exigéncias das reparticdes competentes, com total isencdo
da Prefeitura.
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10.3 - Colocar e manter rodinho de protecdo contra insetos e roedores em todas as portas
externas da cozinha e despensa.

10.4 - Disponibilizar em cada unidade escolar e assistencial no minimo 1 dispensador com
sabado liquido, neutro, inodoro e com acao antisséptica, com papel toalha descartavel ndo-
reciclado e coletor de papel acionado sem contato manual conforme CVS-05/2013 em sua
Secgao II, artigo 80.

10.5 - Disponibilizar em cada unidade escolar e assistencial toucas/redes para cabelos em
quantidade suficiente para os manipuladores de alimentos e para os visitantes da cozinha;

10.6 - Manter o abastecimento de gas para o preparo das refeigdes, inclusive instalacdo
(cilindros, valvulas e tubulacdo externa), quando necessario, conforme o “Manual de uso e
seguranca de instalacdbes de gas em escolas”, da Fundacdo para o Desenvolvimento da
Educacdo (FDE/DOS, 2009), a NBR 15526/2012 da ABNT e/ou demais legislacdes
pertinentes.

10.7- Anotar todas as visitas realizadas, reclamacdes, bem como quaisquer ocorréncias ou
orientagdes em livro proprio, de capa dura e paginas numeradas, sem rasuras, que devera
permanecer arquivado na Unidade até o término do contrato.

10.8 - Atender os 200 dias letivos de acordo com o calendario escolar municipal e calendario
escolar/decreto estadual, inclusive quando for aos sabados e feriados, estimado em no
maximo 4 dias letivos.

10.9 - Comunicar imediatamente e por escrito qualquer anormalidade que interfira na
execucao dos servicos.

10.10 - A CONTRATADA obriga-se a desenvolver boas relagdbes com os funcionarios da
Prefeitura, encarregados da fiscalizacdo do contrato, acatando quaisquer ordens, instrucdes
€ 0 que mais emanar da Fiscalizagdo da Administracao, em conformidade com o objeto da
licitagao.

10.11 - A CONTRATADA obriga-se a executar, perfeita e pontualmente todos os servicos
determinados nas respectivas ordens de servicos ou requisicdes emitidas pela Prefeitura,
bem como a apresentar uma relacdo nominal de todos os empregados encarregados,
comunicando ainda qualquer alteragao ocorrida neste rol.

10.12 - Prestar os esclarecimentos que forem solicitados cujas reclamacgdes obrigam-se a
atender prontamente.

10.13 - A CONTRATADA devera se responsabilizar Unica e exclusivamente perante a
Prefeitura, pela guarda e conservacao de todos os insumos e equipamentos durante a
execucao do contrato, inclusive substituindo os mesmos, nos casos de furto/roubo, por outro
de caracteristicas idénticas com prévia autorizacdo desta Prefeitura.

10.14 - A licitante vencedora sera responsavel pelo fornecimento e/ou reposicao dos
equipamentos e utensilios necessarios, bem como pelo conserto e manutengao preventiva
dos utensilios e equipamentos de propriedade da Prefeitura, os quais tenha obtido permissao
de uso, devendo devolvé-los em boas condices de uso ao final do contrato.

10.15- Observar para que os materiais estejam sempre em bom estado e sejam repostos
sempre gque necessario.

10.16 - Fica a cargo da licitante vencedora a reposicdo na mesma especificagdo dos
equipamentos e utensilios extraviados ou danificados de propriedade da Prefeitura,
atrelados a execucdo dos servicos.

10.17- Realizar inventario fisico semestral de equipamentos e utensilios, elaborado nos
meses de fevereiro e agosto de cada ano e enviar cépia para a Prefeitura.
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10.18 - A Contratada devera retirar dos locais de trabalho por sua conta e risco os
equipamentos e tudo mais que for de sua propriedade, dentro de 10 (dez) dias apds o
término do contrato.

10.19 - A Contratada obriga-se a manter, durante toda vigéncia do contrato, em
compatibilidade com as obrigacdes por ela assumidas, todas as condicdes de habilitacao e
qualificagdo declaradas na licitagao.

10.20 - Devera a Contratada manter em carater permanente, durante a execugao dos
servicos, um responsavel técnico nutricionista, com poderes suficientes para representa-la
em tudo que se relacionar com os servigos contratados.

10.21 - Os cardapios serao elaborados para um periodo de 4 (quatro) semanas, pelos
técnicos da licitante vencedora, baseados na especificacdo dos produtos (Anexo V),
composicdo e per capitas constantes dos Anexos IV deste edital, de forma que atendam as
necessidades caldricas, protéicas, macro e micronutrientes para todos os alunos da rede de
ensino e os usuarios da Secretaria Municipal de Promocdo e Desenvolvimento Social,
conforme determinados pelas normas regulamentadoras do Programa Nacional de
Alimentacao Escolar (PNAE) e RDAS respectivamente.

10.21.1 - Em cumprimento a Lei n® 12.932/2014 que dispde sobre o atendimento de alunos
com restricdo alimentar, quando houver necessidade de dietas especiais e desde que
comprovado por atestado médico, a empresa devera fornecer insumos substitutos, ainda
gue nao constem do Anexo V deste edital, conforme orientacdao dada pela nutricionista da
Prefeitura Municipal, sem oneracdo de custos adicionais para a Prefeitura.

10.22 - Os cardapios serdo elaborados com antecedéncia de até 30 (trinta) dias da
preparagao das merendas e submetidos a analise e aprovagdo Prefeitura Municipal, podendo
ser alterados desde que solicitado até a quarta-feira da semana imediatamente anterior a
de sua execucdo podendo ser alterados somente apds o conhecimento e autorizacdo por
escrito da PREFEITURA.

10.23 - As unidades poderdo receber géneros alimenticios enviados pelo Estado, Agricultura
Familiar e outros programas governamentais, sendo que estes géneros terdo o mesmo
procedimento quanto ao calculo do per capita, recebimento, armazenamento, manipulagdo
e distribuicdo dos quais sdo enviados pela licitante vencedora.

10.24 - A utilizacdo de géneros, produtos formulados e especificagdes ndo listadas no
Anexo V sera permitida desde que sua qualidade e aceitabilidade ndao sejam questionadas
pela fiscalizacdo das pastas municipais tomadoras dos servigos. Caso contrario, a licitante
obriga-se a substitui-los pelas especificagdes do Anexo V sem quaisquer 6nus a Prefeitura.

10.25 - A Contratada ndo poderd, em hipdtese alguma, subcontratar, ceder ou transferir
total ou parcialmente os servicos objeto desta licitacdo, sendo permitida apenas a
subcontratacdo em relacdo aos servigos de manutencao dos equipamentos, distribuicdo e
fornecimento de paes e bolos além do transporte de merendas até as escolas.

10.26 - A Contratada devera fazer mensalmente, prova perante a Prefeitura do
cumprimento de todas as suas obrigagdes tributarias, trabalhistas, previdenciarias,
assistenciais, securitarias e sindicais, decorrentes da presente contratacdo podendo ser o
pagamento suspenso em caso de pendéncias, até a sua regularizacdo por determinacdo da
Prefeitura e em hipdtese alguma servird de pretexto para que a Licitante vencedora
suspenda a prestagdao de servicos, objeto do presente contrato podendo ser o pagamento
suspenso em caso de pendéncias, até a sua regularizacdo por determinacdo da Prefeitura e
em hipotese alguma servird de pretexto para que a Licitante vencedora suspenda a
prestacdo de servigos, objeto do presente contrato.

10.27 - Refazer as suas expensas, no total ou em parte os servicos cuja execugdo estiver
em desacordo com o estabelecido no presente edital.
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10.28 - Adequar, por determinacdo da prefeitura, qualquer servigco que nao esteja sendo
executado de acordo com a boa técnica ou principio de nutricdo ou dietética.

10.29 - Manter os veiculos, equipamentos e utensilios em perfeitas condigdoes de uso e de
higiene e seguranca.

10.30 - Utilizar na execucao dos servicos, géneros alimenticios, insumos e materiais de
primeira qualidade sempre obedecendo as especificagdes técnicas exigidas no edital.

10.31 - Executar os servigos nas condicdes e prazos estabelecidos no presente contrato.

10.32 - A Contratada se obriga a reparar, corrigir, remover, refazer ou substituir, as suas
expensas 0s servigos em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecGes resultantes de
sua execugao.

10.33 - De acordo com a Legislacdo da ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria,
todas as cozinhas e ou locais de preparo da alimentacdo deverdo ter os alvaras de
funcionamento expedido pela Vigilancia Sanitaria do Municipio por meio de Processo
Administrativo requerido pela empresa vencedora.

10.34 - Responder por quaisquer 6nus, direitos ou obrigagbes vinculados a legislagdo
tributaria, fiscal, trabalhista, previdenciaria, securitaria ou comercial, além de responsabilizar-
se pelo trato e observancia das leis trabalhistas, previdenciarias e fiscais, pelas despesas
tributarias e outras obrigacdes congéneres, decorrentes da assinatura e execucdo do presente
instrumento contratual, ficando ainda a CONTRATADA, responsavel por todas as despesas
necessarias a realizacdo dos servigos, custos pelo pagamento dos salarios devidos pela mao de
obra empregada na execugao dos trabalhos e demais despesas indiretas e decorrentes da
execucao do presente contrato, cujo cumprimento e responsabilidade caberdo, exclusivamente,
a CONTRATADA.

10.35 - Caberd a CONTRATADA comprovar mensalmente a CONTRATANTE, as obrigagoes e
deveres trabalhistas inerentes aos servicos contratados, mediante a apresentacao dos originais
da fatura, bem como dos comprovantes de recolhimento do FGTS, correspondente ao periodo
de execugdo dos servicos e a mao de obra alocada para esse fim. Em relacdo ao INSS (art. 31
da Lei n° 8.212/91 com a redacdo dada pela Lei n® 9.711/98), serdo observados os
procedimentos da Instrucdo Normativa n°® 100, do INSS (ou outra que a substituir).

10.36 - Responder integralmente pelas obrigagdes contratuais, no caso de, em qualquer
hipotese, empregados da CONTRATADA intentarem reclamacdes trabalhistas contra a
CONTRATANTE;

10.37 - Obrigar-se pela selecdo, treinamento, habilitacdo, contratacdo, registro profissional de
pessoal necessario, bem como pelo cumprimento das formalidades exigidas pelas Leis
Trabalhistas, Sociais e Previdenciarias;

10.38 - Providenciar afastamento imediato, das dependéncias da sede da CONTRATANTE, de
qualquer empregado cuja permanéncia seja por ela considerada inconveniente;

10.39 - Manter, na diregdo dos servigos, representante ou preposto capacitado e idéneo que a
represente, integralmente, em todos os seus atos;

10.40 - Fornecer materiais e mao-de-obra especializada para execugao dos servigos objeto do
presente instrumento;

10.41 - Cumprir rigorosamente todas as disposicoes legais referentes a seguranca do trabalho,
fornecendo por sua conta todos os materiais necessarios a seguranca do pessoal que trabalhar
na execugao dos servigos;

10.42 - Fornecer, quando solicitado pela CONTRATANTE, a comprovacgao de recolhimento dos
encargos sociais trabalhistas e previdenciarios referentes aos empregados que fardo parte da
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equipe de trabalho e verificar se os mesmos estdo registrados em carteira profissional de
trabalho em nome da CONTRATADA;

10.43 - Caso a CONTRATANTE venha a ser arrolada no polo passivo de reclamacdes,
autuacoes, acOes judiciais ou administrativas por conta da atuacdo da CONTRATADA, esta
devera assumir formalmente a responsabilidade e requerer a exclusao do Municipio na primeira
oportunidade de manifestagao na referida demanda.

10.44 - Em qualquer hipotese, a CONTRATADA devera indenizar de forma regressiva a
CONTRATANTE que venha a ser incluida no polo passivo e condenada de reclamacdes,
autuacoes, acles judiciais ou administrativas.

10.45 - A CONTRATADA se obriga a atender de imediato qualquer ordem judicial ou
administrativa contra si, provocada por Conselho de Classe, também isentando a
CONTRATANTE de qualquer responsabilidade.

10.46 - Encaminhar para a CONTRATANTE junto com as notas fiscais/fatura, as guias de
recolhimento de INSS, FGTS e IRRF (se for o caso), até o més anterior da data da emissdo das
mesmas.

10.47 - Encaminhar cépia da SEFIP - Sistema Empresa de Recolhimento do Fundo de Garantia
e Informacgdes a Previdéncia Social para conferéncia dos funcionarios.

10.48 - Caso ocorra a suspensao do desconto referente ao INSS, por forca de liminar,
apresentar declaracdo de que estd em vigor a liminar.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

11.1 - Serdo colocados a disposicdo da CONTRATADA todos os equipamentos e utensilios
existentes nas unidades escolares, cuja utilizacdo, mediante requerimento da CONTRATADA,
sera autorizada através de termo de permissao de uso.

11.1.1 - Caso os equipamentos e utensilios ja existentes ndo sejam considerados suficientes
ou adequados, a proponente vencedora deverda executar as adequacbes que julgar
necessarias, observadas as condicbes impostas pelos 6rgdos sanitarios, que correrdao por
sua conta e risco, sem Onus para a Prefeitura.

11.2 - Notificar por escrito a Contratada da aplicacdo de eventuais multas, da suspensao
do fornecimento, distribuicdo e da sustacdo do pagamento de quaisquer faturas.

11.3 - E de responsabilidade da CONTRATANTE a expedicdo da Ordem de Servico para
inicio dos servigos;

11.4 - Acompanhar diretamente ou por meio de sua gerenciadora a qualidade dos servicos
executados, verificando o atendimento as especificacées e demais normas técnicas.

11.5 - Efetuar os pagamentos devidos, nas condicOes e forma estabelecidas no presente
edital.

11.6 - Manter as edificagbes nas unidades educacionais, na area de preparo e distribuicdo
das merendas, em bom estado de conservagdo e compativeis com as normas da Vigilancia
Sanitaria proporcionando manutencdo em caixa d'agua e tubulagdes, caixa de gordura,
mediante limpeza periddica, desratizagdo/desinsetizacdo, de acordo com os padroes
vigentes.

11.7- Fornecer sem Onus para a CONTRATADA, agua e luz quando as refeigdes forem
elaboradas nas Unidades Escolares/Assistenciais.

11.8 - No caso de supressao de servicos, se a CONTRATADA ja tiver adquirido os materiais
e posto no local dos trabalhos, estes deverao ser pagos pela Administracao pelos custos de
aquisicao ' regularmente comprovados e monetariamente corrigidos, podendo caber
indenizacdo por outros danos eventualmente decorrentes da supressdao, desde que
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regularmente comprovados, considerando-se custos diretos e indiretos, como produtos
alimentares pereciveis que ja se encontrem nas escolas, mao de obra alocada, logistica,
entre outros.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA FISCALIZAGAO DOS SERVIGOS

12.1 - A Prefeitura, por meio da Secretaria Municipal de Educacdao/ Promocgao e
Desenvolvimento Social ou por meio de uma gerenciadora por ela contratada a seu critério,
fiscalizara a execucdao dos servicos, solicitando a licitante vencedora, sempre que achar
conveniente, informagdes do seu andamento. No desempenho de suas atividades, é
assegurado ao érgao fiscalizador o direito de verificar a perfeita execucao do presente ajuste
em todos os termos e condicdes.

12.2 - Todas as unidades terdo acompanhamento e fiscalizacdao direta dos servicos
prestados e caberd aos supervisores de alimentacdo escolar/assistencial visitar os locais
periodicamente, bem como acompanhar o preparo e distribuicdo das refeicdes emitindo
relatorio sobre a execucdo dos servicos realizados, inclusive quanto as instalacGes,
equipamentos e procedimentos técnicos e outros assuntos que forem importantes. O agente
fiscalizador podera designar outros funcionarios e/ou estagiarios para auxilia-lo no exercicio
da fiscalizagao.

12.3 - Caberd a fiscalizacdo exercer rigoroso controle do cumprimento de cada uma das
etapas do contrato, em especial quanto a quantidade e qualidade dos servigos executados,
fazendo cumprir a lei e as disposicoes do presente edital.

12.4 - A fiscalizadora e demais funcionarios que auxiliardo na fiscalizacdo poderdo visitar
as empresas fornecedoras de géneros alimenticios a(s) contratada(s) e as unidades
escolares, verificando se estas atendem as normas e exigéncias legais.

12.5- A fiscalizacdo podera, a seu critério, exigir a substituicdo imediata de todo e qualquer
integrante da equipe de profissionais, durante a execucao dos servigos.

12.6- Verificada a ocorréncia de irregularidade no cumprimento do contrato, a fiscalizagao
tomara as providéncias legais e contratuais cabiveis, inclusive quanto a aplicacdo das
penalidades previstas no presente contrato e na Lei Federal n® 8.666/93 e suas alteragoes.

12.7- A acdo ou omissdo total ou parcial do 6rgdo fiscalizador ndo eximira a licitante
vencedora da responsabilidade de executar o servico com toda cautela e boa técnica.

12.8 - Ao término deste contrato, o fiscalizador informara sobre o desempenho da
CONTRATADA, por meio do Termo de Encerramento Contratual.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS PENALIDADES.

13.1 - Salvo ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior, devidamente comprovados, o
nao cumprimento, por parte da Licitante vencedora, das obrigagdes assumidas, ou a
infringéncia de preceitos legais pertinentes, serdo aplicadas segundo a gravidade da falta,
nos termos dos artigos 86 e 87 da Lei n.° 8.666/93, as seguintes penalidades:

a) adverténcia, sempre que forem constatadas irregularidades de menor gravidade, para
as quais tenha a Licitante vencedora concorrido diretamente, ocorréncia que sera
registrada no Cadastro de Fornecedores da Prefeitura.

b) multa de 0,01% (um centésimo por cento) ao dia, calculada sobre o valor médio por
aluno matriculado/dia, se houver distribuicdo com atraso, até o 20° (vigésimo) dia,
sendo que apds isso, devera ser rescindido o contrato e aplicadas as penalidades
cabiveis;

c) multa de 5% (cinco por cento), na hipdtese de inexecugdo total do contrato, que enseje
a rescisao do mesmo;
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d) multa de 2% (dois por cento) sobre o valor do contrato, quando a Licitante vencedora
prestar informacgoes inexatas ou criar embaracos a fiscalizacdo;

e) multa de 2% (dois por cento) sobre o valor diario, quando a Licitante vencedora executar
0 objeto contratual em desacordo com as normas e especificagdes técnicas aplicaveis.

f) Multa de 2% (dois por cento) sobre o valor do contrato, quando a Licitante vencedora
desatender as determinagdes emanadas pela Prefeitura.

g) Suspensdao temporaria do direito de licitar e impedimento de contratar com a
Administracao, por prazo nao superior a 2 (dois) anos, nos termos do art. 87, III, da Lei
n. 8.666/93.

h) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdao Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida
a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que o contratado ressarcir a Administracdao pelos prejuizos resultantes e apds
decorrido o prazo da sancdo aplicada com base no inciso anterior, atendidos os requisitos
do art. 87, 1V, da Lei n. 8.666/93.

13.2 - As multas aplicadas serdo descontadas dos créditos da Contratada ou, se for o caso,

cobrado administrativa ou judicialmente.

13.3- As penalidades previstas nesta clausula tém carater de sancdo administrativa;
consequentemente, a sua aplicacdo ndao exime a Licitante vencedora da reparacdo dos
eventuais danos, perdas ou prejuizos que seu ato punivel venha acarretar a Prefeitura.

13.4- A ndo assinatura do Termo de contrato no prazo de 05 (cinco) dias, ou a desisténcia
da proposta apds a fase de habilitacdo, caracteriza o descumprimento total da obrigacdo
assumida, ensejando a aplicacao pela Prefeitura de Itu, de multa equivalente a 30% (trinta
por cento) do valor total do contrato ndao assinado.

13.5 - A proponente perdera a garantia para licitar se, caso vencedora, deixar de assinar o
contrato e ou fornecer a garantia de execucdo exigida no prazo especificado.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA GLOSA E RETENGAO DE PAGAMENTOS

14.1 - Caso a CONTRATADA ndo dé integral cumprimento as obrigagdes assumidas no
presente instrumento contratual, bem como a CONTRATANTE venha a ser arrolada no polo
passivo de reclamacdes, autuacdes, acoes judiciais ou administrativas por conta da atuacao da
CONTRATADA, poderd a CONTRATANTE glosar os pagamentos devidos 3 CONTRATADA,
isto é, reter os créditos decorrentes do contrato até o limite dos prejuizos causados a
CONTRATANTE e das multas aplicadas.

14.2 - A glosa ndo possui natureza sancionatoria, tratando-se de medida que visa ao
ressarcimento de determinada monta.

14.3 - Para a efetivagcdo, em momento posterior, da glosa e retengdo, sera oportunizado a
CONTRATADA o direito a ampla defesa e ao contraditorio assegurado no artigo 5°, LV, da
Constituicao Federal.

14.4 - Confirmada a glosa e retencdo, a critério da CONTRATANTE, por oportunidade e
conveniéncia, a fim de eximir sua responsabilidade em reclamagoes, autuacdes, acdes judiciais
ou administrativas por conta da atuacdo da CONTRATADA, podera utilizar os critérios glosados
e retidos da CONTRATADA para garantir o juizo, evitando, assim, o agravamento da demanda.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DO GESTOR DE CONTRATO

14.1 A Contratante nomeia como gestor do contrato Sr(a):
da Secretaria Municipal de Educacdo; e Sr(a): , da Secretaria
Municipal de Promogao e Desenvolvimento Social.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA - CLAUSULAS ADICIONAIS

15.1.Para formalizacdo de possiveis alteragdes ou rescisdao contratual serao obedecidas as
normas da Lei Federal n® 8.666/93 e suas alteragdes.

15.2.A CONTRATADA devera manter durante a execucgdo do contrato, em compatibilidade
com as obrigacOes por ela assumidas, todas as condicdes da habilitagdo e qualificacdo
exigidas na licitagao.

15.3.0 edital de concgrréncia faz parte integrante do presente contrato firmado com a
PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA DE ITU.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO FORO

16.1 Para quaisquer questdes, duvidas ou controvérsias oriundas da execucao do presente
contrato, as partes elegem de comum acordo o Foro da Comarca de Itu, Estado de Sao
Paulo, para dirimir as questdes da interpretacdao deste ajuste, e renunciam a qualquer outro
por mais privilegiado que seja.

E, para firmeza e validade do que aqui ficou estipulado, e por estarem as partes justas e
CONTRATADA, nas pessoas de seus representantes legais, assinam o presente instrumento
em 03 (trés) vias de igual teor e forma, em .... ( ) laudas impressas somente no anverso,
sem adendos ou entrelinhas, na presenca de 02 (duas) testemunhas abaixo identificadas,
para que surta os seus juridicos e legais efeitos.

Prefeitura da Estancia Turistica de Itu

CONTRATANTE

CONTRATADA

TESTEMUNHAS:
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ANEXO XXI - PLANILHA DE GENEROS ALIMENTICIOS |

PRECO

Item Descricao do Produto UND OFERTADO
1 Abacaxi Havai Kg
2 Abobora Kg
3 Abobrinha Kg
4 Banana UN
5 Batata Kg
6 Beterraba Kg
7 Cenoura Kg
8 Caqui Un
9 Chuchu Kg
10 Goiaba Un
11 Iogurte L
12 Laranja pera Kg
13 Leite em pé integral Kg
14 Limao Taiti Kg
15 Maca Gala UN
16 Mandioca Kg
17 Manga Un
18 Maracuja azedo Kg
19 Pepino comum Kg
20 Leite Integral Longa Vida L
22 Rabanete Kg
23 Vagem Kg
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